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HOUSEHOLD REFRIGERATING  APPLIANCES –  
CHARACTERISTICS  AND TEST METHODS –  

 
Part 1 :  General  requ irements  

 
FOREWORD 

1 )  The  I n ternati onal  E lectrotechn i cal  Commiss ion  ( I EC)  i s  a  worl dwide  organ ization  for standard ization  compris i ng  
a l l  n ational  e l ectrotechn ical  commi ttees  ( I EC National  Comm i ttees).  The  object  of I EC i s  to  promote  
i n ternati ona l  co-operation  on  a l l  q uestions  concern i ng  standard i zati on  i n  the  e l ectri cal  and  e l ectron ic fi e l ds.  To  
th i s  end  and  i n  add i ti on  to  other acti vi ti es,  I EC  publ i shes  I n ternational  S tandards,  Techn ical  Speci fi cati ons,  
Techn ical  Reports ,  Publ i cl y Avai l abl e  Speci fi cati ons  (PAS)  and  Gu ides  (hereafter referred  to  as  “ I EC  
Publ i cation (s )” ) .  Thei r preparation  i s  en trusted  to  techn ical  commi ttees;  any I EC  Nati onal  Commi ttee  i n terested  
i n  the  subj ect  deal t  wi th  may parti ci pate  i n  th i s  preparatory work.  I n ternational ,  governmental  and  non -
governmental  organ izations  l i a i s i ng  wi th  the  I EC a l so  parti cipate  i n  th i s  preparation .  I EC col l aborates  cl osel y 
wi th  the  I n ternational  Organ i zation  for Standard ization  ( I SO)  i n  accordance  wi th  cond i t i ons  determ ined  by 
agreement between  the  two  organ i zati ons.  

2 )  The  formal  decis ions  or ag reements  of I EC on  techn ical  matters  express,  as  nearl y  as  possib le,  an  i n ternati ona l  
consensus  of opi n ion  on  the  rel evant  sub jects  s i nce  each  techn ical  commi ttee  has  representati on  from  a l l  
i n terested  I EC National  Committees.   

3 )  I EC Publ i cations  have  the  form  of recommendations  for i n ternational  use  and  are  accepted  by  I EC National  
Commi ttees  i n  that  sense.  Whi l e  a l l  reasonable  efforts  are  made  to  ensure  that  the  techn ical  content  of I EC  
Publ i cations  i s  accu rate,  I EC  cannot  be  hel d  responsi b le  for the  way i n  wh ich  they are  used  or for any 
m i s i n terpretation  by any end  u ser.  

4)  I n  order to  promote  i n ternational  u n i form i ty,  I EC National  Comm i ttees  undertake  to  app ly I EC Pub l i cations  
transparentl y to  the  maximum  extent  poss ible  i n  the i r national  and  reg i onal  publ i cati ons.  Any d i vergence  
between  any I EC Pub l i cation  and  the  correspond i ng  national  or reg i onal  publ i cati on  shal l  be  cl earl y i n d icated  i n  
the  l atter.  

5)  I EC i tsel f d oes  not  provi de  any attestation  of conform i ty.  I n dependent  certi fi cati on  bod ies  provi de  conform i ty 
assessment  services  and ,  i n  some  areas,  access  to  I EC marks  of conform i ty.  I EC i s  not  responsi b le  for any 
services  carri ed  ou t  by i ndependent certi fi cation  bod i es .  

6)  Al l  u sers  shou ld  ensure  that  they have  the  l atest  ed i ti on  of th i s  publ i cati on .  

7)  No  l i abi l i ty shal l  attach  to  I EC  or i ts  d i rectors,  employees,  servants  or agen ts  i ncl ud ing  i n d ivi dual  experts  and  
members  of i ts  techn ical  comm i ttees  and  I EC  Nati onal  Commi ttees  for any personal  i n j u ry,  property  d amage  or 
other damage  of any natu re  whatsoever,  whether d i rect  or i nd i rect,  or for costs  ( i ncl ud i ng  l egal  fees)  and  
expenses  ari s i ng  ou t  of the  publ i cation ,  use  of,  or re l i ance  upon ,  th i s  I EC Publ i cati on  or any other I EC  
Publ i cations.   

8)  Atten tion  i s  d rawn  to  the  Normative  references  ci ted  i n  th i s  publ i cation .  Use  of the  referenced  publ i cations  i s  
i nd i spensable  for the  correct  appl i cati on  of th i s  publ i cation .  

9)  Atten tion  i s  d rawn  to  the  poss ib i l i ty that  some of the  e l ements  of th i s  I EC Publ i cation  may be  the  subject  of 
paten t  ri gh ts.  I EC shal l  not  be  hel d  responsibl e  for i denti fyi ng  any or a l l  such  paten t  ri gh ts .  

I n ternational  Standard  I EC  62552-1  has  been  prepared  by subcommittee  59M:  Performance  
of electrical  household  and  s im i l ar cool ing  and  freezing  appl iances,  of I EC techn ical  
committee  59:  Performance of household  and  s im i l ar e lectrical  appl iances.  

I EC 62552-1 ,  -2  and  -3  cancel  and  replace  the  fi rst ed i ti on  of I EC  62552  publ ished  i n  2007.  
I EC 62552-1 ,  -2  and  -3  consti tu te  a  techn ica l  revis ion  and  i ncludes  the  fol lowing  s ign i ficant 
techn ical  changes  wi th  respect to  I EC  62552: 2007:  

a)  Al l  parts  of the  standard  have  been  l argel y rewri tten  and  updated  to  cope  wi th  new testing  
requ i rements ,  new product configurations,  the  advent of e l ectron ic product con trols  and  
computer based  test-room  data  col lection  and  process ing  equ ipment.   

b)  I n  Part 1  ( th is  part)  there  are  some changes  to  test room  equ ipment speci fications  and  the  
setup  for testi ng  to  provide  add i tional  flexib i l i ty especia l l y when  testi ng  mu l ti p le  appl iances  
i n  a  s i ng le  test  room.  

c)  For more  efficient anal ys is  and  to  better characteri se  the  key product characteristics  under 
d i fferent operati ng  cond i tions,  the  test data  from  many of the  energy tests  in  Part 3  i s  now 
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spl i t  i n to  componen ts  (such  as  steady state  operation  and  defrost and  recovery) .  The  
approach  to  determ ination  of energy consumption  has  been  complete l y revised ,  wi th  many 
i n ternal  checks  now i ncluded  to  ensure  that data  complying  wi th  the  requ irements  of the  
standard  i s  as  accurate  as  poss ib le  and  of h igh  qual i ty.  

d )  Part 3  now provides  a  method  to  quanti fy each  of the  re levant energy components  and  
approaches  on  how these  can  be  combined  to  estimate  energy under d i fferen t cond i tions  
on  the  expectation  that d i fferent reg ions  wi l l  se lect componen ts  and  weigh tings  that are  
most appl icable  when  setting  both  thei r l ocal  performance and  energy efficiency cri teria  
wh i l e  us ing  a  s i ng le  set  of g lobal  test measurements.   

e)  For energy consumption  measurements  i n  Part 3,  no  thermal  mass  (test packages)  i s  
i ncluded  i n  any compartment and  compartment temperatures  are  based  on  the  average  of 
a i r temperature  sensors  (compared  to  the  temperature  i n  the  warmest test package).  
There  are  a lso  s ign i fican t d i fferences  in  the  pos i ti on  of temperature  sensors  in  unfrozen  
compartmen ts.  

f)  The  energy consumption  test in  Part 3  now has  two speci fied  ambient temperatures  (1 6°C 
and  32°C) .   

g )  Wh i le,  i n  Part 2  test packages  are  s ti l l  used  for the  s torage  test to  confi rm  performance in  
d i fferent operati ng  cond i ti ons,  i n  Part 1  they have  been  standard ised  to  one  s i ze  (1 00  mm  

×  1 00  mm  ×  50  mm)  to  s impl y l oad ing  and  reduce test variabi l i ty.  A cl earance  of at  l east 
1 5  mm  is  now speci fied  between  test packages  and  the  compartment l i ner.   

h )  A l oad  process ing  energy efficiency test  has  been  added  in  Part  3 .   

i )  A tank-type  ice  making  energy efficiency test  has  been  added  i n  Part  3 .   

j )  A cool ing  capaci ty test has  been  added  i n  Part  2 .   

k)  A pu l l -down  test  has  been  added  i n  Part  2 .   

l )  Shel f area  and  s torage  volume measurement methods  are  no  l onger i ncluded .  I n  Part  3  
the  volume measurement has  been  revised  to  be  the  tota l  i n ternal  volume wi th  on l y 
components  necessary for the  satisfactory operation  of the  refrigeration  system  
cons idered  as  being  in  p l ace.   

m )  Tests  (both  performance  (Part 2)  and  energy (Part 3))  have  been  added  for wine  s torage  
appl iances.   

The  fol l owing  prin t types  are  used  i n  th is  i n ternational  standard :  

– requ i rements:  i n  roman  type;  

– test variab les:  i n  italic type ;  

– notes:  i n  smal l  roman  type .  

– words  i n  bold  are  defined  i n  C lause  3.  

The  text of th is  s tandard  is  based  on  the  fo l lowing  documents:  

FDIS  Report  on  voti ng  

59M/61 /FDIS  59M/64/RVD  

 
Fu l l  i n formation  on  the  voti ng  for the  approval  of th is  standard  can  be  found  i n  the  report on  
voting  i nd icated  in  the  above  table .  

Th is  publ ication  has  been  drafted  i n  accordance wi th  the  I SO/I EC  D irecti ves,  Part 2 .  

A l i s t of a l l  parts  in  the  I EC  62252  series,  publ ished  under the  general  ti tl e  Household 
refrigerating appliances – characteristics and test methods,  can  be  found  on  the  I EC  websi te.  
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The  committee  has  decided  that the  con ten ts  of th is  publ ication  wi l l  remain  unchanged  un ti l  
the  stabi l i ty date  i nd icated  on  the  I EC web  s i te  under "h ttp: //webstore. iec. ch "  i n  the  data  
re lated  to  the  speci fic  publ ication .  At  th is  date,  the  publ ication  wi l l  be   

•  reconfi rmed ,  

•  wi thdrawn ,  

•  rep laced  by a  revised  ed i ti on ,  or 

•  amended .  
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INTRODUCTION  

I EC 62552  i s  sp l i t  i n to  3  parts  as  fo l l ows:  

•  Part  1 :  Scope,  defin i tions,  instrumentation ,  test  room  and  set  up  of refrigerating  products  
(th is  part) ;  

•  Part 2 :  General  performance requ i rements  for refrigerating  appl iances  and  methods  for 
testing  them ;  

•  Part  3 :  Energy consumption  and  volume  d eterm ination .  

NOTE  For the  safety requ i rements  appl i cabl e  to  househol d  refrigerating  appl iances ,  see  I EC 60335-2-24;  
for no i se  requ i rements  appl i cable  to  househol d  refrigerators  and  freezers ,  see  I EC 60704-2-1 4.  
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HOUSEHOLD REFRIGERATING  APPLIANCES –  
CHARACTERISTICS  AND TEST METHODS –  

 
Part 1 :  General  requ irements  

 
 
 

1  Scope 

This  part of I EC 62552  speci fies  the  essentia l  characteristics  of household  refrigerating  
appl iances ,  cooled  by i n ternal  natural  convection  or forced  a i r ci rcu lation ,  and  establ ishes  

test methods  for checking  the  characteristics .   

For the  purposes  of declaration ,  the  tests  defined  i n  th is  part of I EC 62552  are  cons idered  to  
be  type  tests  to  assess  the  fundamental  des ign  and  operation  of a  refrigerating  appl iance .  
Th is  part of I EC 62552  does  not defi ne  requ i rements  for production  sampl ing  or conform i ty 
assessment or certi fication .  

Th is  part of I EC  62552  does  not define  a  reg ime for veri fication  testi ng  as  th is  varies  by 
reg ion  and  country.  When  veri fication  of the  performance of a  refrigerating  appl iance  of a  
g i ven  type  i n  re lation  to  th is  standard  is  necessary,  i t  i s  preferable,  wherever practicable,  that 
a l l  the  tests  speci fi ed  be  appl ied  to  a  s ing le  un i t.  The  tests  can  a lso  be  made i nd ividual l y for 
the  s tudy of a  particu lar characteristic.  

2  Normative references  

The fol l owing  documents,  i n  whole  or i n  part,  are  normativel y referenced  i n  th is  document and  
are  i nd ispensable  for i ts  appl ication .  For dated  references,  on l y the  ed i ti on  ci ted  appl i es.  For 
undated  references,  the  l atest ed i ti on  of the  referenced  document ( i nclud ing  any 
amendments)  appl i es .  

I EC 62552-2: 201 5,  Household refrigerating appliances – Characteristics and test methods – 
Part 2: Performance requirements  

I EC 62552-3: 201 5,  Household refrigerating appliances – Characteristics and test methods – 
Part 3: Energy consumption and volume  

3  Terms,  defin i tions  and  symbols  

For the  purposes  of th is  document,  the  fo l l owing  terms,  defi n i ti ons  and  symbols  appl y.  

3.1  General  terms  and  defin i tions  

  3 . 1 . 1
refrigerating  appl iance  
i nsu lated  cabinet wi th  one  or more  compartments  that are  con trol l ed  at speci fic temperatures  
and  are  of su i table  s i ze  and  equ ipped  for household  use,  cooled  by natu ra l  convection  or a  
forced  convection  system  whereby the  cool ing  i s  obtained  by one  or more  energy-consum ing  
means  

Note  1  to  en try:  From  the  poin t  of vi ew of i nsta l l ati on ,  there  are  various  types  of househol d  refrigerating  
appl iances  ( free-stand ing ,  portable,  wal l -mounted ,  bu i l t- i n ,  etc. ) .  
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  3 . 1 . 2
refrigerator 
refrigerating  appl iance  i n tended  for the  storage  of foodstuff,  wi th  at l east one  fresh  food  
compartment  

  3 . 1 . 3
refrigerator-freezer 
refrigerating  appl iance  having  at l east one  fresh  food  compartment and  at l east one  
freezer compartment 

  3 . 1 .4
frost-free  refrigerating  appl iance  
refrigerating  appl iance  i n  wh ich  a l l  compartments  are  au tomatica l l y defrosted  wi th  
au tomatic d isposal  of the  defrosted  water and  at l east one  compartment  i s  cooled  by a  frost-
free  system  

  3 . 1 .5
freezer 
refrigerating  appl iance  wi th  on l y frozen  compartments ,  at  l east one  of wh ich  is  a  freezer 
compartment  

  3 . 1 .6
wine storage  appl iance  
refrigerating  appl iance  that  has  no  compartment  o ther than  one  or more  wine  storage  
compartment(s)  

Note  1  to  en try:  An  app l i ance  con tain i ng  any compartments  wh ich  do  not  fu l fi l  a l l  requ i rements  as  speci fi ed  for 
wine storage compartments  u nder Annex G  cannot be  categori sed  as  a  wine  storage  appl iance .  

  3 . 1 . 7
bu i l t-in  appl iance  
refrigerating  appl iance  i n tended  to  be  used  wh i l st fastened  i n  an  enclosure  or secured  in  a  

prepared  recess  in  a  wal l  or s im i l ar l ocation  

  3 . 1 .8
foodstuff 

food  and  beverages  i n tended  for consumption  

  3 . 1 .9
rated  
value declared  by the  manufacturer (e. g .  volume,  energy consumption ,  u sage)  

  3 . 1 . 1 0
normal  use  
operation  when  the  refrigerating  appl iance  i s  subj ected  to  a  range  of d i fferent cond i tions  
that  cou ld  occur during  use  i nclud ing  operation  i n  a  range  of:   

– i ndoor temperatures  ( i nclud ing  those  defined  i n  the  Storage  Test,  see  Clause  6  of 
I EC 62552-2: 201 5),   

– d i fferent hum id i ty l evels  and   

– user-related  actions,  such  as  door open ings  (wh ich  may be  regu lar,  i n frequent or a  
m ixture  thereof)  and  the  add i ti on  and  removal  of foodstuff or other stored  i tems  
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3.2  Terms and  defin i tions  related  to  refrigerating  system  

  3. 2. 1
refrigerant 
flu i d  used  for heat transfer i n  a  refrigerati ng  system,  wh ich  absorbs  heat at  a  l ow temperature  
and  at a  l ow pressure  of the  fl u id  and  rejects  heat at  a  h i gher temperature  and  at a  h i gher 
pressure  of the  flu i d ,  usual l y i nvolving  changes  of phase  of the  flu id  

  3 . 2.2
condenser 
heat exchanger from  wh ich  heat i n  the  refrigerant  i s  rej ected  to  an  external  cool i ng  med ium  

(usual l y the  a i r su rround ing  the  appl i ance)  

  3 . 2.3
evaporator 
heat exchanger wh ich  absorbs  heat from  the  compartment  to  be  refrigerated  and  transfers  
th is  to  the  refrigerant 

3.3  Compartments  and  sections  

  3 .3. 1
compartment 
enclosed  space wi th in  a  refrigerating  appl iance ,  wh ich  is  d i rectl y access ib le  through  one  or 
more  external  doors,  wh ich  may i tse l f be  d i vided  i n to  sub-compartments   

Note  1  to  en try:  The  requ i rements  for the  fol l owi ng  compartment  types  are  speci fi ed  i n  Table  2  of  
I EC  62552-2: 201 5  and  Tabl e  1  of I EC 62552-3: 201 5  

Note  2  to  en try:  Th roughou t  th i s  standard ,  un less  speci fi ed  otherwise,  "compartment"  shal l  be  taken  to  mean  
compartmen t  and /or sub-compartmen t  as  appropriate  for the  con text.  

  3 . 3.2
sub-compartment 
permanent enclosed  space wi th in  a  compartment  wh ich  has  a  d i fferent operating  
temperature  range  from  the  compartment  wi th in  wh ich  i t  i s  l ocated  

  3 . 3.3
conven ience feature  
enclosure,  or a  container (e i ther fixed  or removable  by the  user) ,  i n  wh ich  su i table  s torage  
cond i tions  are  provided  for designated  types  of foodstuff  

Note  1  to  en try:  These  cond i ti ons  may be  d i fferen t  from  those  of the  compartment  i n  wh ich  i t  i s  l ocated .  

  3 . 3.4
variable  temperature  compartment 
compartment  i n tended  for use  as  two  (or more)  a l ternative  compartment  types  (e . g .  a  
compartment  that can  be  e i ther a  fresh  food  compartment  or freezer  compartment)  and  
wh ich  is  capable  of being  set by a  user to  con ti nuous l y main ta in  the  operating  temperature  
range appl icable  for each  compartment  type  cla imed  

Note  1  to  en try:  A compartment  i n tended  for use  as  a  s i ng l e  type  bu t  that  can  a l so  meet add i ti onal  types  (e. g .  a  
ch i l l  compartment  that  may a l so  fu l fi l  zero-star  requ i rements)  i s  not  a  variable  temperature  compartment.  

  3 . 3.5
freezer compartment  
compartment  that  meets  three-star  or four-star  requ irements  

Note  1  to  en try:  I n  certa in  i nstances,  two-star sections  and /or sub-compartments  are  perm i tted  wi th i n  the  
compartmen t.  
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  3 . 3.6
fresh  food  compartment 
compartment  for the  s torage  and  preservation  of unfrozen  foodstuff  

  3 . 3.7
cel lar compartment  
compartment  for the  storage  of foodstuff  at  a  temperature  that i s  warmer than  that of a  
fresh  food  compartment  

  3 . 3.8
pantry compartment 
compartment for the  storage  of foodstuff  at  a  temperature  that i s  warmer than  that of a  
cel lar  compartment  

  3 . 3.9
chi l l  compartment  
compartment  for the  s torage  of h igh l y perishable  foodstuff  

  3 . 3. 1 0
ice-making  compartment 
compartment  speci fical l y for the  making  and  s torage  of i ce  

Note  1  to  en try:  an  i ce-making  compartment  i s  cl assi fi ed  as  a  zero-star compartment  o r a  frozen  
compartmen t.  

  3 . 3. 1 1
ice  mou ld  
form  in  an  au tomated  icemaker wh ich  i s  au tomatica l l y fi l l ed  wi th  water and  from  wh ich  the  ice  
cubes  are  au tomatical l y ejected  

  3 . 3. 1 2
ice  cube  tray 
removable  tray wh ich  is  manual l y fi l l ed  wi th  water and  from  wh ich  ice  cubes  are  manual l y 
ejected  

Note  1  to  en try:  I ce  cube  trays  wi th  water are  used  as  l oad  i n  order to  determ ine  load  processing  efficiency.  
See  Annex G  of I EC 62552-3: 201 5.  

  3 . 3. 1 3
zero-star compartment  
compartment i n  wh ich  the  temperature  i s  not  warmer than  0  °C  that can  be  used  for the  
making  and  s torage  of ice  bu t i s  not su i table  for the  preservation  of h i gh l y perishable  
foodstuff  

  3 . 3. 1 4
wine storage  compartment 
compartment speci fica l l y for the  storage  and  maturation  of wine   

Note  1  to  en try:  Temperature  requ i rements  for wine storage  compartmen ts  are  speci fi ed  i n  Annex G .  

  3 . 3. 1 5
unfrozen  compartment 
any of the  fol l owing  compartment  types:  zero-star,  ch i l l ,  fresh  food,  cel lar,  wine  storage  or  
pantry  

Note  1  to  en try:  a l though  i ce-making  compartments  and  zero  star compartments  operate  bel ow zero,  they are  
confi gu red  as  unfrozen  compartments  for energy and  performance  tests  i n  th i s  standard .  
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  3 . 3. 1 6
frozen  compartment 
any of the  fol lowing  compartment  types:  one-star,  two-star,  th ree-star,  four-star  

Note  1  to  en try:  frozen  compartments  are  cl assi fi ed  accord ing  to  temperatu re,  see  3. 3. 1 6. 1  to  3 . 3 . 1 6. 4 .  

3.3. 1 6. 1  
one-star 
compartment where  the  storage  temperature  i s  not warmer than  –6  °C  

3.3. 1 6.2  
two-star 
compartment where  the  storage  temperature  i s  not warmer than  –1 2  °C  

3.3. 1 6.3  
three-star 
compartment where  the  storage  temperature  i s  not warmer than  –1 8  °C  

3.3. 1 6.4  
four-star 
compartment where  the  storage temperature  meets  three-star  cond i ti ons  and  where  the  
m in imum  freezing  capacity  meets  the  requ irements  of C lause  8  of I EC  62552-2: 201 5  

Note  1  to  en try:  I n  certa i n  i n stances,  two-star sections  and /or sub-compartments  a re  perm i tted  wi th i n  a  four-
star  compartment.  

  3 . 3. 1 7
two-star section  
part of a  three-star  or four-star compartment ,  wh ich  i s  not se l f-contained  ( i . e . ,  does  not  
have  i ts  own  ind ividual  access  door or l id )  and  wh ich  meets  two-star  requ irements  

Note  1  to  en try:  Any two-star  section  i n  the  compartment  shal l  not  exceed  20  %  of the  total  compartment 
volume .  

  3 . 3. 1 8
vegetable  drawer or crisper 
convenience feature  provided  primari l y to  retard  dehydration  of fru i ts  and  vegetables  

Note  1  to  en try:  A vegetabl e  drawer  i s  usual l y  considered  as  a  removable  conven ience  feature  bu t  i s  normal l y 
l eft  i n  s i tu  for testi ng  purposes.  

3.4  Physical  aspects  and  d imensions  

  3 . 4. 1
top-open ing  type  
refrigerating  appl iance  i n  wh ich  the  compartment(s)  are  access ible  from  the  top  (usual l y 

via  a  l i d )  

  3 . 4.2
upright  type  
refrigerating  appl iance  i n  wh ich  the  compartment(s)  are  access ible  from  the  front  

  3 . 4.3
overal l  d imensions  
space taken  up  by the  refrigerating  appl iance  (he ight,  wid th  and  depth)  wi th  doors  or l i ds  

closed  
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  3 . 4.4
space requ ired  in  use  
space taken  up  by the  refrigerating  appl iance  (height,  wid th  and  depth)  necessary for 
normal  use  wi th  doors  or l i ds  closed ,  i nclud ing  space necessary for a i r ci rcu lation  and  any 

hand les,  as  shown  i n  F igure  5  

  3 .4.5
overal l  space  requ i red  in  use  
tota l  space taken  up  by the  refrigerating  appl iance  (height,  wid th  and  depth)  necessary for 
normal  use  wi th  doors  or l i ds  open ,  as  shown  i n  F igu re  5  

  3 .4.6
volume 
space wi th in  the  i ns ide  l i ner of the  refrigerating  appl iance ,  or a  compartment  or sub 
compartment  as  determ ined  i n  I EC  62552-3  

  3 . 4.7
shelf 
horizon ta l  surface  on  wh ich  foodstuff  can  be  p laced  

Note  1  to  en try:  A shel f  can  be  formed  by one  component or by components  fi tted  s i de  by s i de,  wh ich  can  be  
fi xed  or removable.  

  3 . 4.8
load  l imit  
surface  enveloping  a  s torage  space and  i n tended  for the  storage  of foodstuff  or other i tems  

Note  1  to  en try:  A l oad  l im i t  may be  a  natu ral  obvi ous  featu re  or a  marked  l i ne.  

  3 . 4.9
storage  plan  
arrangement of test packages  wi th in  a  refrigerating  appl iance  when  testi ng  speci fic aspects  

of performance  in  accordance  wi th  th is  s tandard  

3.5  Terms and  defin i tions  relating  to  performance characteristics  

  3 . 5. 1
energy consumption  
energy used  by a  refrigerating  appl iance  over a  speci fi ed  period  of t ime  or for a  speci fied  

operation  as  determ ined  i n  accordance  wi th  I EC 62552-3  stated  i n  kWh  (ki lowatt hour)  

  3 .5.2
average  power consumption  
average  rate  of energy consumption  of a  refrigerating  appl iance  for a  speci fic test  

cond i ti on  or operation  as  determ ined  in  accordance  wi th  I EC  62552-3  measured  i n  watt (W) 

  3 . 5.3
storage  temperature  
temperature  wh ich  the  refrigerating  appl iance  i s  capable  of main tain ing  in  accordance wi th  

6. 5  of I EC 62552-2: 201 5  

  3 . 5.4
target temperature  
reference compartment  temperature  wh ich  i s  used  for determ in ing  energy and  average 
power consumption  a ttri bu tes  in  I EC 62552-3  

Note  1  to  en try:  Target temperatures  a re  a i r temperatu res.  See  Annex D.  
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 Defrosting  3.5.5

3.5.5.1   
automatic defrost 
defrosting  where  no  action  i s  necessary by the  user to  i n i ti ate  the  removal  of frost 
accumu lation  at a l l  temperature-control  settings  or to  restore  normal  operation ,  and  the  

d isposal  of the  defrost water i s  au tomatic  

3.5.5.2   
manual  defrost  
defrost  that i s  not an  automatic defrost  

3.5.5.3   
cycl ic defrost 
automatic  defrost  system  where  the  refri gerated  su rfaces  wh ich  cool  a  compartment 
(usual l y an  unfrozen  compartment)  i n  an  appl i ance  are  au tomatical l y defrosted  and  

defrosti ng  occurs  during  each  cycle  of the  refrigeration  system  

Note  1  to  en try:  Cycl i c  defrost  systems  do  not  have  a  defrost con trol  cycle.  

3.5.5.4   
variable  defrost  
automatic defrost  system  des igned  to  m in im ise  energy consumption  wh ich  ad j usts  the  time 
i n tervals  between  successive  defrosts  under normal  use  to  better match  the  actual  frost load  
on  the  evaporator  by the  assessment of an  operati ng  cond i tion  (or cond i ti ons)  other than ,  or 

i n  add i ti on  to ,  e lapsed  time  or compressor run  time 

Note  1  to  en try:  Demand  defrost,  (d i rectl y measuri ng  the  frost  on  the  evaporator  and  defrosti ng  accord ing ly)  i s  a  
form  of variable  defrost.  

  3 . 5.6
stable  operating  conditions  
cond i tions  i n  wh ich  a  refrigerating  appl iance  mean  temperatures  and  energy consumption  
comply wi th  the  re levant  stabi l i ty requ irements  as  defined  i n  I EC  62552-2  or I EC 62552-3  as  
appl icable  

  3 . 5.7
steady state  
stable  operating  conditions  that  meet the  cri teria  as  speci fied  i n  Annex B  of  

I EC 62552-3: 201 5  

  3 . 5.8
ambient temperature  
measured  temperature  i n  the  space surround ing  the  refrigerating  appl iance  under test  

Note  1  to  en try:  The  ambient  temperatu re  for each  test  type  i s  measured  as  speci fi ed  i n  Annex A of th i s  Part  and  
i ts  val ue  i s  as  speci fi ed  i n  I EC 62552-2: 201 5  and  I EC 62552-3: 201 5  of th i s  s tandard  as  appl i cable  for the  parti cu lar 
test.  

  3 . 5.9
control  event  

change  in  operati ng  cond i ti ons  

Note  1  to  en try:  Control  events  i ncl ude  bu t  are  not  l im i ted  to— 

a)  starts ,  s tops  or speed  changes  of compressors;  

b)  changes  of baffl e  posi ti on ,  fan  operati on ,  or other modu l ati ng  con trol  or device;  

c)  changes  i n  operation  of the  refrigeran t  ci rcu i t;  

d )  defrost  heater on  and  off;  

e)  i cemaker operati on .  
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  3 . 5. 1 0
frost-free  
automatic defrost  system  to  prevent the  permanen t formation  of frost  on  a  remote  
evaporator  or evaporators  

  3 . 5. 1 1
temperature  control  
device  that i s  i n tended  to  au tomatical l y regu late  the  temperature  wi th in  one  or more  
compartments  

Note  1  to  en try:  Un l ess  otherwise  s tated ,  a  two  posi ti on  (e. g .  open  or cl osed )  con trol  i s  not  i ncl uded  wi th i n  the  
mean ing  of a  temperature  con trol .  

  3 .5. 1 2
user-ad justable  temperature  control  
temperature  control  i n tended  for ad j ustment by the  user to  vary the  temperature  wi th in  one  
or more  compartments  wi th in  a  refrigerating  appl iance  

  3 . 5. 1 3
temperature  control  setting  
setting  of a  user-adjustable  temperature  control  selected  for the  measurement of energy or 

performance i n  accordance wi th  th is  standard  

  3 . 5. 1 4
cool ing  time  
time taken  for a  speci fied  l oad  i n  a  fresh  food  compartment  to  be  cooled  as  defined  in  

Clause  7  of I EC 62552-2: 201 5  

  3 .5. 1 5
cool ing  capaci ty 
rate  at wh ich  a  speci fi ed  l oad  in  a  fresh  food  compartment  can  be  cooled  as  defined  in  
Clause  7  of I EC 62552-2: 201 5  

  3 .5. 1 6
freezing  time  
time to  freeze  i n  a  freezer  or freezer compartment  a  set amount of l oad  as  defined  i n  Clause  

8  of I EC 62552-2: 201 5  

  3 . 5. 1 7
freezing  capaci ty 
rate  of heat extraction  by the  refri geration  system  from  a  load  in  a  freezer  or freezer 
compartment  as  defi ned  i n  Clause  8  of I EC  62552-2: 201 5  

  3 . 5. 1 8
ice-making  capacity 
quanti ty of ice  the  refrigerating  appl iance  i s  capable  of producing  i n  an  au tomatic icemaker 

i n  accordance  wi th  C lause  9  of I EC 62552-2: 201 5  

  3 .5. 1 9
temperature  ri se  time  
time taken ,  after the  operation  of the  refrigerated  system  has  been  i n terrupted ,  for the  
temperature  to  i ncrease  a  defined  amount when  tested  as  speci fied  i n  Annex C  of 
I EC 62552-2: 201 5  

  3 .5.20
bal last  l oad  
combination  of test and  M-packages  a l ready at storage temperature  and  i n  the  freezer  or 
freezer compartment  when  the  l ight  l oad  i s  added  during  the  freezing  capacity test  
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  3 . 5.21
l ight load  
combination  of test and  M-packages  at ambient temperature  that are  loaded  i n to  a  freezer  
compartment  du ring  the  freezing  capacity test  

  3 . 5.22
processing  load  efficiency test  
test i n  wh ich  a  speci fi ed  water l oad  i s  i n troduced  to  the  appl iance  to  determ ine  how much  
extra  energy i s  needed  to  cool  i t  down  (and ,  in  frozen  compartments ,  freeze  i t)  

Note  1  to  en try:  See  Annex G  of I EC 62552-3: 201 5.  

  3 .5.23
processing  load  
energy equ iva len t of a  user processing  load  i n  Wh/day 

  3 .5.24
load  processing  efficiency 
ratio  of add i tional  energy used  by the  refrigerating  appl iance  to  cool  a  speci fied  processing  
load  to  the  ca lcu lated  heat  energy removed  from  that processing  load  

  3 .5.25
processing  load  recovery period  
time taken  to  reach  stable  operating  cond itions  after i n troduction  of the  speci fied  l oad  for 
the  processing  load  efficiency test  

3.6  Operating  states  as  shown  in  F igure  1  

  3 .6. 1
temperature  control  cycle  
defin i te  repeti ti ve  swings  in  temperature  caused  by operation  of a  temperature  control  

device  (on/off or otherwise)   

Note  1  to  en try:  The  peri od  of a  temperature  con trol  cycl e  i s  the  t ime  between  a  control  even t  and  i ts  repeti ti on  
on  the  next  cycl e.   Where  the  control  even ts  cannot  be  d i scerned ,  the  period  of a  temperature  con trol  cycle  i s  
the  t ime  between  two successive  temperatu re  warmest poin ts  or two  successive  temperature  coldest  poi n ts .  

  3 . 6.2
defrost control  cycle  
period  commencing  at the  end  of stable  operating  cond itions  prior to  the  i n i ti ation  of an  
automatic defrost  and  term inati ng  at  a  l i ke  poin t prior to  the  next automatic  defrost  

Note  1  to  en try:  The  commencement  and  fi n i sh  poin ts  of the  defrost  con trol  cycl e  p ri or to  automatic defrosting  
shal l  be:  

a)  for a  refri gerati ng  system  wi th  on /off cycles,  the  peri od  commencing  at  the  end  of the  l ast  regu lar temperature  
control  cycl e  ( for example  the  end  of l ast  off period );  

b)  for a  refri gerati ng  system  wi thout  on /off cycles  bu t  wi th  regu l ar temperature  cycles,  at  the  l ast  
power/speed/cool i ng  change  that  re l ates  to  a  regu lar temperature  maximum;  and  

c)  for a  refri gerati ng  system  wi thout  on /off cycles  and  wi thou t  regu lar temperature  cycles,  at  the  end  of s table  
temperatu re  operati on .  

Note  2  to  en try:  Cycl i c  defrost  systems  do  not  have  a  defrost con trol  cycle.  

  3 . 6.3
defrosting  operation  
period  from  the  i n i ti ation  of a  defrost control  cycle  unti l  the  i n i tiation  of the  refrigeration  

system  cool i ng  after defrosti ng  
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  3 . 6.4
defrost and  recovery period  
period  from  the  i n i tiation  of a  defrost control  cycle  u n ti l  stable  operating  cond itions  are  

establ ished  

Note  1  to  en try:  For products  that  do  not  reach  stable  operating  condi tions  ( for example  that  have  a  
temperatu re  that  i s  conti nual l y  decreasing  after a  defrosting  operation ) ,  the  defrost and  recovery period  cou l d  
be  equal  to  the  defrost control  cycle .  

  3 . 6.5
recovery period  
period  from  the  end  of the  defrosting  operation  un ti l  the  end  of the  defrost and  recovery 
period  

 

F igure  1  – I l lustration  of selected  defin i tions  

3.7  Symbols  

TMP temperature  measurement poin t  

T temperature  

t  time  

i  subscript  representing  a  certa in  sensor l ocation  

IEC 

International  Electrotechnical  Commission



I EC 62552-1 : 201 5  © I EC  201 5  – 1 9  – 

 I nstan taneous  
temperatu re  

value  

In tegrated  time 
average  

temperaturea  

I nstan taneous  
average  

compartmen t 
temperatu reb  

Time  averaged  
compartmen t 
temperaturec  

Maximum  
compartmen t 
temperatu red  

  (im)  (a)  (ma)   

Fresh  food  T
i  

T
im
 T

a
 T

ma
  

Frozen  food  (f)  T
fi
 T

fim
 T

fa
 T

fma
 T

***
,T

**
,T

*
 

Zero  star (z)  T
zi
 T

zim
 T

za
 T

zma
  

Pantry (p)  T
pi
 T

pim
 T

pa
 T

pma
  

Cel l ar (c)  T
ci
 T

cim
 T

ca
 T

cma
  

Chi l l  (cc)  T
cci

 T
ccim

 T
cca

 T
ccma  

 

Wine  (w)  T
wi
 T

wim
 T

wa
 T

wma
  

Ambient  (a)  T
ai
 T

aim
 T

aa
 T

ama
  

a  The  i n teg rated  t ime  average  temperatu re  i s  obtai ned  by i n tegrati ng  the  i nstantaneous  temperature  val ues  
over time  and  d i vi d i ng  i t  by the  t ime  period .  

b  The  i nstan taneous  average  compartmen t  temperatu re  i s  the  ari thmetic  average  of a l l  i nstantaneous  
temperatu res  values  measured  i n  the  compartment  a t  one  t ime.  

c  The  t ime  averaged  compartment  temperature  i s  the  i n teg rated  t ime  average  of the  i nstan taneous  average  
compartment  temperatu re  or the  ari thmetic  average  of the  i n tegrated  time  averaged  temperatures  (both  
methods  g i ve  the  same resu l t).  

d  The  maximum  compartmen t  temperatu re  i s  the  maximum  temperatu re  of any M-package  du ri ng  the  test  
period  ( i n  performance  requ i rements,  see  I EC 62552-2: 201 5).  

 

4 Classifications  

Refrigerating  appl iances  conform ing  to  th is  standard  are  class i fied  i n to  one  (or more)  of four 
cl imate  classes.  The  range  of ambient temperatures  i n  wh ich  the  appl i ances  are  in tended  to  
be  used ,  and  for wh ich  the  requ ired  storage temperatures  are  to  be  met (see  Table  2  of 

I EC 62552-2: 201 5),  shal l  be  as  speci fi ed  i n  Table  1 .  

Table  1  – Cl imate  classes  

Description  Class  Ambien t temperature  range  
 °C  

Extended  temperate  SN  +1 0  to  +32  

Temperate  N  +1 6  to  +32  

Subtropical  ST +1 6  to  +38  

Trop ical  T  +1 6  to  +43  

 

5 Marking  

5.1  Rating  in formation  

The fol l owing  i n formation  is  recommended  and  shou ld  be  marked  i n  a  permanent and  l eg ib le  
manner on  the  appl i ance:  

a)  the  type  of refrigerating  appl iance  (e. g .  “refrigerator” ,  wi th  the  designation  being  
prefixed  by the  term  “frost-free”  i f appl icable) ;  

b)  the  serial  number and /or date  of manufacture,  wh ich  may be  coded ;  

c)  the  tota l  volume (a l ternativel y,  the  volume  for each  compartment  type  may be  l i sted);  

d )  i n formation  re lating  to  the  energy source;  
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e)  for four-star appl iances  or appl iances  wi th  four-star compartments  the  rated  freezing  
capaci ty,  i n  kg/1 2  h ;  

f)  the  l etters  i nd icati ng  the  cl imatic  class  or cl asses  (SN ,  N ,  ST,  T);  

I tems a)  to  f)  shou ld  be  vis ib le  when  the  refrigerating  appl iance  i s  i n  i ts  pos i ti on  of normal  
use .  Other marking  shou ld  e i ther be  read i l y vis ible  in  normal  use  or when  the  refrigerating  
appl iance  i s  away from  a  wal l  or after the  removal ,  wi thout any tool ,  of a  fl ap  or gri l l e  etc.  

Cl imate  classes  wh ich  are  whol l y covered  by other cl imate  classes  do  not need  to  be  noted .  

More  detai l ed  i n formation  regard ing  marking  on  the  appl i ance  is  speci fied  i n  I EC  60335-2-24  
and  other reg ional  s tandards.  

5.2  Identi fication  of frozen  compartments  

When  i denti fied ,  four-star compartments  shal l  be  identi fied  by a  symbol  read i l y vis ib le  from  
the  fron t,  external l y or i n ternal l y,  i n  accordance  wi th  that shown  i n  F igure  2 .  

Add i ti onal l y,  i n  the  case  of a  two-star  section  i n  an  i denti fi ed  freezer compartment,  the  
standard  two-star  symbol  (see  F igure  3)  shal l  be  p laced  to  clearl y i nd icate  th is  section .  

 

Symbol  I SO  7000-0500  (2004-01 ),  for fu rther detai l s ,  see  F igure  E . 1 .  

Figure 2  – Identi fication  symbol  for a  four-star compartment  

When  i den ti fied ,  one,  two or three-star frozen  compartments  or cabinets  shal l  be  identi fi ed  
by a  symbol  as  shown  in  F igure  3 ,  read i l y vis ib le  from  the  fron t,  external l y or i n ternal l y.  I n  the  
case  of a  two-star section  i n  an  i den ti fied  three-star or four-star compartment,  the  two-
star  symbol  shal l  be  l ocated  so  that i t  cl earl y i denti fi es  the  two-star section .  

The  symbols  shown  i n  F igure  2  and  F igu re  3  sha l l  not make use  of more  than  two  colours  or 
exh ib i t  more  than  two contrasti ng  surface  fin ishes.  The  colour (or surface  fin ish)  of the  large  
star shal l  be  d i fferent from  that of the  three  other stars .  For the  purpose  of th is  requ i rement,  
wh i te  and  b lack are  cons idered  as  colours .  There  shal l  be  no  marking  or decoration  anywhere  
on  the  refrigerating  appl iance  wh ich  cou ld  be  confused  wi th  the  four-star compartment  

i denti fication  symbol  shown  in  F igure  2 .  

   

1  2  3  

For fu rther d etai l s ,  see  F igure  E . 2  

Key 

1  one-star compartmen t  symbol  I SO  7000-0497  (2004-01 )  

2  two-star compartmen t  symbol  I SO  7000-0498  (2004-01 )  

3  three-star  compartment  symbol  I SO  7000-0499  (2004-01 )  

Figure 3  – Star identi fication  symbols   
for frozen  compartments  (except  four-star)  
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5.3  Load  l im i t l i nes  

Load  l im i t l ines  are  perm i tted  on l y i n  re lation  to  freezer  volumes  and  three-star  frozen  
storage  space i n  cabinets  or compartments  wi th  an  i ndependent external  door.  

No  l oad- l im i t  l ine  is  necessary wi th in  the  space of any cabinet or compartment  su i table  for 
three-star  s torage  i f:  

– no  space is  acknowledged  as  be ing  unsu i table  for three  or four-star  s torage,  or 

– the  load  l im i ts  are  determ ined  by the  particu lar construction  (baskets,  containers,  flaps,  
etc. ) ,  or 

– the  l oad  l imi ts  are  determ ined  by natural  load  l imi ts  (see  F igure  1 b  in  I EC 62552-2: 201 5)  
and  the  load ing  cond i tions  are  specia l l y described  i n  the  i nstructions.  

I n  a l l  other cases,  the  l im i ts  of three  or four-star  s torage  space shal l  be  i nd icated  i n  a  
conspicuous  and  permanen t way by a  l oad- l im i t  l i ne  or l i nes  i n  the  form  shown  in  F igure  4 .  

The  manufacturer shou ld  avoid ,  as  far as  possib le,  the  provis ion  of storage  spaces  outs ide  
the  load  l imits  and  ou ts ide  any two-star compartment or sections.  

 

Dimensions in  millimetres 

Figure 4 – Marking  of load  l imit  

6 Technical  and  commercial  product information  

6.1  General  

Whenever techn ica l  and  commercia l  product i n formation  i s  suppl ied ,  a l l  declared  performance 
data  ( together wi th  the  re levant measurement un i ts)  shal l  be  i n  accordance  wi th  th is  standard .  

6.2  Determination  of l inear d imensions  

Linear d imensions  shal l  be  measured  to  the  nearest  m i l l imetre.  

The  overal l  d imensions  shal l  be  measured  as  the  heigh t,  wid th  and  depth  of the  rectangu lar 
paral l elepiped ,  whose  base  i s  hori zon tal ,  wi th in  wh ich  the  refrigerating  appl iance  i s  
i nscribed  to  include  the  complete  appl i ance  except for the  hand le ,  the  protrus ion  of wh ich ,  i f 
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any,  i s  to  be  speci fied  separatel y (see  F igure  5) .  The  heigh t sha l l  exclude  the  feet i f these  are  
fi tted  at  the  time of i nsta l l ation .  

The  space requ ired  in  use  shal l  be  measured  as  the  height,  wid th  and  depth ,  i nclud ing  the  
hand le,  increased  by the  space necessary for free  ci rcu lation  of the  cool i ng  a i r when  the  
refrigerating  appl iance  i s  i n  service  (see  F igure  5) .  

The  overal l  space requ ired  in  use  shal l  be  measured  as  the  he ight,  wid th  and  depth ,  
i nclud ing  the  hand le,  i ncreased  by the  space  necessary for free  ci rcu lation  of the  cool i ng  a i r 
when  the  refrigerating  appl iance  i s  i n  service,  p l us  the  space necessary to  a l l ow open ing  of 
the  means  of access  to  that m in imum  ang le  perm i tti ng  removal  of a l l  removable  parts  such  as  
con tainers  and  shelves ,  i nclud ing  a  d rip  tray that  has  to  be  removed  and  any water conta iner 

that has  to  be  emptied  manual l y (see  F igure  5) .  

 

F igure  5  – Linear d imensions  (example:  top  view for uprigh t type)  

7  Instructions  

Every refrigerating  appl iance  shou ld  be  accompan ied  on  del i very by instructions  for i ts  
i nsta l l ation ,  use,  user main tenance  and  safe  d isposal .  These  shou ld  be  i n  the  language  of the  
coun try where  i t  i s  for sa le.  D i fferen t coun tries  may have  l ocal  requ i rements  regard ing  th is  
type  of i n formation .  

I nstructions  shou ld  i nclude  the  fol lowing  where  appl icable:  

a)  the  i nstal lation  requ i rements  (best l ocation ,  l evel l i ng ,  connections  to  energy source,  
connection  – i f requ ired  – for water suppl y or for defrost  water) ;  

b)  the  space requ i red  in  use  and  the  overal l  space requ ired  in  use  wi th  sketches  showing  
the  refrigerating  appl iance  d imensions  and  m in imum  clearances  requ i red  wi th  the  means  
of access  (open  and  closed) ;  

c)  for a  refrigerating  appl iance  wh ich  is  i n tended  to  be  bu i l t- i n ,  the  recess  d imensions  
together wi th  any add i tional  ven ti l ation  requ i rements ;  

d )  the  l im i t va lues  of the  range  of ambient temperature  for the  rated  cl imate  classes  and  a  
warn ing  that i f the  refrigerator  operates  outs ide  the  cl imate  class  (ambient temperature  
range)  for wh ich  i t  i s  rated  then  i t  may not be  able  to  main tain  satisfactory i n ternal  
temperatures;  

e)  operating  i nstructions  (starting  and  stopping  procedures,  use  of the  various  controls  – 
temperature-control  devices,  fast-freeze  swi tch ,  ind icator l i gh ts,  a i r ci rcu lation  and  
defrosti ng  con trol ,  water and  ice  d ispensers  etc. ) ;  

f)  the  care  requ ired  for best  performance,  such  as  

IEC 
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1 )  l oad ing  the  refrigerating  appl iance  –  especia l l y when  there  are  sections  wi th  d i fferent  
star ratings  wi th in  the  same compartment  and  when  no  l oad - l im i t  l i nes  exist,  

2)  the  arrangement of food  for s torage,  i n  particu lar the  need  to  avoid  cross-
con tam ination ,  

3)  the  arrangement of food  for s torage  and  for freezing ,  where  appl icable,  parti cu larl y 
i nclud ing  advice  that food  to  be  frozen  is  not to  be  p laced  i n  d i rect contact  wi th  food  i n  
storage  and ,  i f appropriate,  that i t  cou ld  be  necessary to  reduce  the  quan ti ty to  be  
frozen  i f freezing  every day i s  an ticipated ,  

4)  i n  the  case  of refrigerating  appl iances  wi th  ch i l l  compartment,  a  statement to  the  
effect that some types  of fresh  vegetables  and  fru i ts  are  sensi ti ve  to  cold ,  and  that 
therefore  they are  not  su i table  for storage  i n  th is  kind  of compartment ,  

5)  the  p lacing  of i ce-cube tray(s)  i n  order to  ach ieve  optimal  i ce-freezing ;  

g )  the  user main tenance  and  clean ing  of the  refrigerating  appl iance ;  

h )  for manual  defrost  products ,  any precautions  wi th  respect  to  defrosti ng  and  damage  to  
stored  food  du ring  th is  process;  

i )  the  action  to  be  taken  when  the  refrigerating  appl iance  i s  swi tched  off and  taken  ou t of 
service  temporari l y or for an  extended  period  (e . g .  emptied ,  cleaned  and  d ried ,  and  the  
door(s)  or l i d (s)  propped  ajar) ;  

j )  the  necess i ty that,  for doors  or l i ds  fi tted  wi th  locks  and  keys,  the  keys  be  kept ou t of the  
reach  of ch i l d ren  and  not i n  the  vicin i ty of the  refrigerating  appl iance ,  i n  order to  prevent  
ch i l d ren  from  being  l ocked  i ns ide;  

k)  removal  of doors  and  l ids  on  d isposal  to  prevent entrapment;  

l )  recovery of refrigerant  and  recycl i ng  of components  on  d isposal  of the  refrigerating  
appl iance .  
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Annex A 
(normative)  

 
Test room  and  instrumentation  

A.1  Scope  

This  Annex A speci fies  i nstrumentation  accuracies  and  test room  characteristics  requ ired  to  
carry ou t measurements  and  tests  for the  determ ination  of the  performance and  energy 
consumption  of refrigerating  appl iances  i n  accordance wi th  the  procedures  i n  I EC  62552-2  

and  I EC  62552-3.  

A.2  Instruments,  accuracy and  precision  of measurements  

A.2. 1  General  

Laboratories  shou ld  have  procedures  in  p lace  to  ensure  that a l l  measurement i nstruments  are  
operati ng  correctl y and  are  regu larl y cal i brated  i n  accordance  wi th  good  l aboratory practice.   
Round ing  shal l  not  be  done  other than  as  and  where  speci fied  i n  the  re levant parts  of th is  
standard .  

A.2.2  Electrical  energy consumption  

Measurements  of da i l y energy consumption  shal l  be  made wi th  an  expanded  uncertain ty 
(k =  2) 1  of l ess  than  2  %  or 8  Wh,  wh ichever is  the  l arger va lue.  Dai l y energy consumption  
shal l  be  recorded  to  the  nearest 1  Wh  or better.  Energy shal l  be  recorded  at least each  m inute  
or at each  control  event.  Record ing  of i nstantaneous  power and  power factor i n  add i tion  to  

energy is  recommended .   

NOTE  See  I SO/I EC Gu ide  98-3: 2008,  Uncertainty of measurement – Part 3:  Guide  to the expression of 
uncertainty in  measurement (GUM:1995)  for fu rther d etai l s .  

A.2.3  Humid i ty 

The hum id i ty of the  test room  shal l  be  measured  and  recorded  at  a  poin t wh ich  is  
representative.  Where  a  hum id i ty range  is  speci fied  the  accuracy of the  measuring  
i nstruments  shal l  be  such  that the  resu l t,  expressed  as  percentage  re lati ve  hum id i ty,  shal l  
have  an  overal l  u ncertain ty of measurement of not greater than  5  %.  Where  a  one-s ided  
hum id i ty l im i t  i s  speci fi ed ,  the  accuracy of the  equ ipment shal l  be  sufficien t to  establ ish  that 
the  perm i tted  l im i t has  been  met.  

A.2.4  Length  

Measurements  of l eng th  shal l  have  an  expanded  uncertain ty (k  =  2)  l ess  than  1  mm  or 0, 5  %  

wh ichever i s  greater.  

Al l  l engths  shal l  be  recorded  to  the  nearest 1  mm .  

A.2.5  Mass  

The  measured  mass  shal l  have  an  expanded  uncertain ty (k =  2)  l ess  than  5  g .  

___________ 

1  For a  normal  d i stri bu ti on  th i s  coverage  factor k corresponds  to  a  95  %  confi dence  l evel  

International  Electrotechnical  Commission



I EC 62552-1 : 201 5  © I EC  201 5  – 25  – 

A.2.6  Temperature  

Temperature  data  shal l  be  recorded  at  equal  measuring  i n tervals  not  greater than  1  m in .  

Un less  otherwise  speci fi ed ,  the  expanded  uncertain ty of measurement (k =  2)  sha l l  not be  
greater than  0 , 5  K.  Al l  temperature  measurements  shal l  be  recorded  to  the  nearest 0 , 1  K or 
better.  

Temperature  transducers  shal l  be  inserted  ei ther i n to  M-packages  (see  Annex C)  or i n to  the  

cen tre  of sol i d  masses  made of brass  or t i n -covered  copper having  masses  of 25  g  ±  5  %  and  
a  maximum  d imension  of 1 8  mm .  Reference  to  a  temperature  sensor in  th is  s tandard  means  
the  meta l  mass.  

The  masses  shou ld  be  kept cl ean  to  keep  the  em issivi ty coefficien t l ow.  

Connections  from  the  temperature  sensors  shal l  be  arranged  to  m in im ise  add i tional  a i r 
l eakage  in to  the  compartments .  

A.2.7  Time  

Calcu lated  va lues  of test  duration ,  made up  of the  d i fference between  time  recorded  at each  
sampl i ng  period ,  shal l  have  an  expanded  uncertain ty (k =  2)  not more  than  1 0  s  or 0 , 1  % ,  
wh ichever i s  the  greater.  The  time recorded  for each  sampl ing  poin t shal l  have  a  resolu tion  of 
1  s  or better.  I t  i s  not a  requ i rement of th is  standard  to  identi fy even ts  that occur during  
(wi th in )  each  sampl ing  i n terval .  However,  use  of an  event recorder to  i den ti fy the  time of 
even ts  wi th in  a  sampl i ng  i n terval  may improve  data  qual i ty,  especia l l y where  the  product has  
re lati vel y short con trol  cycles.  

A.2.8  Vol tage  and  frequency 

The measured  vol tage  and  frequency shal l  have  an  expanded  uncerta in ty (k =  2)  smal ler than  
0, 5  %.  Energy data  shal l  be  recorded  at  equal  measuring  i n tervals  not greater than  1  m in .  

A.3  General  test condi tions  

A.3. 1  General  

A number of parameters  shal l  be  kept constant as  wel l  as  be  kept close  to  a  target value  
during  the  test,  e . g .  ambient  temperature  or suppl y vol tage  as  requ ired  i n  A. 3. 2 .2  and  A. 3. 3.  

Veri fication  of these  parameters  i nvolves  the  fol lowing  (see  F igure  A. 1 ) :  

•  the  average  va lue  over the  time period  of i n terest  sha l l  be  determ ined  and  shal l  be  wi th in  
a  fi rst  g i ven  to lerance of the  target value:  Target-Tol1  <  Average  <  Target+Tol1  

•  the  s tandard  deviation  over the  time period  of i n terest  shal l  be  determ ined  and  shal l  be  
smal ler than  a   second  g i ven  tolerance:  2  σ  <  Tol2 .  
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σ  S tandard  Deviati on  

Tol 1    Tolerance  from  the  Target  Val ue  

Tol  2    Parameter fl uctuati ons  are  constrained  by requ i ri ng  that  2  t imes  the  standard  devi ation  i s  smal l er than  a  
g i ven  tol erance  (Tol 2)  wh ich  means  that  95  %  of the  measurement d ata  poin ts  have  to  be  wi th i n  th i s  
to lerance  (assum ing  a  normal  d i s tri bu tion  of the  parameter of i n terest).  Th i s  i s  i n dependen t  of sampl i ng  
frequency.  

Figure A. 1  – Verification  of parameters  to  be  kept constant  

A.3.2  Ambient temperatures  

A.3.2. 1  Sensors  

Ambient temperatures  are  measured  us ing  copper or brass  masses  (see  A. 2 .6  and  A.4 . 5).  

A.3.2.2  Temperature  stabi l i ty  

During  any period  to  obta in  product s tabi l i sation  and  during  the  subsequen t test period ,  the  
fol l owing  shal l  be  va l id  for each  of the  recorded  ambient temperatures  sensors  Ta1  and  Ta2 :  

a)  The  time  averaged  value  shal l  be  wi th in  ±  0 , 5  K of the  test ambient  temperatures  
speci fied  i n  A. 3. 2. 3  (as  appl icable) .  

b)  Two  times  the  standard  deviation  shal l  be  smal l er than  0 , 5  K.  

The  vertical  ambient  temperature  g rad ien t as  speci fied  i n  A. 4. 5  shal l  not  exceed  1  K/m .  

A.3.2.3  Temperature  values  

Tests  shal l  be  carried  ou t  under the  fol l owing  ambient  temperature  cond i ti ons.  

a)  For assessing  the  storage  temperatures :  

+1 0  °C  and  +32  °C  for class  SN  refrigerating  appl iances ;  

+1 6  °C  and  +32  °C  for class  N  refrigerating  appl iances ;  

+1 6  °C  and  +38 °C  for class  ST  refrigerating  appl iances ;  

+1 6  °C  and  +43  °C  for class  T  refrigerating  appl iances ;  

For products  rated  for mu l ti ple  cl imate  classes,  tests  need  to  be  performed  at the  extreme  
ambient temperatures  on l y of a l l  the  relevant rated  cl asses.  Testing  detai ls  are  speci fi ed  
i n  Clause  6  of I EC 62552-2: 201 5.  

EXAMPLE  For refrigerating  appl iances  rated  from  SN  to  T,  tests  are  performed  at  +1 0  °C  and  at  +43  °C.  

Target-Tol 1  

Target+Tol 1  

Target  

| Average-Target|  <  Tol 1  

Time 

Average+2σ  

Average-2σ  

Average  

2σ  <  Tol 2  

Veri fi cation  cri teria  
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b)  For determ ination  of energy consumption  as  speci fied  i n  Clause  6  of I EC 62552-3: 201 5:  

+1 6  °C  and  +  32  °C  for al l  refrigerating  appl iances;  

c)  For assessing  the  temperature  rise  time ,  freezing  capacity,  cool ing  capacity  and  
au tomatic i ce-making  capaci ty  of a l l  refrigerating  appl iances ,  as  appl icable  and  
speci fied  i n  C lauses  7  to  9  and  Annex C  of I EC 62552-2: 201 5:  

+25  °C  for a l l  cl ass i fications  of refrigerating  appl iances ;  

d )  For assessing  the  pu l l -down  performance  test  as  speci fi ed  i n  Annex A of  
I EC 62552-2: 201 5:  

+43  °C  for a l l  refrigerati ng  appl i ances;  

e)  For assessing  the  water vapour condensation  test  as  speci fied  i n  Annex D  of 
I EC 62552-2: 201 5:  

+25  °C for class  SN  and  N  refrigerating  appl iances  and  +32  °C for cl ass  ST and  T 
refrigerating  appl iances .  

A.3.3  Electrici ty supply 

Except where  pre-empted  by a  l ocal  regu lation ,  the  test vol tage  and  the  test frequency shal l  
be :  

a)  Where  the  rated  vo l tage  and  frequency (or vol tage  and  frequency range)  i ncludes  one  of 
the  va lues  be low,  the  appl i ance  shal l  be  tested  at  the  vol tage  and  frequency below:  

230  V 50  Hz 

1 1 5  V 60  Hz 

1 00  V 50  Hz 

1 00  V 60  Hz 

b)  Where  more  than  one  of the  vol tage/frequency combinations  above are  wi th in  the  rated  
range,  the  appl iance  shal l  be  tested  at  the  h i ghest vol tage  (and  h i ghest correspond ing  
frequency)  l i s ted  above  that i s  wi th in  range.  

c)  Where  the  rated  vo l tage  and  frequency (or vol tage  and  frequency range)  does  not i nclude  
one  of the  va lues  above,  the  refrigerating  appl iance  shal l  be  tested  at the  rated  vo l tage  
or at  the  mean  of the  rated  vo l tage  range  and  the  h ighest rated  frequency.  

For check testing  purposes  the  tota l  harmon ic d istortion  i n  the  vol tage  suppl y shal l  be  not 
more  than  3  %  and  i ts  va lue  shal l  be  i ncluded  in  the  test report.  The  source  of the  e lectrici ty 
suppl y shal l  be  described  i n  the  test report.  

During  each  test the  fol lowing  shal l  be  val i d  for the  recorded  vol tage  sampled  at each  
sampl ing  period  at the  poin t  of connection :  

a)  The  time  averaged  value  shal l  be  the  test  vol tage  ±1  %.  

b)  Two  times  the  standard  deviation  shal l  be  smal l er than  1  %  of the  time averaged  va lue.  

During  each  test the  fo l lowing  shal l  be  va l i d  for the  recorded  i nstantaneous  supply 
frequencies  at  the  poin t  of connection :  

c)  The  time averaged  va lue  shal l  be  the  test  frequency ±1  % .  

d )  Two  times  the  standard  deviation  shal l  be  smal l er than  1  %  of the  time  averaged  value.  

A.3.4  Power supply other than  electrici ty  

Refrigerating  appl iances  other than  those  for e lectric power suppl y shal l  be  tested  under 

suppl y cond i tions  correspond ing  to  the  i n formation  marked  on  the  appl i ance.  
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A.3.5  Mu ltiple  power supply 

Refrigerating  appl iances  that  are  equ ipped  for operation  on  energy sources  other than  or i n  
add i ti on  to  mains  power shou ld  be  tested  at each  of the  supply cond i tions  i nd icated  on  the  
appl iance.  

A.3.6  Humid i ty 

Un less  otherwise  speci fi ed  for speci fic performance or energy tests,  the  re lati ve  hum id i ty shal l  
not exceed  75  %.  For tests  at  1 0  °C  ambient temperature  th is  re lative  hum id i ty l im i t does  not 
appl y.  For energy tests  at  an  ambient temperature  of 1 6  °C,  the  test resu l t i s  i nval i d  i f the  
measured  ambient re lati ve  hum id i ty exceeds  75  %  during  the  test and  condensation  i s  vis ib le  
as  d roplets  or runn ing  water (as  in terpreted  in  accordance  wi th  Annex D  of  
I EC 62552-2: 201 5).  

A.4  Test room configuration  

A.4. 1  General  

The appl iance  shal l  be  instal led  i n  a  test room  setup  as  fo l l ows:  

A.4.2  Platform  

Each  refrigerating  appl iance  shal l  be  placed  on  a  wood  or wood  product (e. g .  p l ywood  or 
reconsti tu ted  wood  sheeting)  sol i d -top  p latform  pain ted  du l l  b l ack and  open  for free  a i r 
ci rcu lation  under the  p latform .  A suspended  fl oor meeting  the  other speci fications  of a  
p latform  is  cons idered  to  be  a  p latform .  As  an  al ternative  to  b lack pain t,  a  wooden  p latform  or 
floor may be  covered  wi th  a  l ow em iss ivi ty dark coloured ,  non-g lossy,  smooth ,  impermeable  
surface  (such  as  l i noleum).  

The  bottom  of the  platform  shal l  not be  l ess  than  0 , 05  m  above the  test room  floor and  shal l  
extend  at l east 0 , 3  m  beyond  a l l  s i des  of the  refrigerating  appl iance  u nder test,  except at 

the  rear where  the  platform  shal l  extend  to  the  rear wal l  or parti ti on .   

A raised  p latform  is  not requ i red  where  the  test room  floor i s  made of wood  or wood  product,  
where  there  is  i nsu lation  below the  floor and  the  surface  temperature  of the  floor remains  
wi th in  1 , 5  K of the  l ower test room  temperature  grad ient sensor.  The  fl oor surface  
temperature  shal l  be  recorded  at a  represen tati ve  pos i ti on  th roughou t the  test to  check the  
val i d i ty of th is  requ irement.  

A.4.3  Rear wal l  or parti tion  

The surface  beh ind  the  appl iance  shal l  be  ri g id ,  vertical  and  made of wood  or wood  product  
and  pa in ted  du l l  b lack.  Th is  surface  shal l  be  con tinuous,  extend  not l ess  than  0 , 3  m  to  each  
s i de  of,  and  above,  the  appl i ance.  The  surface  may be  fixed  to  the  wal l  of the  test  room  wi th  a  

gap  of ≥0, 03  m  or be  i n  the  form  of a  fixed  parti ti on  wi th in  the  test room.  

A.4.4  Side  parti tions  

Where the  un i t under test has  a  fan  forced  condenser,  sh ie ld ing  shal l  be  i ncluded  (where  
appl icable)  to  ensure  that hot condenser exhaust does  not d i rectl y affect any ad j acent 

product  under test.  S i de  parti ti ons  are  not requ ired  for testing  un i ts  wi th  a  fron t exhaust.  

Where  a  product has  any type  of hot wal l  condenser  at  the  back and  / or s ide,  a  conti nuous  
wood  or wood  product parti ti on  pain ted  du l l  b lack,  paral le l  to  each  s i de  of the  appl iance  and  
fixed  on  the  p latform  at  l east 0 , 3  m  from  the  s i des  of the  appl i ance  shal l  be  used .  The  
parti tions  shal l  extend  at  l east 0 , 3  m  above the  appl i ance  and  shal l  be  at  l east 0 , 3  m  deep.  
Where  necessary (e. g .  where  there  are  s ide-wal l  condensers) ,  the  s i de  parti ti ons  shal l  be  
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extended  so  they are  deep  enough  to  sh ie ld  any ad jacent  appl i ance  under test from  d i rect 
rad iation  from  the  condenser.  

Some products  may have  both  wal l  condensers  and  fan  forced  condensers ,  so  both  of the  
above ru les  need  to  be  appl ied  i n  th is  case.  Products  wi th  fan  forced  condensers  may have  

s ide  parti tions  fi tted  for testi ng  i f the  test l aboratory chooses  to  do  so.  

A.4.5  Sensor location  

The ambient temperature  sensors  shal l  be  l ocated  at two  pos i tions ,  TMPa1  and  TMPa2  on  
each  s ide  of the  appl iance  under test.  The  heigh t of the  temperature  sensors  above the  

p latform  shal l  be  0 , 9  m  ±  0 , 1  m  or the  height of the  appl i ance  under test ±  0 , 1  m ,  wh ichever i s  

l ower.  The  depth  of the  temperature  sensors  from  the  rear parti ti on  shal l  be  0, 3  m  ±  0 , 1  m .  

The  s i de  clearance  of the  temperature  sensors  shal l  be  0, 3  m  ±  0 , 1  m  from  the  refrigerating  
appl iance .  I n  the  case  where  a  s i de  parti tion  extends  forward  of the  ambient temperature  
sensor  pos i tion  or where  an  external  wal l  forms  the  s ide  parti ti on ,  the  relevant ambient 
temperature  sensor  shal l  be  located  on  the  appl i ance  s i de  of the  parti tion  and ,  where  
necessary,  sh ie lded  from  any rad iation  from  the  appl i ance.  The  clearance  of the  ambient 
temperature  sensor  to  any parti ti on  or fixture  shal l  be  at  least  25  mm .  

To  assess  the  temperature  grad ient,  two add i ti onal  sensors  i n  the  test room  shal l  be  l ocated  
at a  height of 0 , 05  m  above the  p latform  and  at a  heigh t of 2  m  above  the  p latform  (not shown  
i n  F igure  A. 2)  i n  a  pos i ti on  that i s  representative  of ambien t cond i tions  i n  the  test room .  

Ambient temperature  sensors  shal l  be  sh ie lded  from  any sources  or s inks  of rad iant heat 
wh ich  d i ffer from  the  measured  a i r temperature  i n  the  test room  by more  than  5  K,  i nclud ing  
cond i ti on ing  equ ipment,  external  windows  or appl iances  under test.  

A.4.6  Test room  general  configuration  

The  refrigerating  appl iance  shal l  be  p laced  or sh ie lded  from  any sources  or s inks  of rad iant 
heat wh ich  d i ffer from  the  measured  a i r temperature  in  the  test room  by more  than  5  K.  
Sources  or s inks  of rad ian t heat cou ld  i nclude  cond i tion ing  equ ipment,  external  windows or 
other appl i ances  under test.  

Ai r ci rcu lation  in  the  test room  shal l  be  such  that the  speci fied  ambient temperatures  are  
obtained  wi th in  the  l im i ts  of the  speci fied  to lerances.  The  refrigerating  appl iance  u nder test  
shal l  be  sh ie l ded  from  any a i r currents  wi th  a  veloci ty above 0 , 25  m /s.  During  test room  
operation ,  after i nsta l l ation  of the  appl iance  bu t wi thout i t  necessari l y runn ing ,  a  check,  of the  
a i r veloci ty measurement at  the  cen tre  of a l l  accessible  appl iance  wal ls  ( includ ing  the  top)  at  
0 , 3  m  d istance  wou ld  sati sfy th is  requ i rement.  

The  a i r ci rcu lation  in  the  test room  shal l  not i n terfere  wi th  the  normal  a i r ci rcu lation  created  by 
the  refrigerating  appl iance .  

The  test room  configuration  for a  s ing le  appl iance  is  i l l ustrated  i n  F igure  A. 2 .  
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Figure A.2  – Parti tions  to  restrict air ci rcu lation   
and  ambien t temperatures  sensor positions  
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Annex B  
(normative)  

 
Preparation  of an  appl iance for testing   
and  general  measurement procedures  

B.1  Scope  

This  annex speci fies  requ irements  for preparing  an  appl iance  for testi ng  and  test  cond i tions  to  
be  compl ied  wi th  when  determ in ing  i ts  performance and  energy consumption  i n  accordance  
wi th  I EC 62552-2  and  I EC 62552-3,  as  appl icable.  

B.2  Preparation  and  set-up of appl iance  

B.2. 1  General  

The fol lowing  requ i rements  for preparation  of an  appl iance  for measurement or testi ng  shal l  
be  met,  except  where  speci fical l y varied  i n  I EC  62552-2  or I EC  62552-3.  

B.2.2  Runn ing  in  of new appl iances  

For veri fication  testing ,  prior to  commencement of i ts  fi rst average power consumption  
measurement,  the  appl i ance  shal l  have  been  run  i n  for at  l east  1 2  h  compressor run  time.  
Non-compressor based  appl iances  shal l  be  operated  for at l east 1 2  h  prior to  energy 
consumption  measurements.  The  "run- in "  may be  made at any conven ien t room  temperature  
or i t  may be  part of any temperature  stabi l isation  section  of an  average power consumption  
measurement.  

B.2.3  Instal lation  of the  appl iance  in  the  test  room  

B.2.3. 1  General  

The  appl iance  shal l  be  i nstal led  i n  a  test room  wi th  measuring  i nstruments  as  speci fi ed  i n  
Annex A.  

B.2.3.2  Rear clearance  

For the  determ ination  of rear clearance,  the  fo l lowing  d imensions  are  defined  as  i l l ustrated  in  
F igure  B. 1 :   

– D imension  A:  the  d istance  from  the  rearmost projection  of the  appl iance  ( i nclud ing  any 
spacer fi tted)  to  the  test room  wal l  (or s imu lated  wal l  beh ind  the  appl iance);  

– D imension  B :  the  d istance  from  the  rear p lane  of the  appl i ance  to  the  test room  wal l  (or 
s imu lated  wal l  beh ind  the  appl iance).  The  measurement shal l  be  taken  at the  lowest poin t 
of the  rear p lane  whether or not the  rear p lane  i s  vertica l .  

The  rear p lane  of the  appl i ance  i s  the  l argest fl at  surface  at the  rear of the  cabinet shel l  
exclud ing  any l ocal  features  (such  as  s tack condensers  or protrus ions  associated  wi th  

brackets  or the  compressor).  

The  appl i ance  shal l  be  assembled  and  l ocated  i n  the  test  room  i n  accordance wi th  the  
fol l owing  ru les:  

– The  appl i ance  shal l  be  assembled  i n  accordance wi th  the  i nstructions  ( includ ing  any 
spacers  that are  to  be  fi tted ,  assembled  or acti vated  at  the  time of insta l lation) ;  

– I n  pl an  view,  the  rear of the  appl i ance  shal l  be  posi ti oned  paral le l  to  the  test room  wal l  or 
s imu lated  wal l  beh ind  i t;  
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– I f rear clearance is  not speci fi ed  the  appl i ance  shal l  be  l ocated  wi th  the  rearmost 
projection  against  the  test wal l  (D imension  A =  0  mm);  

– I f cl earance is  speci fied  the  appl i ance  shal l  be  p laced  i n  the  test  bay i n  accordance  wi th  
the  rear clearance i nstructions  except where  the  d istance  from  the  rear p lane  of the 
appl iance  to  the  test wal l  (D imension  B)  speci fi ed  i s  >51  mm .  I n  th is  case  the  d istance  
shal l  be  ad justed  such  that e i ther D imension  A =  0  mm  or D imension  B  =  51 mm.  

I f spacers  that are  to  be  fi tted ,  assembled  or acti vated  at the  time  of i nsta l lation  resu l t  i n  the  
d istance  from  the  rear p lane  of the  appl i ance  to  the  test  wal l  (D imension  B)  being  equal  to  or 
more  than  80  mm,  then  the  spacers  shal l  not be  used .  Where  fi tti ng  rear spacers  confl icts  wi th  
any re levant d imensions  i n  the  manufacturer‘s  l i terature,  the  smal lest cl earance speci fied  
shal l  be  used .  Where  spacers  are  fi tted ,  they shal l  be  treated  i n  accordance  wi th  the  above  
ru les.  

Where  no  clearance i s  speci fied  for appl iances  that requ i re  space  beh ind  for the  l i d  operation ,  
etc.  (such  as  a  chest freezer) ,  the  rearmost posi ti on  of the  l i d  d uring  open ing  to  a  vertical  

pos i tion  shal l  be  cons idered  the  rearmost projection  of the  appl iance.  

For portable  refrigerating  appl iances  and  freestand ing  absorption-type  appl i ances  ( i n  wh ich  
refrigeration  is  effected  by an  absorption  process  us ing  heat as  an  energy source),  the  
manufacturer’s  speci fication  for the  rear clearance  shal l  be  fol lowed .  I f no  spacers  are  
defined ,  the  d istance  between  the  rearmost projection  and  the  wal l  sha l l  be  20  mm  or l ess .  

 

F igure  B. 1  – Examples  of appl iances   
wi th  no  spacers  where rear clearance i s  specified  

B.2.3.3  Bu i l t-in  appl iances  

Appl iances  i n tended  to  be  bu i l t- in  shal l  be  bu i l t- in  i n  accordance  wi th  the  i nstructions   
provided  and  i n  accordance wi th  the  requ i rements  set  ou t below.  
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Rear clearances  shal l  be  as  set ou t  i n  B. 2. 3. 2 .  

Refrigerating  appl iances  i n tended  on l y to  be  bu i l t- i n  or pl aced  under a  coun ter or under a  
worktop,  or between  cabinets  (under-counter types) ,  shal l  be  bu i l t- in  or p l aced  i n  a  test  
enclosure  pa in ted  du l l  b l ack.  The  enclosure  shal l  be  made of wood  or wood  product (e. g .  
p l ywood  or reconsti tu ted  wood  sheeting)  i n  the  range  1 5  mm  to  25  mm  th ick.  I f a  
manufacturer requ i res  a  facia  door,  i t  shal l  be  fi tted .  

The  i nner d imensions  of the  test enclosure  shal l  comply wi th  the  instructions.  

I f a  range  of d imensions  are  g i ven ,  then  the  smal lest values  shal l  be  used .  I f th is  data  is  not 
g i ven ,  the  i nner d imensions  of the  test enclosure  shal l  be  as  fo l l ows:  

•  the  i nner depth  shal l  exceed  by 20  mm  to  22  mm  the  overal l  d epth  of the  refrigerating  
appl iance;  

•  the  i nner wid th  shal l  exceed  by 4  mm  to  6  mm  the  overal l  wid th  of the  refrigerating  
appl iance ;  

•  the  i nner heigh t sha l l  exceed  by 2  mm  to  4  mm  the  overal l  he ight of the  refrigerating  
appl iance .  

I f necessary,  the  test  enclosure  shal l  be  provided  wi th  ven ti lating  open ings  accord ing  to  the  
i nstructions.  

The  refrigerating  appl iance  shal l  be  bu i l t- i n  or pl aced  i n  the  test enclosure  accord ing  to  the  
i nstructions.  

I f the  refrigerating  appl iance  i s  provided  wi th  spacers,  strips  or other special  means  of sol i d  
or res i l i ent  materia l  for closing  the  gap  between  the  con tours  of the  refrigerating  appl iance  
and  the  cabinet or enclosure,  these  means  shal l  be  used  accord ing l y.  I f such  means  are  not 
provided ,  the  gaps  between  the  test enclosure  and  the  refrigerating  appl iance  shal l  be  l eft 

open .  

To  prevent a i rflow,  the  j unction  between  the  s ides  and  back of the  test enclosure  shal l  be  i n  
cl ose  con tact and  sealed  i f necessary.  

B.2.4  Combined  appl iances  

An  appl iance  combined  wi th  an  appl iance  other than  a  refrigerating  appl iance  shal l  be  
subj ected  to  the  tests  and  measurement wh i l e  they are  combined ,  bu t wi th  the  other appl iance  
operati ng  at the  l owest poss ib le  user selectable  energy consum ing  cond i tions,  includ ing  “off”  
or not  function ing .  

B.2.5  Setting  up  

B.2.5. 1  General  

The appl iance  shal l  be  set up  i n  accordance wi th  the  instructions,  except where  these  confl ict  
wi th  the  requ i rements  of th is  standard .  Al l  packing  materia ls  (such  as  skid  boards,  base  
packers,  pal l ets ,  etc. )  are  to  be  removed .  

Except as  fol l ows,  a l l  i n ternal  fi ttings  i nclud ing  d rawers,  b i ns  and  con tainers  suppl ied  wi th  the  
appl iance  shal l  be  pu t i n  pos i tion .  Any speci fic variations  i n  any test procedure  i n  I EC  62552-2  
or I EC  62552-3  may override  B. 2. 5. 1  a) ,  b) ,  c)  or d ).  

a)  I n  the  case  of a  frozen  compartment,  any ice  cube  trays  having  no  speci fic  subd ivis ion  
to  accommodate  such  trays  shal l  be  removed .  Al l  other ice  cube  trays  sha l l  be  p laced  i n  
posi tion .  
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b)  Where  a  shelf  has  a  convenience  feature  that attaches  to  i t,  the  shelf  and  convenience  
feature  shal l  be  l ocated  in  a  pos i ti on  that i s  anticipated  to  have  the  l east impact on  
temperature  sensor pos i ti on ing  and  resu l t.  

c)  Any trays,  b i ns  or containers  that have  no  ded icated  posi tion(s)  sha l l  be  removed .  

d )  For requ i rements  for shelves  i n  re lationsh ip  to  temperature  sensor locations  see  Annex D.  

B.2.5.2  Variable  temperature  compartments  

Where the  compartment  i s  a  variable  temperature  compartment  type  ( that spans  the  
operati ng  range  of several  compartment  types),  i t  shal l  be  class i fied  and  operated  as  the  
compartment  type  wh ich  has  the  h i ghest energy consumption  for the  energy test.  
Requ irements  for defi n ing  the  correct compartment  type  are  defined  i n  I EC 62552-3: 201 5,  
Table  1 .  Where  a  refrigerating  appl iance  has  variable  temperature  compartments  that can  
operate  as  more  than  one  compartment  type,  add i ti onal  compartment  c l ass i fications  may be  

tested ,  i f requ ired ,  i n  add i ti on  to  the  primary classi fication  above.  

B.2.5.3  User-adjustable  features  

User-ad justable  features  shal l  be  treated  as  fol lows:  

a)  Where  provis ion  i s  made for the  user of an  appl i ance  to  a l ter the  balance  of the  volume  of 
one  type  of space i n  re lation  to  another,  except where  otherwise  speci fied ,  th is  ba lance  
shal l  be  set so  that the  volume  of the  colder space i s  maxim ized .  

b)  Where  an  appl iance  i s  fi tted  wi th  user-operated  se lectors  or swi tches  for functions  wh ich  
change operati ng  temperatures  for a  period  of l im i ted  duration ,  e. g .  fast freeze  devices,  
each  shal l ,  except where  otherwise  speci fied ,  be  set  so  that these  functions  are  
i noperative.  

c)  Where  user-operated  swi tches  are  provided  for i tems such  as  d isplays,  bu tter cond i tioner,  
network connections  or secondary functions  (e. g .  screens)  that are  i n tended  to  operate  on  
a  con tinuous  basis,  each  shal l  be  set i n  accordance wi th  i nstructions.  Accessories  not  
necessary for the  normal  operation  of the  refrigerating  appl iance  and  not i n tended  to  
operate  on  a  continuous  bas is  sha l l  remain  non-operational  during  testing .  

d )  Where  user-operated  controls  are  provided  for anti -condensation  heaters,  they shal l  be  
set  as  speci fi ed  for the  speci fic test i n  I EC  62552-2  or I EC  62552-3.  

e)  Where  user-operated  baffles  or controls  are  provided  for ad j ustment of temperatures  i n  
convenience features ,  and  these  have  not been  classi fied  as  sub-compartments ,  each  
shal l  be  set so  that the  energy consumption  i s  maxim ized  except where  speci fied  
otherwise  for operati ng  temperature  performance tests.  

f)  Where  user-ad justable  d i rectional  a i r d ucts ,  vents  or ou tlets  are  present,  these  shal l  be  
set  as  per i nstructions  provid ing  they are  not d i rected  wi th in  30°  of the  centre  l i ne  of any 
temperature  sensor posi ti ons.   I f no  speci fic i nstructions  are  provided ,  they shal l  be  fu l l y 
open  and  set to  the  m id  or cen tral  posi tion  or as  close  as  poss ib le  to  i t  provid ing  they are  
d i rected  at l east 30°  away from  any temperature  sensor posi tions.  Where  there  is  no  m id  
or cen tral  posi ti on ,  the  fl ow shal l  be  ad j usted  to  the  most upward  d i rection  or where  th is  i s  
not poss ib le,  towards  the  door.  Where  ducts  have  an  option  for spread ing  or narrowing  the  
a i rfl ow stream ,  these  shal l  be  set on  the  most d i vergent  setting .  I f options  are  provided  i n  
the  i nstructions,  the  option  closest to  the  above  shal l  be  selected .  

g )  Un less  otherwise  d i rected  in  the  i nstructions ,  any manual l y control led  a i r ci rcu lation  fans  
shal l  be  swi tched  on  for power measurements.  

h )  When  the  refrigerating  appl iance  i s  not fi tted  wi th  a  user-ad justable  temperature  
control ,  the  refrigerating  appl iance  sha l l  be  tested  in  the  cond i ti on  as  sh ipped .  

i )  Where  the  setti ngs  of avai l able  con trols  on  an  appl iance  are  not fu l l y speci fied  above,  
appl iance  con trol  settings  shou ld  be  selected  so  as  to  demonstrate  concurrent 
conformance  wi th  test requ irements  i n  a l l  compartments  d uri ng  each  test.  

B.2.6  Au tomatic  i ce  makers  

For a l l  tests  the  storage  b in  shal l  remain  i n  p l ace.  
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For a l l  tests,  whether or not there  i s  i ce  i n  the  storage  b in ,  the  i ce  del i very mechan ism  shal l  
remain  functional ,  i . e .  a l l  chutes  and  throats  requ i red  for the  del i very of i ce  shal l  be  free  of 
packing ,  covers  or other b lockages  that may be  fi tted  for sh ipping  or when  the  automatic 
icemaker  i s  not i n  use.  

B.2.7  Pre-test condition  

Un less  speci fi ed  otherwise  i n  I EC  62552-2  or I EC  62552-3,  on  commencement of testi ng ,  
compartments  shal l  be  empty,  free  of surface  frost and  free  of moisture.  Means  of access  
(doors,  d rawers  and  l i ds  etc. )  sha l l  be  kept closed  except as  speci fied  i n  I EC  62552-2  and  
IEC 62552-3.  
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Annex C  
(normative)  

 
Test packages  

C.1  Dimensions  and  tolerances  

The test packages  used  i n  the  tests  shal l  be  i n  the  form  of rectangu lar paral le lepipeds .   Thei r 

s i ze,  prior to  freezing ,  sha l l  be  50  mm  ±  2 , 0  mm  ×  1 00  mm  ±  3 , 0  mm  ×  1 00  mm  ±  3 , 0  mm .   

Thei r mass,  packag ing  included ,  shal l  be  500  g  ±  1 0  g .  

To  assist hand l i ng ,  test packages  may be  bound  wi th  a  s ing le  tape  l ayer to  provide  stacks  

wi th  bases  of 1 00  mm  ×  1 00  mm .  Where  stacks  greater than  200  mm  h igh  are  requ i red  they 

may be  made by s trapping  1  kg  packs  (200  mm  ×  1 00  mm  ×  50  mm)  so  that they have  a  

1 00  mm  ×  1 00  mm  footprin t.  

Test packages  shal l  be  checked  regu larl y and  shal l  not present vis ib le  holes  or cracks  on  the  
wrapper.  When  any package i s  found  to  exceed  the  above mentioned  to lerances,  i t  shal l  be  
replaced  by a  new package.  

C.2  Composition  

The packages  shal l  cons ist of the  fol l owing .  

a)  A su i table  fi l l ing  materia l  con tain ing ,  per 1  000  g :  

–  230  g  of oxyethylmethylcel l u lose;  

– 764,2  g  of water;  

– 5  g  of sod ium  ch lori de;  

– 0 , 8  g  of 6-ch loro-m-cresol .  

The  freezing  poin t of th is  materia l  i s  –1  °C  ( i ts  thermal  characteristics  correspond  to  those  
of lean  beef).  

b)  The  fol lowing  a l ternative  composi tion  of test  packages  wi th  a  freezing  poin t near −5  °C  
may be  used :  

– 232  g  of oxyethylmethylcel l u lose;  

– 725  g  of water;  

– 43  g  of sod ium  ch lori de;  

– 0 , 6  g  of 6-ch loro-m-cresol .  

c)  A wrapper,  consisti ng  of a  sheet of p lastic or any other su i table  material  of such  a  nature  
that exchange of moisture  wi th  the  ambient med ium  is  neg l ig ib le.  After fi l l i ng ,  the  
wrapping  sheet shal l  be  sealed .  I t  i s  advisable  to  use  a  l am inated  sheet,  cons isting  of 

l ayer of h igh-pressure  pol yethylene,  easi l y sealable,  1 20  µm  th ick,  together wi th  an  

external  sheet of pol yethyleneterephthalate  approximatel y 1 2, 5  µm  th ick,  and  the  two  
l ayers  be ing  bonded  together.  

Where  test packages  are  requ i red  in  general  both  packages  of type  a)  or b)  can  be  used  
except:  

1 )  For ch i l l  compartments ,  on l y test packages  b)  shal l  be  used  

2)  For the  l ight  l oad  du ri ng  the  freezing  capaci ty  test,  on l y packages  a)  shal l  be  used  

3)  For one-star compartments ,  on l y test  packages  a)  shal l  be  used .  
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C.3  M-packages  

Some of the  500  g  packages  (50  mm  ×  1 00  mm  ×  1 00  mm)  shal l  be  equ ipped  for temperature  
measurement and  shal l  be  known  as  M -packages.  These  shal l  be  fi tted  wi th  thermocouples  or 
other temperature-measuring  transducers  wh ich  shal l  be  inserted  i n  the  geometrical  centre  of 
the  packages  i n  d i rect con tact wi th  the  fi l l i ng  materia l .  Al l  precau tions  shal l  be  taken  to  
m in im ize  extraneous  conduction  of heat.  The  composi tion  and  the  l im i tations  of thei r use  shal l  
be  in  accordance  wi th  C lauses  C. 1  and  C. 2.  
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Annex D  
(normative)  

 
Determination  of compartment average air temperatures  

D.1  Scope  

This  Annex describes  the  requ ired  l ocations  of sensors  for measuring  a i r temperatures  i n  a l l  
compartments .  I t  a lso  describes  the  method  of ca lcu lati ng  the  average  a i r temperature  at a  
poin t  and  wi th in  a  compartment  for various  test  procedures.  The  i n tent  of th is  s tandard  i s  to  
select pos i ti ons  that are  representati ve  of the  compartment  temperature  where  foodstuff  i s  

l ikel y to  be  s tored .  

D.2  Location  of sensors  

D.2. 1  General  

The pos i tions  speci fied  for a  temperature  sensor is  the  geometric centre  of the  sensor (metal  
mass)  except where  m in imum  clearances  are  speci fied  ( i n  wh ich  case  clearance i s  to  the  
ou ter surface  of the  metal  mass) .  

Al l  temperature  sensor pos i ti ons  are  defined  in  terms  of the  effective  height  and  the  wid th  of 
the  compartment  i n  the  fol lowing  paragraphs  as  appl icable.  

The  effecti ve  height of the  compartment  i s  set ou t i n  D .2 . 4. 2.  Where  the  top  (or bottom)  is  
s loping ,  the  effecti ve  he igh t i s  taken  as  the  average  he igh t.   

I tems  such  as  con trols  and  ven t housings  shal l  be  i gnored  as  shal l  other features  or 
protrusions  wi th  a  volume  of l ess  than  2  l .  

D.2.2  Unfrozen  compartments  

Except as  set ou t in  D. 2 . 4 ,  th ree  ai r temperature  sensors  i n  unfrozen  compartments  (e . g .  
fresh  food ,  chi l l  and  cel lar compartments)  shal l  be  l ocated  as  fol l ows:  

•  50  mm  from  the  effecti ve  bottom  of the  compartment  

•  a t  ½ h  of the  effecti ve  heigh t of the  compartment  measured  from  the  effective  bottom  

•  at  ¾ h  of the  effecti ve  heigh t of the  compartment  measured  from  the  effective  bottom .  

These  pos i ti ons  are  i l l ustrated  i n  F igure  D. 1 ,  F i gure  D . 2,  and  F igure  D . 3  and  F igure  D .8  a)  
and  wi th  reference  to  D .2 .4  as  appl icable .  

Each  sensor is  posi ti oned  m idway between  the  front and  rear of the  compartment  a t  the  

speci fied  height  of that sensor,  un less  otherwise  speci fied .   

Any sensor immed iately below a  box evaporator  of any shape  wi th in  an  unfrozen  
compartment  where  the  evaporator  i s  configured  to  provide  a  separate  storage  space (sub-
compartment)  shal l  be  l ocated  under the  p lan  centroid  of that evaporator.   

D.2.3  Frozen  Compartments  

Except as  set ou t i n  D . 2. 4 ,  e i ther fi ve  or seven  a i r temperature  sensors  i n  frozen  
compartments  shal l  be  l ocated  as  fo l lows:  

•  two at  50  mm  from  the  effecti ve  top  of the  compartment  ( fron t and  rear)  

•  at  ½ h  ( the  effecti ve  he ight of the  compartment)  measured  from  the  effecti ve  bottom  
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•  two  at  50  mm  from  the  effecti ve  bottom  of the  compartment  ( fron t and  rear).  

•  where  the  effective  he ight of the  frozen  compartment  exceeds  1 000  mm,  two add i ti onal  
sensors  shal l  be  located  at  ¼ h  and  ¾ h  ( the  effecti ve  heigh t of the  compartment)  
measured  from  the  effecti ve  bottom .   

These  pos i ti ons  are  i l l ustrated  i n  F igure  D. 3 ,  F igure  D . 4 ,  F igure  D. 5,  F igure  D .6 ,  F i gure  D. 7  
and  F igure  D. 8  and  wi th  reference to  D. 2. 4  as  appl icable.  

D.2.4  Equ ivalent posi tions  and  other requ irements  for al l  compartment types    

D.2.4. 1  General  

The equ ivalent sensor l ocations  for specia l  configurations  (or features)  and  other 
requ irements  for a l l  compartment  types  are  set  ou t  below.  

I f i t  i s  not poss ib le  to  p lace  sensors  i n  the  posi ti ons  shown  in  F igures  D . 1  to  D. 8,  the  fi rst  
option  is  to  use  a  m i rror image of the  posi ti ons  as  appl icable  as  i l l ustrated  i n  F igure  D . 9.  

Where  i t  i s  not poss ib le  to  p lace  the  temperature  sensors  i n  ei ther of these  pos i ti ons,  they 
shal l  be  pos i ti oned  as  nearl y as  practicable  to  the  speci fi ed  locations  i n  a  posi ti on  wh ich  wi l l  
provide  an  equ ivalent  resu l t taking  note  of the  i n tent above.   The  pos i tion  of such  l ocations  
shal l  be  recorded  i n  the  test  report.  

D.2.4.2  Calcu lation  of effective  height  

The effective  heigh t (h)  of the  compartment  (h1 )  shal l  be  ad justed  such  that i t  takes  in to  
account any fu l l y enclosed  part wid th  or fu l l  wid th  convenience feature  or sub-compartment  
(unfrozen)  as  i l l ustrated  i n  F igure  D . 2 .  The  formu la  for the  effecti ve  he ight i s :  

h  =  h1  – a  –  b  

where  

h  i s  the  effective  heigh t  

h1   i s  the   the  fu l l  he igh t of the  compartment  ( i gnoring  the  partia l  wid th  sub-
compartment/feature)  

a   i s  the   d istance  to  the  effecti ve  top:   
w

w
h

a
a

1
2 ×=  

b   i s  the   d istance  to  the  effective  bottom :  
w

w
h

b
b

1
2 ×=  

h2a   i s  the   height of sub-compartments /features  at the  top  

h2b   i s  the   height of sub-compartments /features  at the  bottom  

w   i s  the   fu l l  wid th  of the  compartment  

w1 a   i s  the   wid th  of the  sub-compartment/feature  at the  top  

w1 b   i s  the   wid th  of the  sub-compartment/feature  at the  bottom  

The effective  height ad justment above on l y appl i es  to  sub-compartment/features  that are  at  
the  top  or bottom  of a  compartment  when  i n  i ts  i n tended  l ocation .  

Parti ti ons  or shelves  are  i gnored  when  ca lcu lating  the  effective  height.  

When  determ in ing  in ternal  d imensions  for the  purpose  of temperature  sensor p lacement 
where  an  exposed  p late  evaporator  i s  present and  the  evaporator  i s  g reater than  20  %  of 
the  height,  wid th  or depth ,  as  appl icable,  the  evaporator  sha l l  be  assumed  to  cover the  whole  
wal l  of the  compartment .  
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NOTE  A p late  evaporator  i s  an  evaporator  ad j acen t to  the  wal l  or roof of a  compartmen t  where  the  evaporator  
i s  not  confi gured  to  provide  a  separate  shel f,  s torage  space  or sub-compartment.  

Where a  s i de  gap  i s  l ess  than  40  mm ,  the  fixed  sub-compartment/feature  shal l  be  
considered  as  extend ing  to  the  l i ner or ad j acent object.  

Where  a  fixed  sub-compartment/feature  has  a  wid th  g reater than  80  %  of the  wid th  of the  
compartment,  the  sub-compartment/feature  shal l  be  treated  as  being  fu l l  wid th .  

D.2.4.3  Compartment  depth  

Temperature  sensors  shal l  be  l ocated  at the  m idpoin t between  the  fron t and  back of the  
compartment.  For al l  compartments ,  the  fron t of the  compartment  i s  the  door l iner.  Where 
surfaces  are  other than  flat/straigh t,  an  equ iva lent average  of the  surface  shape/posi ti on  at  
and  around  the  measuring  poin t shou ld  be  used  to  determ ine  the  effecti ve  fron t and  back 
pos i tions.  

NOTE  Refer to  D . 2 . 2  regard ing  the  treatment  of box evaporators.  Refer to  D . 2 . 4. 4  regard ing  variab le  d epth  
compartments  

D.2.4.4  Variable  width  and  depth  compartments  

Where the  overal l  compartment  wi d th  or depth  (exclud ing  convenience features  speci fi ed  i n  
D . 2 . 4. 9)  varies  wi th  height,  the  wid th  and  depth  at each  temperature  sensor height shal l  be  
used  to  determ ine  the  requ i red  posi tion  of the  sensor.  

D.2.4.5  Smal l  compartments/smal l  sub-compartments  

For a  compartment/sub-compartment  or conven ience feature  where  the  height of the  
compartment/sub-compartment  i s  not more  than  1 50  mm  and  the  volume  i s  not more  than  
25  l  and  where  temperature  measurements  are  requ ired ,  two  temperature  sensors  shal l  be  
used .  Each  shal l  be  l ocated  50  mm  from  the  base  of the  sub-compartment ,  one  at the  fron t 
l eft and  the  other at  the  ri gh t rear at d/4  and  w/4 .  (Refer to  F igure  D. 3  a) . )  

D.2.4.6  Low height  compartments  

For unfrozen  compartments ,  sub-compartments  or conven ience  features  where  the  
effective  heigh t i s  300  mm  or less  and  th is  i s  l ess  than  0 , 7  of ei ther the  wi d th  or the  depth ,  the  
temperature  sensors  shal l  be  l ocated  in  posi ti ons  as  shown  i n  F igure  D . 3  b).  

I n  cases  where  the  wid th  or depth  is  greater than  700  mm,  the  pos i tions  shown  i n  F igure  
D. 3b)  sha l l  a lso  be  used  i f the  ratio  of effecti ve  heigh t to  e i ther depth  or wid th  i s  l ess  than  0, 6.  

For frozen  compartments  where  the  effective  height  i s  200  mm  or less  and  the  volume  i s  
40  l  or l ess,  the  temperature  sensors  shal l  be  l ocated  i n  posi ti ons  as  shown  i n  F igure  D. 3  b) .  

D.2.4.7  Clearance  from  internal  fi ttings  (other than  shelves)  

Except where  otherwise  speci fied ,  the  clearance of temperature  sensors  shal l  be  at l east 
25  mm  from  any i n ternal  fi ttings,  wal ls  or featu res.  C learance i n  th is  con text means  the  
d istance  from  the  i n ternal  fi tting ,  wal l  or feature  to  the  closest  external  surface  of the  
temperature  sensor (metal  mass).   

Where  a  temperatu re  sensor wou ld  have  less  than  25  mm  clearance from  a  fixed  sub-
compartment/feature  that i s  not  fu l l  wid th ,  the  sensor shal l  be  moved  so  that the  speci fied  
height i s  main tained  wh i le  a  clearance of 25  mm  is  main ta ined  from  the  surface  of the  sub-
compartment/feature.  Where  a  temperature  sensor has  to  be  p laced  next  to  a  convenience  
feature  that has  a  gap  on  each  s ide,  the  sensor shal l  be  p laced  i n  the  gap  that i s  the  l arger.  
Where  the  gap  s i zes  are  equal ,  the  sensor shal l  be  p laced  i n  the  l eft gap  for sensor pos i tions  
that are  above the  cen tre  of the  effective  he ight and  on  the  ri gh t gap  for sensor pos i ti ons  that 
are  at  or be low the  cen tre  of the  effecti ve  he ight.  Also  refer to  F igure  D . 1  and  F igure  D .2 .   

International  Electrotechnical  Commission

 



I EC 62552-1 : 201 5  © I EC  201 5  – 41  – 

A sensor shal l  on l y be  p laced  bes ide  a  part wid th  fixed  sub-compartment/feature  where  the  

s i de  gap  to  the  l i ner or ad jacent object i s  1 00  mm  or g reater.  

D.2.4.8  Shelf and  temperature  sensor p lacement  

Where shelf  pos i ti ons  are  ad justable  they shal l  be  pos i tioned  j ust below the  speci fied  sensor 
l ocations  wh i le  main ta in ing  a  m in imum  clearance  of 25  mm .  Where  shelves  have  l im i ted  
ad j ustabi l i ty and  a  temperature  sensor wou ld  have  l ess  than  25  mm  clearance from  the  
unders ide  of a  shelf  surface,  that temperature  sensor shal l  be  re located  to  a  pos i ti on  above  
the  shel f  wi th  a  cl earance of 25  mm .  

Where  poss ib le  one  shel f i n  the  l argest unfrozen  compartment  type  (where  appl icable)  shal l  
be  l ocated  below temperature  sensor posi ti on  TMP1  and  above TMP2  and  one  shel f sha l l  be  
l ocated  be low temperatu re  sensor posi tion  TMP2  and  above  TMP3 .  As  far as  poss ib le,  any 
remain ing  shelves  shal l  be  even l y spaced  through  the  compartment.  Door shelves ,  d rawers,  
b ins ,  s l i d ing  baskets  or i tems  wi th  ded icated  bu t i n terchangeable  posi tions  shal l  a l l  be  kept i n  
p lace  but  organ ised  to  m in im ise  thei r i n terference  wi th  temperature  sensors.   

I tems  wh ich  are  not i n tended  to  be  i n  p lace  during  normal  use ,  as  speci fied  i n  the  
i nstructions,  are  removed  for a l l  tests.   

Where  a  temperature  sensor wou ld  have  l ess  than  50  mm  clearance above or below a  
refri gerated  shelf  surface,  that temperature  sensor shal l  be  re located  to  a  pos i ti on  wi th  

50  mm  clearance  above  the  relevant refrigerated  shel f.  

D.2.4.9  Convenience  feature  and  temperature  sensor p lacement 

Where  a  convenience  feature  i n terferes  wi th  the  pos i ti on  of a  temperature  sensor,  the  same  
ru les  as  for part wid th  compartments  in  D . 2 .4 . 7  and  for shelves ,  D . 2. 4 .8  appl y.  I f the  sensor 
i n  the  compartment  l i es  i n  the  convenience feature ,  i t  shal l  be  moved  to  the  nearest  
posi tion  ou ts ide  i t.  

D.2.4. 1 0  Frozen  compartment sensors  and  door shelves  

Where a  deep  door shel f  i n terferes  wi th  or encloses  the  location  for sensor posi ti ons  TMP1 2  
or TMP1 4 ,  (refer to  F igure  D .5  and  F igure  D. 6)  or the  a i r space clearance  i s  l ess  than  1 0  mm ,  
then  the  cen tre l i ne  of the  sensor shal l  be  moved  up  to  1 50  mm  in to  the  compartment  (an  
add i ti onal  50  mm).  I f th is  does  not satisfy the  requ i rements,  the  sensor shal l  be  located  ins ide  
the  shelf  as  close  as  possible  to  the  orig inal  pos i ti on  wh i le  main tain ing  a  cl earance  of 30  mm  
from  the  centre  of the  sensor to  the  wal l  and  50  mm  from  the  centre  of the  sensor to  the  floor 
of the  shelf.  

D.2.4. 1 1  Placement of temperature  sensors  wi th in  d rawers  and  bins  

Where a  d rawer or b in  forms an  enclosed  compartment/sub-compartment  or convenience  
feature ,  the  top  of the  space,  for the  purposes  of temperature  sensor p lacement,  sha l l  be  
l evel  wi th  the  l owest fixed  poin t above the  d rawer or b in  as  i t  s l i des  i n  and  out  (effecti ve l y 
equal  to  the  top  of the  ta l l est object that cou ld  be  p laced  i n to  the  d rawer or b in  wi thout 
catch ing) .  

Where  a  temperature  sensor is  requ ired  wi th in  or i n  the  vicin i ty of a  d rawer or b in ,  the  sensor 
shal l  be  l ocated  i nside  the  d rawer or b i n  and  the  d rawer or bi n  shal l  be  treated  as  the  i nside  of 
the  l i ner.  

When  drawers  and/or b i ns  whol l y or predom inantl y occupy the  space wi th in  a  compartment ,  
sensors  shal l  be  p laced  wi th in  these  drawers  or b ins  i n  posi ti ons  speci fied  i n  D .2 . 2  or D. 2. 3,  
as  appl icable.  I n  the  case  of sol i d  d rawers  or b i ns,  temperature  sensors  shal l  l ie  i ns ide  the  
re levant drawer or b in  (refer D. 2 . 4)  wh i l e  main tain ing  a l l  clearances  (see  D. 2. 4. 7)  and  treati ng  
the  base  of the  bi n  as  a  shelf  (see  D . 2. 4. 8) .  
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Where  the  avai lab le  space is  so  smal l  that the  clearances  speci fied  cannot be  ach ieved ,  the  
clearance  from  the  temperature  sensor to  the  b i n  bottom  (25  mm)  shal l  be  main ta ined  as  far 
as  possib le  wh i l e  reducing  the  clearance to  the  compartment  top.  

The  posi tions  of temperature  sensors  wi th in  d rawers  and  b ins  are  i l l ustrated  i n  F igure  D . 8.  

D.2.5  Consideration  of convenience  features  

For the  purposes  of the  tests  i n  th is  standard ,  a  convenience feature  i s  not subj ect to  the  
temperature  measurement requ i rements  wh ich  appl y to  sub-compartments .  However th is  i s  
cond i ti onal  upon  the  requ i rement that  the  sum  of the  volumes  of 

a)  fixed  convenience  features  i n  a  compartment  shal l  not exceed  25  %  of the  
compartments  volume ;  or 

b)  the  sum  of fixed  and  removable  conven ience  features  i n  a  compartment  sha l l  not 
exceed  40  %  of the  compartments  volume .  

Where  the  volume  of fixed  conven ience  features  i n  any compartment  exceeds  these  l im i ts ,  
a  sufficien t number of fixed  convenience features  shal l  be  se lected  and  deemed  to  be  sub-
compartments  (and  therefore  class i fied  and  tested  accord ing l y)  un ti l  the  above volume  
requ irement on  conven ience  features  i s  met accord ing  to  the  fol l owing  ru les:  

i )  fi rstl y,  those  wi th  separate  temperature  controls  ( i nclud ing  those  wi th  2  pos i tion  con trols)  
i n  decreasing  s ize  order;  then  

i i )  those  wi thout separate  temperature  controls  i n  decreasing  s i ze  order.  

Where  the  above ru les  g i ve  two or more  convenience features  an  equal  ranking ,  the  fi rst  
se lected  shal l  be  the  one  farthest from  the  centre  of the  space i n  wh ich  compartment  

temperature  sensors  are  l ocated .  

Detai ls  of temperatu re-control  setting  for conven ience features  are  set ou t i n  B. 2 . 5.3 .  

Where  a  compartment  cons ists  whol l y or main ly of d rawers  and /or b i ns,  these  general l y 
wou ld  not a l l  be  considered  as  convenience features .  

D.3  Compartment average ai r temperatures  determination  

D.3. 1  General  

For each  compartment ,  the  average  a i r temperature  at  each  sensor l ocation  is  determ ined .  
These  temperatures  are  then  combined  to  determ ine  the  compartment  temperature.  

D.3.2  Determination  of the  average  temperature  of a  sensor over a  period  

The average temperature  of a  sensor over a  period  shal l  be  determ ined  by i n tegration .  More  
frequent sampl i ng  for selected  periods  during  the  test may be  used .  For example,  h igher 
frequency sampl ing  may be  usefu l  for short d uration  even ts.  I f i t  i s  necessary to  combine  data  
wi th  d iss im i l ar sampl i ng  rates,  each  data  poin t shal l  be  weigh ted  i n  proportion  to  i ts  re levant  
sampl i ng  period .  

D.3.3  Determination  of the  temperature  of a  compartment  

The  temperature  of a  compartment  sha l l  be  determ ined  over the  appl icable  temperature  

determ ination  period .  

D.3.4  Calcu lation  of temperature  average  

The compartment  temperature  shal l  be  the  ari thmetic mean  of the  temperatures  for a l l  
temperature  sensors  i n  the  compartment.  
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Dimensions in  millimetres 

Figure D. 1  – Ai r-temperature  measuring  points  – unfrozen  compartments  with   
plate  or concealed  evaporators  and  effective  height  and  width  examples  

IEC 
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Dimensions in  millimetres 

NOTE  1  For l egend ,  refer to  F i gu re  D. 1 .  

NOTE  2  Two complex examples  showing  implementation  of mu l ti pl e  variati ons.  

Figure D.2  – Ai r-temperature  measuring  points  – fresh  food,  ch i l l   
and  cel lar compartments  – examples  of generic  compartments   

wi th  crisper and  convenience  features  

IEC 
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Dimensions in  millimetres 

Figure D.3  – Ai r-temperature  measuring  points  –  
low height and  smal l  compartments  
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Dimensions in  millimetres 

Figure D.4 – Location  of temperature  sensors  wi th in  upright  frozen  compartments  
without refrigerated  shelves  and  with  height equal  to  or l ess  than  1  000  mm  
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Dimensions in  millimetres 

Figure D.5 – Location  of temperature  sensors  with in  upright  frozen  compartments  
wi thout refrigerated  shelves  and  wi th  height greater than  1  000  mm  
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Dimensions in  millimetres 

Figure D.6  – Location  of temperature  sensors  with in  upright  frozen  compartments   
wi th  refrigerated  shelves  and  wi th  height  g reater than  1  000  mm  
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Dimensions in  millimetres 

Figure D.7  – location  of temperature  sensors  with in  chest freezers  (1  of 2)  
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Dimensions in  millimetres 

Figure D.7  (2 of 2)  
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Dimensions in  millimetres 

NOTE  For l egend ,  refer to  F i gure  D. 1 .  

Figure  D.8  – Location  of temperature  sensors  wi th in  drawers  and  bins  
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Dimensions in  millimetres 

Figure D.9  – Location  of temperature  sensors  when  mirror image  i s  appl icable  
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Annex E  
(normative)  

 
Detai ls  of identi fication  symbols  

The detai ls  of identi fication  symbols  for frozen  compartments  are  g i ven  i n  F igure  E . 1  and  

F igu re  E. 2 .  

 

Dimensions in  millimetres 

Dimensions  are  g i ven  for i n formation ;  they may be  reduced ,  wh i l e  main tai n i ng  the  same  proporti ons,  bu t  the  
symbol  heigh t  shal l  not  be  l ess  than  5  mm  (see  I SO 7000).  

Figure E.1  – Detai l s  of i denti fication  symbols  for four-star compartments  

IEC 

R6,5 

R3,5 
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Dimensions in  millimetres 

Dimensions  are  g i ven  for i n formation ;  they may be  reduced ,  wh i l e  main tai n i ng  the  same  proporti ons,  bu t  the  
symbol  heigh t  shal l  not  be  l ess  than  5  mm .  

Figure  E.2  – Detai ls  of i denti fication  symbols   
for frozen  compartments  (except  four-star)  
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Annex F  
(informative)  

 
I tems  to be  included  in  the  test report 

The fol l owing  i tems  shou ld  be  covered  by test  reports  to  I EC  62552  series :  

IEC  62552-2: 201 5:  

Clause  6  s torage  test  

Clause  7  Cool ing  capaci ty  test  

Clause  8  Freezing  capacity  test  

Clause  9  Automatic ice-making  capacity  test  

Annex A Pu l l -down  test  

Annex B  Wine  storage  appl iances  and  compartments ;  S torage  test  

Annex C  Temperatu re  rise  test  

Annex D  Water vapour condensation  test  

IEC  62552-3: 201 5:  

Energy consumption  measurement 

Volume  measurement 
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Annex G  
(normative)  

 
Wine storage appl iances  

G.1  Scope  

The purpose  of th is  Annex G  is  to  determ ine  terms,  defi n i tions  and  performance of wine 
storage  appl iances .  

G.2  Terms,  defin i tions  and  symbols  

For the  purposes  of th is  Annex G ,  the  fo l lowing  terms,  defin i ti ons  and  symbols  appl y.  

G.2.1  
wine  storage  compartment temperature  
Twma  i s  the  ari thmetic average  temperature  of the  wine  storage temperatures  Tw1 m ,  Tw2m ,  
Tw3m  

G.2.2  
ambient air exchange device  
device  wh ich  a l l ows  the  exchange of the  a i r i n  a  refri gerating  compartment  wi th  ambien t ai r.  
Th is  i s  e i ther fixed  by the  manufacturer,  au tomatical l y control led  or set manual l y by the  user 
as  per the  i nstructions.  

Note  1  to  en try:  A hole  for d efrost  water d rai nage  i s  not  be  considered  to  be  an  a i r exchange  device.  

G.3 Requirements  

G.3.1  Requ ired  temperature  range  

The appl iance  shal l  have  a  con tinuous  storage temperature ,  e i ther pre-set or set manual l y 

accord ing  to  the  i nstructions ,  i n  the  range  from  Twma  =  +5  °C  to  +20  °C.  Each  compartment  

shal l  provide  Twma  ≤  +1 2  °C.  

NOTE  The  range  +5 °C  to  +20  °C  i n d i cates  the  maximum  a l l owed  range,  not  the  target  val ues.  

G.3.2  Maximum temperature  fluctuation  

Storage temperature(s)  sha l l  vary over time  by less  than  0 , 5  K at each  declared  ambient 
temperature  speci fied  by the  cl imate  class  for household  refrigerating  appl iances  (see  4. 1 ).  

The  defin i tion  of the  temperature  variation  is  g iven  i n  C lause  G .7.  

G.3.3  Vibration  

The appl iance  shal l  be  constructed  to  reduce  the  transm ission  of vibration  to  the  
compartment,  whether from  the  refrigerator  compressor or from  any external  source.  

G.4 General  test condi tions  

G.4.1  General  

Clause  A. 3  of Part 1  of th is  standard  appl ies  un less  otherwise  speci fied  for wine  storage 
appl iances.  
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G.4.2  Low ambient temperature  

For tests  at ambient temperatures  c lose  to  or be low the  average  storage temperature  for 
the  speci fied  compartment ,  i nstructions  on  poss ib le  warmest temperature  setting  when  

appl icable  shal l  be  cons idered .  

G.4.3  In terior parts  

I f pos i ti on  of shelves  i s  ad justable  these  shal l  be  spread  equal l y i n  the  cabinet.  

Shelves ,  baskets  and  container shal l  be  i n  pos i tion  as  defined  i n  the  instructions.  

G.5 Determination  of volumes 

G.5.1  Depth  

For wine storage appl iances :  Where  a  back mounted  evaporator  i s  covered  by a  fixed  cover 
(for i ts  protection  for example)  the  depth  of the  evaporator  space  shal l  be  taken  as  the  mean  

horizon ta l  d istance  to  the  foremost part of the  protection  cover.  

G .5.2  Evaluation  of bottle  capacity for wine  storage  compartments  

For the  evaluation  of the  rated  capaci ty of bottl es  0, 75  l i tre  bottl es  or equ iva len t substi tu tion  

wi th  d imension  as  speci fi ed  in  F igure  G . 1  shal l  be  used .  

NOTE  Bottl e  d imensions  are  deri ved  from  NF  H35-1 24: 2006-07  .  

To check the  deformation  of shelves  etc.  under normal  usage  cond i tion ,  bottl es  are  to  conta in  

water to  provide  a  tota l  weigh t of each  bottl e  of 1  200  g  ±  50  g .  

Removable  parts  wh ich  are  s tated  by the  manufacturer as  necessary for the  proper thermal  
and  mechan ical  function ing  of the  wine  storage  compartment  have  to  be  p laced  i n  the ir 
i n tended  posi ti ons  as  per the  i nstructions.  Bottl es  shal l  be  stacked  in  each  space in tended  to  
carry bottles  i n  normal  usage  as  fo l lows:  

– cl earance  to  wal l /back/door shal l  be  as  per the  i nstructions  

– i n  the  absence of i nstructions ,  to  ensure  proper cool i ng ,  the  rear end  of shelves  and  5  mm  
clearance  to  the  door are  considered  as  l im i ts  

– bottles  p laced  i n  door shelves  may touch  the  door l i ner 

– i f the  evaporator  i s  covered  by fixed  means  for protection ,  bottl es  can  be  stacked  
touch ing  the  protection  

– bottles  can  be  p laced  reverse  and  i n terleaved  

– bottl es  can  touch  s i de  wal ls  i f noth i ng  e lse  is  s tated  by the  manufacturer 

– bottl es  can  be  p laced  horizon ta l l y or vertical l y or i ncl i ned  i f fixed  means  are  provided  for 
i ncl i ned  pos i tions  

– Movable  parts  l i ke  telescopic shelves  h ave  to  be  kept movable  and  accessib le  under 
l oad ing  cond i tions  

A sketch  of the  bottle  l oad ing  p lan  showing  the  l ocation  of bottles  for evaluation  of the  bottle  
capaci ty for wine  storage  compartments  shal l  be  i ncluded  in  any test  report.  
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Dimensions in millimetres 

Figure G .1  – Standard  bottle  for evaluation  of bottle  capacity 

G.6 Measurement of storage temperature  

The temperatures  T
w1 m

,  T
w2m

,  T
w3m

 shal l  be  measured  i n  M-packages  supported  or suspended  

i n  order to  have  thei r geometrica l  centre  at the  temperature-sens ing  poin ts  and  so  that the ir 
l argest  su rface  i s  hori zonta l .  The M-packages  may be  supported ,  for example,  by use  of a  
b lock of expanded  pol ystyrene  (EPS)  of the  same base  d imensions  as  the  M-package.  M-
packages  shal l  have  no  d i rect  contact wi th  any other surface.  
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For determ in ing  the  storage  temperature ,  the  temperature-sens ing  poin ts  shal l  be  l ocated  at 
TMPw1 ,  TMPw2 ,  TMPw3  as  shown  i n  F igure  G . 2,  ha l fway between  the  rear i n ternal  wal l  of the  
appl iance  and  the  i n ternal  wal l  of the  closed  door.  Wal ls  defi ned  as  being  cons idered  for the  
calcu lation  of storage  volume .  

The  M-packages  shal l  be  separated  from  any heat-conducting  surface  by at  l east 25  mm  of ai r 
space.  The  i nstantaneous  temperatu res  of the  M-packages  Tw1 ,  Tw2  and  Tw3  shal l  be  

recorded .  

The  temperatures  Tw1 m ,  Tw2m  and  Tw3m  at  the  temperature-sensing  poin ts  shal l  be  the  
i n tegrated  time averages  of T

w1
,  T

w2
 and  T

w3
 d uri ng  a  test period  wi th  an  i n tegral  s tep  of 60  s  

or l ess.  

The  storage temperature  Twma  i s  the  ari thmetica l  average  of the  mean  temperatures  Tw1 m ,  
Tw2m  and  Tw3m .  

I f i n ternal  components  do  not a l l ow the  temperatures  Tw1 ,  Tw2  and  Tw3  to  be  read  at the  poin ts  

speci fied ,  read ings  shal l  be  taken  i n  pos i ti ons  such  that the  geometrical  cen tre  of the  M-
package is  no  more  than  25  mm  from  the  poin t speci fied .  I f the  i n terior arrangement of the  
wine storage  compartment  does  not conform  to  those  shown  in  F igure  G . 2,  the  
temperatures  Tw1 ,  Tw2  and  Tw3  shal l  be  read  i n  pos i tions  determ ined  by analogy wi th  the  

pos i tions  i nd icated .  

I f there  i s  an  ambient  a i r exchange  device  and  th is  can  be  in fluenced  by the  user the  device  
shal l  be  set to  operate  for normal  usage  as  per the  manufacturer i nstructions.  

Storage temperatures  shal l  be  tested  at an  ambien t of 25  °C  and  at the  l owest and  h i ghest 
ambient temperatures  for the  cla imed  cl imate  classes.  Each  wine storage compartment  

shal l  be  measured  at  Twma  ≤  1 2  °C.  

The  temperatures  shal l  be  recorded .  
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NOTE  For wine storage appl iances  c l osed  wi th  one  door bu t  spl i t  by a  fi xed  or ad j ustable  d i vi der i n  separate  
compartmen ts  wi th  i ndependent  temperature  control  th e  above  arrangement  sha l l  appl y for each  compartment.  

I f  z <  1 00  mm  TMPw2  shal l  not  be  used  

I f  hw  <  300  mm  TMPw2  shal l  be  used  

Key 

1  shel f above  a  container p l aced  at  l owest poss ible  posi ti on  

2  D
1
 resp  D

2
 =  d i s tance  between  reference  l i nes  as  used  for net  vol ume  determ inati on  

Figure  G .2  – Temperature  Measurement Points  (packages)  
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G.7  Determining  temperature fluctuation  

Determ in ing  of the  temperature  fluctuation  wi l l  be  performed  at the  temperature  Twma  =  1 2  °C  
or the  nearest colder temperature  at an  ambient temperature  of 25  °C  and  at the  l owest and  
h ighest ambient  temperature  for the  cl imate  class  cla imed .  

The  test wi l l  be  performed  i n  cond i tion  as  speci fied  i n  G . 6  

The  temperature  fluctuation  is  evaluated  for each  measuring  poin t TMPwi .  The  i nstantaneous  
temperatures  of the  M-packages  Tw1 ,  Tw2  and  Tw3  shal l  be  recorded .  

An  ampl i tude  is  speci fied  as  the  d i fference between  the  warmest and  coldest i nstan taneous  
temperature  between  two  successive  s tops  of the  refrigerating  system .  I f no  success ive  stops  
of the  refri gerating  system  can  be  identi fied  a  con ti nuous  period  of 4  h  wi l l  be  considered .  

The  average  of a l l  temperature  ampl i tudes  at each  measurement poin t TMPwi  du ri ng  the  
whole  test period  shal l  stay wi th in  0 , 5  K.  

G.8  Final  test report 

Any fi nal  test report for wine storage appl iances  sha l l  i ncl ude  the  test resu l ts  of the  

fol l owing :  

a)  energy consumption  (see  Clause  5,  I EC  62552-3: 201 5)  

b)  temperature  fl uctuation  (see  B. 5. 1 ,  I EC  62552-2: 201 5)  

c)  bottl e  capaci ty of the  compartments  (see  G . 5.2) ,  

d )  a  sketch  of the  bottl e  l oad ing  p lan  showing  the  l ocation  of bottles  for evaluation  of the  
bottl e  capaci ty.  

G.9  Marking  and  instructions  

G.9.1  Techn ical  and  commercial  product information  

The fo l l owing  in formation  shal l  be  marked  on  techn ical  and  product i n formation  of wine  
storage appl iances :  “Th is  appl i ance  is  i n tended  to  be  used  exclus ively for the  storage  of 
wine” .  

Th is  shal l  not appl y to  household  refrigerating  appl iances  that are  not speci fical l y designed  
for wine  storage  bu t may nevertheless  be  used  for th is  purpose  or to  household  refrigerating  
appl iances  that have  a  wine storage  compartment  combined  wi th  any other compartment  

type.  

G.9.2  Instructions  

The fo l lowing  i n formation  shal l  be  marked  on  I nstructions  provided  wi th  wine  storage  
appl iances :  “Th is  appl i ance  i s  i n tended  to  be  used  exclus ivel y for the  s torage  of wine” .  

Th is  shal l  not appl y to  household  refrigerating  appl iances  that are  not speci fical l y designed  
for wine  storage  bu t may nevertheless  be  used  for th is  purpose  or to  household  refrigerating  
appl iances  that have  a  wine storage  compartment  combined  wi th  any other compartment  

type.  

For compartments  provid ing  a  temperature  setting  close  to  or h i gher than  the  declared  
l owest cl imate  class  temperature,  i nstructions  shal l  be  provided  on  the  warmest possible  
temperature  setti ng  at  l ow ambient temperatures .  
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COMMISSION  ÉLECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE  

____________ 

 
APPAREILS DE  RÉFRIGÉRATION  À USAGE MÉNAGER –  

CARACTÉRISTIQUES ET MÉTHODES D'ESSAI  –  
 

Partie  1 :  Exigences  générales  
 

AVANT-PROPOS 

1 )  La  Commission  E lectrotechn i que  I n ternational e  ( I EC)  est  une  organ isation  mond ia l e  de  normal i sation  
composée  de  l ' ensemble  des  com i tés  é l ectrotechn i ques  nati onaux (Com i tés  nationaux de  l ’ I EC).  L ’ I EC a  pou r 
objet  de  favori ser l a  coopérati on  i n ternati ona le  pou r tou tes  l es  questions  de  normal i sation  dans  l es  domaines  
de  l 'é l ectri ci té  et  d e  l 'é l ectron ique.  A cet  effet,  l ’ I EC – en tre  au tres  acti vi tés  – publ i e  des  Normes  
i n ternati ona les ,  des  Spéci fi cations  techn iques,  d es  Rapports  techn iques,  d es  Spéci fi cati ons  accessib les  au  
publ i c  (PAS)  et  des  Gu ides  (ci -après  dénommés  "Publ i cation (s)  de  l ’ I EC").  Leu r é l aborati on  est  confiée  à  des  
com i tés  d 'études,  aux travaux desque ls  tou t  Com i té  nationa l  i n téressé  par l e  su jet  tra i té  peu t  parti ciper.  Les  
organ isati ons  i n ternational es ,  gouvernementales  et  non  gouvernementa les,  en  l i a i son  avec l ’ I EC,  parti cipen t  
égal ement  aux travaux.  L’ I EC col l abore  étroi tement  avec l 'Organ isati on  I n ternationale  d e  Normal i sation  ( I SO),  
selon  des  cond i ti ons  fi xées  par accord  en tre  l es  deux organ isations.  

2 )  Les  décis ions  ou  accords  offi c iel s  d e  l ’ I EC  concernant l es  q uestions  techn i ques  représenten t,  d ans  l a  mesure  
du  poss ibl e,  u n  accord  i n ternational  su r l es  su j ets  étud iés,  étan t  d onné  que  l es  Com i tés  nati onaux de  l ’ I EC 
i n téressés  son t  représentés  dans  chaque  com i té  d ’études.  

3)  Les  Publ i cati ons  de  l ’ I EC se  présentent  sous  l a  forme  de  recommandations  i n ternati ona l es  et  son t  agréées  
comme te l l es  par l es  Com i tés  nationaux de  l ’ I EC.  Tous  l es  efforts  ra i sonnabl es  sont  en trepri s  afi n  que  l ’ I EC  
s 'assure  de  l 'exacti tude  d u  con tenu  techn ique  de  ses  publ i cations;  l ’ I EC ne  peu t  pas  être  tenue  responsabl e  de  
l 'éventuel l e  mauvaise  u ti l i sation  ou  i n terprétation  qu i  en  est  fa i te  par u n  quelconque  u ti l i sateur fi nal .  

4 )  Dans  l e  bu t  d 'encourager l ' un i form i té  i n ternati onale,  l es  Com i tés  nationaux de  l ’ I EC s 'engagent,  dans  tou te  l a  
mesure  possib l e,  à  appl i quer d e  façon  transparen te  l es  Publ i cations  de  l ’ I EC  dans  l eurs  publ i cations  nati onales  
et  rég ional es.  Tou tes  d i vergences  en tre  tou tes  Pub l i cations  de  l ’ I EC et  tou tes  publ i cati ons  nati onales  ou  
rég ionales  correspondantes  doiven t  être  i nd iquées  en  termes  cl a i rs  dans  ces  dern ières.  

5)  L’ I EC el l e-même ne  fourn i t  aucune  attestati on  de  conform i té.  Des  organ ismes  de  certi fi cati on  i ndépendants  
fourn i ssen t d es  services  d 'évaluati on  de  conform i té  et,  d ans  certai ns  secteu rs,  accèdent  aux marques  de  
conform i té  de  l ’ I EC.  L ’ I EC n 'est  responsabl e  d 'aucun  des  services  effectués  par l es  organ ismes  de  certi fi cation  
i ndépendants .  

6)  Tous  l es  u ti l i sateurs  doi vent  s 'assurer qu ' i l s  sont  en  possession  de  l a  dern ière  éd i ti on  de  cette  pub l i cation .  

7)  Aucune  responsabi l i té  ne  doi t  être  imputée  à  l ’ I EC,  à  ses  adm in i strateurs,  employés,  auxi l i a i res  ou  
mandatai res,  y compris  ses  experts  parti cu l i ers  et  l es  membres  de  ses  com i tés  d 'études  et  des  Com i tés  
nationaux de  l ’ I EC,  pour tou t  pré jud ice  causé  en  cas  de  dommages  corporel s  et  matérie l s ,  ou  de  tou t  au tre  
dommage de  quel que  natu re  q ue  ce  soi t,  d i recte  ou  i nd i recte ,  ou  pou r supporter l es  coû ts  (y compris  l es  frai s  
de  j usti ce)  et  l es  dépenses  décou lant  de  l a  publ i cati on  ou  de  l ' u ti l i sati on  de  cette  Publ i cation  de  l ’ I EC ou  de  
tou te  au tre  Publ i cati on  de  l ’ I EC,  ou  au  créd i t  q u i  l u i  est  accordé.  

8)  L 'attenti on  est  atti rée  su r l es  références  normatives  ci tées  dans  cette  publ i cation .  L 'u ti l i sation  de  publ i cations  
référencées  est  obl i gatoi re  pou r une  appl i cati on  correcte  de  l a  présente  publ i cati on .   

9)  L’attention  est  atti rée  su r l e  fa i t  q ue  certa ins  des  é l éments  de  l a  présente  Publ i cati on  de  l ’ I EC peuvent  fa i re  
l ’ obj et  de  d roi ts  de  brevet.  L ’ I EC ne  sau rai t  être  tenue  pou r responsable  de  ne  pas  avoi r i d en ti fi é  d e  te l s  d roi ts  
de  brevets  et  de  ne  pas  avoi r s i gna lé  l eur exi stence.  

La  Norme in ternationale  I EC  62552-1  a  été  établ i e  par l e  sous-com ité  59M:  Performances  des  
apparei ls  é lectrodomestiques  et des  apparei l s  de  refroid issement et de  réfri gération  
analogues,  d u  com i té  d 'études  59  de  l ' I EC:  Apti tude  à  l a  fonction  des  apparei ls  
é lectrodomestiques.  

L' I EC 62552-1 ,  l ' I EC 62552-2  et l ' I EC  62552-3  annu lent et remplacen t l a  prem ière  éd i ti on  de  
l ' I EC  62552  publ i ée  en  2007.  L ’ I EC  62552-1 ,  l ' I EC 62552-2  et l ' I EC 62552-3  consti tuent une  
révis ion  techn ique  et i ncluen t l es  mod i fications  techn iques  su ivantes  par rapport  à  
l ' I EC  62552: 2007:  

a)  Toutes  les  parties  de  l a  norme on t été  l argement réécri tes  et m ises  à  j our pou r ten i r 
compte  des  nouvel les  exigences  d 'essai ,  des  nouvel les  configurations  du  produ i t,  de  
l 'appari ti on  de  nouvel l es  commandes  de  produ i t é lectron ique  et  d 'équ ipements  
i n formatiques  de  col lecte  et de  tra i temen t de  données  de  sal l e  d 'essai .   
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b)  Dans  l a  Partie  1  ( l a  présen te  partie)  l es  mod i fications  on t été  apportées  aux spéci fications  
en  matière  d 'équ ipement de  sal l e  d 'essai ,  a i nsi  qu 'au  montage  d 'essai ,  afi n  d 'apporter une  
souplesse  supplémenta ire,  p l us  particu l i èrement l ors  des  essais  de  p l us ieurs  apparei ls  
dans  une  seu le  sal le  d 'essai .  

c)  Pour procéder à  une  analyse  p l us  efficace  et m ieux défin i r l es  caractéristi ques  
essentie l les  du  produ i t  dans  les  d i fférentes  cond i ti ons  de  fonctionnement,  l es  données  
d 'essai  i ssues  de  l a  p lupart des  essais  d 'énerg ie  son t désormais  d i visées  en  composantes   
dans  la  Partie  3  (fonctionnement en  rég ime  établ i  e t dég ivrage  et reprise,  par exemple).  
L'approche permettant de  déterm iner la  consommation  d 'énerg ie  a  été  tota lement révisée,  
de  nombreuses  véri fications  i n ternes  étan t désormais  i ncluses  pour assurer les  p lus  
grandes  exacti tude  et qua l i té  possib les  des  données  satisfaisant aux exigences  de  l a  
Norme.  

d )  La  Partie  3  fourn i t  désormais  une  méthode  permettan t de  quan ti fi er chacune des  
composantes  énergétiques  pertinentes,  a i ns i  que  l es  approches  permettant  de  l es  
combiner pour évaluer l 'énerg ie  dans  d i fféren tes  cond i ti ons,  en  partant  du  principe  que  l es  
d i fférentes  rég ions  vont chois i r l es  composantes  et pondérations  les  p lus  appl icables  l ors  
de  l 'établ issement des  cri tères  de  performances  et  d 'efficaci té  énergéti que  tou t en  u ti l i sant 
un  seu l  ensemble  de  mesures  d 'essai  g lobales.   

e)  Pour l es  mesures  de  l a  consommation  d 'énerg ie  dans  l a  Partie  3 ,  aucune masse 
therm ique  (paquets  d 'essai )  n 'est i ncluse  dans  un  compartiment,  les  températures  de  
compartiment reposant sur l a  moyenne des  capteurs  de  température  de  l 'a i r (comparée à  
l a  température  du  paquet d 'essai  l e  p lus  chaud).  La  pos i tion  des  capteurs  de  température  
dans  l es  compartiments  non  congelés  présen te  également des  d i fférences  importan tes.  

f)  L'essai  de  consommation  d 'énerg ie  dans  l a  Partie  3  s 'appu ie  désormais  sur deux 
températures  ambiantes  spéci fiées  (1 6  °C  et  32  °C).   

g )  Même s i  les  paquets  dans  l a  Partie  2  sont tou jours  u ti l i sés  dans  l e  cadre  de  l 'essai  
d 'en treposage pour confi rmer l es  performances  dans  d i fférentes  cond i tions  de  
fonctionnement,  i l s  on t été  normal isés  à  une  seu le  ta i l l e  dans  l a  Partie  1  
(1 00  mm  ×  1 00  mm  ×  50  mm)  pour l im i ter la  variabi l i té  de  l 'essai .  Une  d istance  m in imale  
de  1 5  mm  est désormais  spéci fi ée  entre  l es  paquets  d 'essai  et l a  doublure  du  
compartimen t.   

h )  Un  essai  d 'efficaci té  d 'énerg ie  de  trai tement de  charge  a  été  ajou té  dans  l a  Partie  3 .   

i )  Un  essai  d 'efficaci té  d 'énerg ie  de  fabrication  de  g lace  du  type  à  réservoir a  été  aj ou té  
dans  l a  Partie  3 .   

j )  Un  essai  de  capaci té  de  refroid issement a  été  aj outé  dans  la  Partie  2 .   

k)  Un  essai  de  m ise  en  rég ime  a  été  aj ou té  dans  l a  Partie  2 .   

l )  Les  méthodes  de  mesure  de  l a  surface  et  du  volume de  s tockage des  étagères  ne  sont 
p lus  i ncluses.  Dans  l a  Partie  3  l a  mesure  du  volume a  été  révisée  pour donner l e  volume 
i n terne  tota l  avec un iquement l es  composants  nécessai res  au  bon  fonctionnement du  
système de  réfri gération  cons idéré  comme étant  en  p lace.   

m )  Des  essais  (de  performances  (Partie  2)  et d 'énerg ie  (Partie  3))  on t été  ajou tés  pour l es  
apparei ls  de  stockage du  vi n .   

Les  caractères  d ’ imprimerie  su ivants  son t u ti l i sés  dans  l a  présente  Norme i n ternationale:  

– exigences:  caractères  romains;  

– variab les  d 'essai :  caractères italiques ;  

– notes:  peti ts  caractères  romains .  

– l es  termes  en  gras  son t défin is  à  l 'Article  3 .  

Lorsqu ’une  défin i tion  concerne un  ad j ecti f,  l 'ad j ecti f et  l e  nom  associé  fi guren t également en  
gras.  
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Le  texte  de  cette  norme est  i ssu  des  documents  su ivants:  

FDIS  Rapport  de  vote  

59M/61 /FDIS  59M/64/RVD  

 
Le  rapport de  vote  i nd iqué  dans  le  tab leau  ci -dessus  donne  tou te  i n formation  sur l e  vote  ayant  
abouti  à  l 'approbation  de  cette  norme.  

Cette  publ ication  a  été  réd igée  selon  l es  D i rectives  I SO/I EC,  Partie  2 .  

Une  l i ste  de  tou tes  l es  parties  de  l a  série  I EC  62552,  publ i ées  sous  l e  t i tre  général  Appareils 
de réfrigération à  usage ménager – Caractéristiques et méthodes d'essai,  peu t être  consu l tée  
sur l e  s i te  web  de  l ' I EC.  

Le  com i té  a  décidé  que  l e  con tenu  de  cette  publ i cation  ne  sera  pas  mod i fié  avant la  date  de  
stabi l i té  i nd iquée  sur l e  s i te  web de  l ’ I EC sous  "h ttp: //webstore. iec. ch"  dans  les  données  
re lati ves  à  l a  publ ication  recherchée.  A cette  date,  l a  publ ication  sera   

•  recondu i te,  

•  supprimée,  

•  remplacée  par une  éd i tion  révisée,  ou  

•  amendée.  
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INTRODUCTION  

L' I EC 62552  est  d i visée  en  3  parties ,  comme su i t:  

•  Partie  1 :  Domaine  d 'appl i cation ,  défi n i ti ons,  i nstrumentation ,  sa l le  d 'essai  et m ise  en  p lace  
des  produ i ts  réfrigérants  ( l a  présente  partie) ;  

•  Partie  2 :  Exigences  de  performances  générales  des  apparei ls  de  réfrigération  et  
méthodes  d 'essai ;  

•  Partie  3:  Consommation  d 'énerg ie  et  déterm ination  du  volume .  

NOTE  Pou r l es  exi gences  de  sécuri té  appl i cables  aux apparei l s  de  réfrigération  à  usage  ménager,  voi r 
l ' I EC 60335-2-24.  Pou r l es  exi gences  en  mati ère  de  bru i t  appl i cables  aux réfrigérateurs  e t  congélateurs  à  
u sage  ménager,  vo i r l ' I EC 60704-2-1 4.  
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APPAREILS DE  RÉFRIGÉRATION  À USAGE MÉNAGER –  
CARACTÉRISTIQUES ET MÉTHODES D'ESSAI  –  

 
Partie  1 :  Exigences  générales  

 
 
 

1  Domaine d 'appl ication  

La  présente  partie  de  l ' I EC  62552  spéci fie  l es  caractéristiques  essentiel l es  des  apparei ls  de  
réfrigération  à  usage  ménager,  refroid is  par convection  naturel l e  in terne  ou  par ci rcu lation  
d 'ai r forcé,  et  établ i t  les  méthodes  d 'essai  pour l a  véri fication  des  caractéri stiques.   

Pour l es  besoins  de  la  déclaration ,  l es  essais  défi n is  dans  l a  présente  partie  de  l ' I EC  62552  
son t cons idérés  comme étant des  essais  de  type  visant à  évaluer l a  conception  et l e  
fonctionnement de  base  d 'un  apparei l  de  réfrigération .  La  présen te  partie  de  l ' I EC  62552  ne  
défin i t  pas  l es  exigences  en  matière  d 'échanti l l onnage de  production  ou  d 'évaluation  ou  de  
certi fication  de  l a  conform ité.  

La  présente  partie  de  l ' I EC  62552  ne  défin i t  pas  le  rég ime d 'essais  de  véri fication ,  l esquels  
varien t selon  l a  rég ion  et l e  pays.  Lorsqu ' i l  est nécessaire  de  véri fi er l es  performances  d 'un  
apparei l  de  réfrigération  d 'un  type  donné,  en  l i a ison  avec l a  présente  Norme in ternationale,  
i l  est préférable ,  dans  l a  mesure  du  poss ib le ,  que  tous  les  essais  spéci fiés  soient appl i qués  à  
un  seu l  apparei l .  Ces  essais  peuvent être  également effectués  séparément pour l 'étude  d 'une  
caractéristi que  particu l ière.  

2  Références  normatives  

Les  documents  su ivan ts  sont ci tés  en  référence  de  man ière  normative,  en  i n tégral i té  ou  en  
partie ,  dans  le  présent document et son t i nd i spensables  pour son  appl ication .  Pour l es  
références  datées,  seu le  l ’ éd i ti on  ci tée  s ’appl i que.  Pour l es  références  non  datées,  la  
dern ière  éd i ti on  du  document de  référence  s ’appl i que  (y compris  l es  éventuels  
amendements).  

I EC 62552-2: 201 5,  Appareils de réfrigération à  usage ménager –  Caractéristiques et 
méthodes d’essai – Partie 2:  Exigences de performances 

I EC 62552-3: 201 5,  Appareils de réfrigération à  usage ménager –  Caractéristiques et 
méthodes d’essai – Partie 3:  Consommation d’énergie et volume 

3  Termes,  défin i tions  et  symboles  

Pour l es  besoins  du  présent document,  les  termes,  défi n i ti ons  et  symboles  su ivants  
s 'appl i quent.  

3.1  Termes  et défin i tions  généraux 

  3 . 1 . 1
apparei l  de  réfrigération  
meuble  ca lori fugé  comprenant un  ou  p l us ieurs  compartiments  con trôlés  à  des  températures  
spéci fiques,  de  d imension  adaptée  et dont l 'aménagement est approprié  à  l 'usage  
domestique,  refroid i  par convection  naturel l e  ou  un  système de  venti l ation  forcée,  et don t l e  
refroid issement est  assuré  par un  ou  p l us ieurs  d ispos i ti fs  consommant de  l 'énerg ie  
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Note  1  à  l ' arti cl e:  Du  poin t  de  vue  de  l ' i nsta l l ati on ,  i l  exi ste  d i fféren ts  types  d 'apparei ls  de  réfrigération  à  u sage  
ménager (à  pose  l i bre,  portabl e,  mural ,  encastré,  etc. ) .  

  3 . 1 . 2
réfrigérateur 
apparei l  de  réfrigération  destiné  au  stockage  de  denrées ,  avec au  moins  un  compartiment 
d 'entreposage des  denrées  fraîches   

  3 . 1 . 3
réfrigérateur-congélateur 
apparei l  de  réfrigération  comportant au  moins  un  compartiment d 'entreposage des  denrées  
fraîches  e t  au  moins  un  au tre  compartiment congélateur 

  3 . 1 .4
apparei l  de  réfrigération  sans  g ivre  
apparei l  de  réfrigération  d ans  l equel  tous  l es  compartiments  son t au tomatiquement 
dég ivrés  avec évacuation  au tomatique  de  l 'eau  de  dég ivrage  et don t un  compartiment  au  
moins  est refroid i  par un  système sans  g ivre  (ven ti l é)  

  3 . 1 . 5
congélateur 
apparei l  de  réfrigération  d oté  un iquement de  compartiments  g ivrés ,  dont  un  au  moins  est 
un  compartiment congélateur  

  3 . 1 .6
apparei l  de  stockage  du  vin  
apparei l  de  réfrigération  n e  comportan t pas  d 'au tres  compartiments  que  l e/les  
compartiment(s)  de  stockage du  vin  

Note  1  à  l 'arti cl e:  U n  apparei l  contenant  des  compartiments  q u i  ne  sati sfont  pas  aux exigences  spéci fi ées  en  
matière  de  compartiments  de  stockage du  vin  d e  l 'Annexe  G  ne  peu t  pas  être  cl assé  parm i  l es  apparei l s  de  
stockage du  vin .  

  3 . 1 . 7
apparei l  encastré  
apparei l  de  réfrigération  desti né  à  être  i nstal l é ,  l orsqu ' i l  est fixé,  dans  un  boîtier ou  sécurisé  
dans  un  meuble,  dans  une  n iche  aménagée  dans  un  mur ou  s im i l a i re  

  3 . 1 .8
denrée  al imentai re  
nourri tu re  et boissons  desti nées  à  l a  consommation  

  3 . 1 .9
assigné  
valeur déclarée  par l e  fabricant  (volume,  consommation  d 'énerg ie ,  usage,  par exemple)  

  3 . 1 . 1 0
uti l isation  normale  
fonctionnement l orsque  l 'apparei l  réfrigérant  est soum is  à  une  gamme de  cond i tions  
d i fférentes  qu i  pourra ien t se  produ ire  pendant l ' u ti l i sation ,  y compris  l e  fonctionnement dans  
l a  gamme des:   

– températures  i n térieures  (y compris  cel les  défin ies  dans  l 'essai  de  stockage,  voi r l 'Article  6  
de  l ' I EC 62552-2: 201 5),   

– d i fférents  n i veaux d 'hum id i té,  et   

– des  actions  l iées  à  l 'u ti l i sateur,  comme l 'ouvertu re  des  portes  (qu i  peut être  régu l i ère  et/ou  
rare)  et  l 'a jout  et l e  retrai t de  denrées  al imentaires  ou  d 'autres  é léments  stockés  
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3.2  Termes  et défin i tions  relati fs  au  système  de  réfrigération  

  3 . 2. 1
flu ide  frigorigène  
flu ide  u ti l i sé  pour l e  transfert de  la  chaleur dans  un  système frigori fi que  qu i  absorbe  de  l a  
chaleur à  une  basse  température  et à  une  basse  press ion  du  flu i de  et qu i  resti tue  l a  chaleur à  
une  température  et à  une  pression  du  fl u ide  p lus  é levées,  processus  qu i  s 'accompagne 
habi tuel l ement de  changements  d 'état  d u  flu ide  

  3 . 2.2
condenseur 
échangeur therm ique  dans  lequel  le  fl u ide  fri gorigène  est rej eté  vers  une  source  froide  
extérieure  (en  général  l 'a i r qu i  en toure  l 'apparei l )  

  3 . 2.3
évaporateur 
échangeur therm ique  qu i  absorbe  la  chaleur du  compartiment  à  refroid i r et  l a  transfère  au  
flu ide  frigorigène  

3.3  Compartiments  et sections  

  3 . 3. 1
compartiment 
espace clos  à  l ' i n térieu r de  l 'apparei l  de  réfrigération ,  qu i  est d i rectement access ib le  par 
une  ou  p lus ieurs  portes  extérieures,  et qu i  peut être  l u i -même d ivisé  en  sous-
compartiments .   

Note  1  à  l ' arti cl e:  Les  exigences  relati ves  aux types  de  compartiment  su i van ts  son t  spéci fi ées  au  Tabl eau  2  de  
l ’ I EC 62552-2  : 201 5  et  au  Tabl eau  1  de  l ’ I EC 62552-3  : 201 5  

Note  2  à  l ' arti cl e:  Tout  au  l ong  de  l a  présente  Norme,  sauf spéci fi cation  con trai re,  "compartiment"  do i t  être  
compris  par compartiment  e t/ou  sous-compartiment ,  sel on  l e  contexte.  

  3 . 3.2
sous-compartiment 
espace clos  en  permanence à  l ' i n térieur d 'un  compartiment  e t  présentan t une  gamme de  
températures  d 'exploi tation  d i fféren te  de  cel le  du  compartiment  d ans  l equel  i l  se  trouve  

  3 . 3.3
accessoire  d 'embal lage  
enceinte  ou  con teneur (fixe  ou  pouvant être  déplacé  par l ' u ti l i sateur)  dans  lequel  l es  
cond i ti ons  de  stockage  adaptées  sont assurées  pour les  types  prévus  de  denrée  al imentai re  

Note  1  à  l 'arti cl e:  Ces  cond i ti ons  peuvent  être  d i fférentes  de  cel l es  du  compartimen t  dans  l equel  i l  se  trouve.  

  3 . 3.4
compartiment  à  température  variable  
compartiment  d esti né  à  fai re  office  de  deux (voi re  p lus)  types  de  compartiment  a l ternati fs  
(un  compartiment  q u i  peu t être  un  compartiment d 'entreposage des  denrées  fraîches  ou  
un  compartiment congélateur,  par exemple)  et qu i  peu t être  rég lé  par un  u ti l i sateur de  
man ière  à  main ten ir en  permanence l a  gamme de  températu res  d 'exploi tation  appl icable  pour 
chaque  type  de  compartiment  déclaré  

Note  1  à  l 'arti cl e:  u n  compartiment  d esti né  à  être  u ti l i sé  comme un  seu l  type  mais  qu i  peu t  égal ement  sati sfai re  
à  d 'au tres  types  (un  compartiment pour conservation  des  denrées  hautement péri ssabl es  q u i  peu t  également  
sati sfai re  à  l ' exigence  "zéro-étoi le" ,  par exemple)  n 'est  pas  u n  compartiment à  température  vari able  

  3 . 3.5
compartiment  congélateur 
compartiment  q u i  satisfai t  aux exigences  "trois  étoi les "  ou  "quatre  étoi les "  
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Note  1  à  l ' arti cl e:  Dans  certains  cas,  des  sections  "deux étoi les"  e t/ou  sous-compartiments  son t  adm is  à  
l ' i n térieur d u  compartiment.  

  3 . 3.6
compartiment  d 'entreposage des  denrées  fraîches  
compartiment  d esti né  à  l 'en treposage et à  la  préservation  des  denrées  al imentai res  non  
congelées  

  3 . 3.7
compartiment  à  température  modérée  
compartiment  cave  
compartiment  d esti né  à  l 'entreposage des  denrées  al imentai res  à  une  température  p l us  
é levée que  cel l e  d 'un  compartiment  d 'entreposage des  denrées  fraîches  

  3 . 3.8
compartiment  garde-manger 
compartiment  d estiné  à  l 'en treposage  des  denrées  al imentai res  à  u ne  température  p l us  
é levée que  cel le  d 'un  compartiment  à  température  modérée (couramment appelé  cave)  

  3 . 3.9
compartiment  pour conservation  des  denrées  hautement périssables   
compartiment  conserveur 
compartiment  d estiné  à  l 'en treposage  de  denrées  al imentai res  hau tement périssables  

  3 . 3. 1 0
compartiment  de  fabrication  de  g lace  
compartiment  spécia lemen t desti né  à  l a  fabrication  et  à  l 'en treposage  de  g lace  

Note  1  à  l ' arti cl e:  un  compartiment de  fabrication  de  g lace  est  cl assé  parm i  l es  compartiments  "zéro  étoi l e"    
ou  l es  compartiments  congel é .  

  3 . 3. 1 1
mouleau  à  g lace  
dans  un  apparei l  à  g laçon  automatique,  forme qu i  est au tomatiquement rempl ie  d 'eau  et de  
l aquel le  l es  g laçons  sont  au tomatiquement éj ectés  

  3 . 3. 1 2
bac à  g lace  
bac amovible  qu i  est  rempl i  manuel l ement d 'eau  et duquel  les  g l açons  son t reti rés  à  l a  main  

Note  1  à  l 'arti cl e:  Les  bacs  à  g lace  avec de  l 'eau  sont  u t i l i sés  comme charge  pour d éterm iner l 'efficaci té  du  
trai tement de  l a  charge .  Voi r l 'Annexe  G  de  l ' I EC 62552-3: 201 5.  

  3 . 3. 1 3
compartiment  zéro  étoi le  
compartiment dans  l equel  l a  température  ne  dépasse  pas  0  °C  et qu i  peu t être  u ti l i sé  pour 
fabriquer et en treposer de  l a  g l ace,  mais  qu i  n 'est pas  prévu  pour l a  préservation  des  
denrées  al imentaires  hautement périssables  

  3 . 3. 1 4
compartiment de  stockage du  vin  
compartiment  spécia lement destiné  à  l 'en treposage  et  au  vie i l l i ssement du  vi n   

Note  1  à  l 'arti cl e:  Les  exigences  de  température  pour l es  compartiments  de  stockage du  vin  son t  spéci fi ées  à  
l 'Annexe  G .  

  3 . 3. 1 5
compartiment  non  congelé  
l ' un  des  types  de  compartiment  su ivants :  zéro étoi le,  conservation  des  denrées  
hautement  périssables,  entreposage des  denrées  fraîches,  cave,  stockage du  vin  ou  
garde-manger  
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Note  1  à  l ' arti cl e:  b i en  q ue  l es  compartiments  de  fabrication  de  g lace  e t  l es  compartiments  "zéro  étoi l e"  
fonctionnent à  des  températures  négati ves,  i l s  sont  confi gu rés  comme des  compartiments  non  congel és  pou r 
l 'énerg ie  et  l es  essais  d e  performances  de  l a  présente  Norme.  

  3 . 3. 1 6
compartiment  congelé  
l ' un  des  types  de  compartiment  su ivan ts:  une étoi le,  deux étoi les,  trois  étoi les,  quatre  
étoi les  

Note  1  à  l 'arti cl e:  l es  compartiments  congelés  son t  cl assés  en  fonction  de  l a  température,  voi r 3 . 3 . 1 6. 1  à  
3 . 3 . 1 6. 4  

3.3. 1 6. 1  
une  étoi le  
compartiment dans  l equel  l a  température  de  stockage  est i n férieure  ou  égale  à  –6  °C  

3.3. 1 6.2  
deux étoi les  
compartiment dans  l equel  l a  température  de  stockage  est i n férieure  ou  égale  à  –1 2  °C  

3.3. 1 6.3  
trois  étoi les  
compartiment dans  l equel  l a  température  de  stockage  est i n férieure  ou  égale  à  –1 8  °C  

3.3. 1 6.4  
quatre  étoi les  
compartiment don t l a  température  de  stockage  satisfa i t aux cond i tions  "trois  étoi les "  e t  
don t l e  pouvoir de  congélation  satisfai t  aux exigences  de  l 'Article  8  de  l ' I EC  62552-2 :201 5  

Note  1  à  l ' arti cl e:  Dans  certa i nes  ph rases,  des  sections  "deux étoi l es"  e t/ou  sous-compartiments  son t  adm is  à  
l ' i n térieur d u  compartiment "quatre  étoi les" .  

  3 . 3. 1 7
section  "deux étoi les"  
partie  d 'un  compartiment "trois  étoi les"  ou  "quatre  étoi les" ,  qu i  n 'est  pas  indépendante  
(c'est-à-d i re  qu i  ne  possède pas  de  porte  ou  de  couvercle  séparé(e))  et qu i  satisfai t  aux 
exigences  "deux étoi les"  

Note  1  à  l 'arti cl e:  U ne  section  "deux étoi l es"  d u  compartiment  n e  doi t  pas  dépasser 20  %  d u  volume de  
compartiment  total .  

  3 . 3. 1 8
bac à  légumes  
accessoire  d 'embal lage  fourn i  essen tie l lement pour retarder la  déshydratation  des  fru i ts  et 
l égumes  

Note  1  à  l 'arti cl e:  Un  bac à  l égumes  est  en  général  considéré  comme un  accessoire  d 'embal lage  amovibl e,  
mais  est  en  pri ncipe  l a i ssé  te l  quel  pou r l es  besoins  de  l 'essa i .  

3.4  Caractéristiques  physiques  et d imensions  

  3 . 4. 1
à  ouverture  par le  dessus  
apparei l  de  réfrigération  d ans  l equel  le(s)  compartiment(s)  est (sont)  accessib le(s)  par l e  
dessus  (en  général  par un  couvercle)  

  3 .4.2
apparei l  de  type armoire  
apparei l  de  réfrigération  d ans  l equel  l e(s)  compartiment(s)  est (sont)  access ib le(s)  par 
l 'avan t 
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  3 . 4.3
dimensions  hors  tout  
espace occupé par l 'apparei l  de  réfrigération  (hau teur,  l argeur et profondeur),  portes  ou  
couvercles  fermés  

  3 . 4.4
encombrement en  service  
espace occupé par l 'apparei l  de  réfrigération  (hau teur,  l argeur et profondeur)  nécessai re  
pour une  uti l i sation  normale  portes  ou  couvercles  fermés,  y compris  l 'espace nécessai re  
pour l a  venti l ation  et  tou tes  l es  poignées  (voir F i gure  5)  

  3 . 4.5
encombrement total  en  service  
espace tota l  occupé par l 'apparei l  de  réfrigération  (hauteur,  l argeur et profondeur)  
nécessaire  pour une  uti l isation  normale  portes  ou  couvercles  ouverts ,  te l  que  présenté  à  l a  
F igure  5  

  3 . 4.6
volume 
espace l im i té  à  l ' i n térieur de  l a  doublu re  i n térieure  de  l 'apparei l  de  réfrigération  ou  d 'un  
compartiment  ou  sous-compartiment  conformément à  l ' I EC  62552-3  

  3 . 4.7
étagère  
surface  horizon tale  sur l aquel le  l es  denrées  al imentai res  peuvent être  placées  

Note  1  à  l 'arti cl e:  U ne  étagère  peu t  être  composée  d 'un  seu l  é l ément ou  d 'él éments  j uxtaposés,  fi xes  ou  mobi l es.  

  3 . 4.8
l imite  de  chargement 
surface  enveloppant un  espace  de  s tockage  et desti née  à  l 'en treposage  des  denrées  
al imentai res  ou  d 'au tres  é léments  

Note  1  à  l ' arti cl e:  Une  l im i te  de  chargement  peu t  être  une  fonctionnal i té  natu rel l e  évi dente  ou  u ne  l i gne  
marquée.  

  3 . 4.9
plan  de  chargement 
agencement des  paquets  d 'essai  à  l ' i n térieur d 'un  apparei l  de  réfrigération  d ans  l e  cadre  
des  essais  des  aspects  spéci fiques  des  performances  conformément à  l a  présente  norme  

3.5  Termes  et défin i tions  relati fs  aux caractéristiques  de  performances  

  3 .5. 1
consommation  d 'énerg ie  
énerg ie  u ti l i sée  par un  apparei l  de  réfrigération  sur une  période  spéci fiée  ou  dans  l e  cadre  
d 'un  fonctionnement spéci fi é  déterm iné  conformément à  l ' I EC  62552-3  en  kWh  (ki lowatt-
heure)  

  3 .5.2
consommation  de  pu issance moyenne  
vi tesse  moyenne de  consommation  d 'énergie  d 'un  apparei l  de  réfrigération  d ans  l es  
cond i ti ons  d 'essai  ou  fonctionnement spéci fiques  conformes  à  l ' I EC  62552-3  en  watt  (W) 

  3 .5.3
température  de  stockage  
température  que  l 'apparei l  de  réfrigération  est en  mesure  de  main ten i r conformément à  6. 5  
de  l ' I EC 62552-2: 201 5  
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  3 . 5.4
température  cible  
température  de  référence du  compartiment  u ti l i sée  pour déterm iner l a  consommation  
d 'énerg ie  et l a  consommation  de  pu issance  moyenne  conformément à  l ' I EC  62552-3  

Note  1  à  l 'arti cl e:  Les  températures  cibl e  son t  l es  températures  de  l 'a i r.  Voi r Annexe  D.  

 Dég ivrages  3.5.5

3.5.5.1   
dég ivrage automatique  
dég ivrage  ne  nécess i tant aucune  action  de  l 'u ti l i sateur pour l e  début  de  l 'opération  de  
dég ivrage  à  tous  l es  rég lages  du  thermostat  ou  l a  rem ise  en  fonctionnement normal ,  et pour 
l equel  l 'évacuation  de  l 'eau  de  dég ivrage  est  au tomatique  

3.5.5.2   
dég ivrage manuel  
dég ivrage  qu i  n 'est  pas  un  dég ivrage automatique  

3.5.5.3   
dég ivrage cycl ique  
système de  dégivrage  automatique  d ans  l equel  l es  su rfaces  réfrigérées  qu i  refroid issen t un  
compartiment (en  général  un  compartiment non  congelé)  d ans  un  apparei l  son t 
au tomatiquement dég ivrées,  le  dég ivrage  se  produ isant pendant chaque  cycle  du  système de  
réfrigération  

Note  1  à  l 'arti cl e:  l es  systèmes  de  dégivrage  cycl ique  ne  comportent  pas  de  cycle  de  contrôle  du  dég ivrage.  

3.5.5.4   
dég ivrage  variable  
système de  dég ivrage  automatique  conçu  pour l im i ter l a  consommation  d 'énergie ,  e t q u i  
a j uste  les  in terval l es  en tre  des  dég ivrages  successi fs  en  uti l i sation  normale  afin  de  m ieux 
adapter la  charge  de  g i vre  réel l e  su r l 'évaporateur  en  évaluant l a  cond i ti on  (ou  l es  
cond i tions)  de  fonctionnement au tres  que,  ou  en  p l us  du ,  temps  écou lé  ou  du  temps  
d 'exécution  du  compresseur 

Note  1  à  l 'arti cl e:  Le  dég ivrage  à  l a  demande  (mesuran t d i rectement  l e  g i vre  sur l 'évaporateur  e t  procédant  au  
dég i vrage  en  conséquence)  es t  une  forme  de  dégivrage  vari able.  

  3 . 5.6
rég ime  permanent 
cond i tions  dans  l esquel les  l es  températures  moyennes  et la  consommation  d 'énerg ie  d 'un  
apparei l  de  réfrigération  satisfon t aux exigences  de  stabi l i té  défin ies  dans  l ' I EC  62552-2  ou  
l ' I EC  62552-3,  se lon  l e  cas  

  3 . 5.7
régime  établ i  
rég ime  permanent  satisfaisant  aux cri tères  spéci fi és  à  l 'Annexe  B  de  l ' I EC 62552-3: 201 5  

  3 .5.8
température  ambiante  
température  mesurée  au  vois inage  de  l 'apparei l  de  réfrigération  en  essai  

Note  1  à  l 'arti cl e:  La  température  ambiante  pou r chaque  type  d 'essai  est  mesurée  conformément  à  l 'Annexe  A 
de  l a  présente  Parti e,  sa  valeu r étant  conforme  à  l ' I EC 62552-2: 201 5  et  l ' I EC 62552-3: 201 5  de  l a  présente  Norme,  
selon  l e  cas  pou r l 'essai  parti cu l i er.  

  3 . 5.9
événement de  commande  
modi fication  des  cond i ti ons  de  fonctionnement  
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Note  1  à  l 'arti cl e:  Les  événements  de  commande  i ncl uen t,  sans  tou tefoi s  s 'y l im i ter— 

a)  l es  démarrages,  arrêts  et  variati ons  de  vi tesse  des  compresseurs;  

b)  variati ons  de  l a  posi ti on  des  ch icanes,  du  fonctionnement  des  ven ti l ateu rs  ou  au tres  commandes  ou  d i sposi ti fs  
de  modu lati on ;  

c)  mod i fi cations  du  fonctionnement du  ci rcu i t  réfrigérant;  

d )  chauffage  de  dég ivrage  acti vé  et  désacti vé;  

e)  fonctionnement  de  l ' apparei l  à  g l açon .  

  3 .5. 1 0
sans  g ivre   
venti lé  
système de  dégivrage  automatique  pour évi ter l a  formation  permanen te  de  g i vre  sur un  
évaporateur  ou  des  évaporateurs  d is tan ts  

  3 .5. 1 1
thermostat  
d isposi ti f desti né  à  régu ler au tomatiquement l a  température  d 'un  ou  de  p lus ieurs  
compartiments  

Note  1  à  l 'arti cl e:  Sauf i nd ication  contrai re,  u ne  régu lati on  à  deux pos i ti ons  (ouvert  ou  fermé,  par exemple)  n 'est  
pas  i ncl use  dans  l a  s i gn i fi cati on  d 'u n  thermostat.  

  3 .5. 1 2
thermostat rég lable  par l 'u ti l i sateur 
thermostat  d esti né  à  être  rég lé  par l 'u ti l i sateur pour fa i re  varier l a  température  d 'un  ou  de  
p lus ieurs  compartiments  à  l ' i n térieur d 'un  apparei l  de  réfrigération  

  3 .5. 1 3
réglage du  thermostat  
rég lage d 'un  thermostat  rég lable  par l 'u ti l i sateur  permettant de  mesurer l 'énerg ie  ou  l es  
performances  conformément à  l a  présen te  Norme  

  3 .5. 1 4
durée de  refroid issement 
durée  de  refroid issement d 'une  charge  spéci fiée  dans  un  compartiment d 'entreposage des  
denrées  fraîches  te l l e  que  défin ie  à  l 'Article  7  de  l ' I EC  62552-2: 201 5  

  3 .5. 1 5
capaci té  de  refroid issement  
vi tesse à  laquel l e  une  charge  spéci fiée  dans  un  compartiment d 'entreposage des  denrées  
fraîches  peut  être  refroid ie  conformément à  l 'Article  7  de  l ' I EC  62552-2: 201 5  

  3 . 5. 1 6
temps  de  congélation  
dans  un  congélateur  ou  un  compartiment congélateur,  temps  de  congélation  d 'une  quanti té  
de  charge  conformément à  l 'Article  8  de  l ' I EC  62552-2: 201 5  

  3 . 5. 1 7
pouvoir de  congélation  
vi tesse d 'extraction  de  chaleur par l e  système de  réfrigération  à  parti r d 'une  charge  dans  un  
congélateur  ou  un  compartiment congélateur  conformément à  l 'Article  8  de  
l ' I EC  62552-2: 201 5  

  3 .5. 1 8
production  de  g lace  
quanti té  de  g lace  que  l 'apparei l  de  réfrigération  est en  mesure  de  produ ire  dans  un  apparei l  
à  g laçon  automatique  conformément à  l 'Article  9  de  l ' I EC 62552-2: 201 5  
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  3 . 5. 1 9
temps  de  montée  en  température  
su i te  à  l ' i n terruption  de  fonctionnement du  système réfrigéré,  durée  nécessaire  pour 
augmenter la  température  à  une  va leur défin ie  dans  l e  cadre  des  essais  spéci fiés  à  
l 'Annexe C  de  l ' I EC  62552-2: 201 5  

  3 . 5.20
charge  lourde  
combinaison  de  paquets  d 'essai  e t de  paquets-M  déj à  à  l a  température  de  stockage ,  dans  l e  
congélateur  ou  le  compartiment congélateur,  l orsque  la  charge légère  est a jou tée  pendant 
l 'essai  de  pouvoir de  congélation  

  3 . 5.21
charge  légère  
combinaison  d 'essai  e t de  paquets  M  à  température  ambiante  chargée dans  un  
compartiment congélateur  pendant l 'essai  de  pouvoir de  congélation  

  3 . 5.22
essai  d 'efficaci té  de  l a  charge  de  trai tement  
essai  dans  l equel  une  charge  à  eau  est  i n trodu i te  dans  l 'apparei l  pour déterm iner l 'énerg ie  
supplémentai re  nécessai re  pour l a  refroid i r (et,  dans  des  compartiments  congélateurs ,  l a  
congeler)  

Note  1  à  l 'arti cl e:  Voi r l 'Annexe  G  de  l ' I EC 62552-3: 201 5.  

  3 .5.23
charge  de  trai tement  
énerg ie  équ ivalente  d 'une  charge  de  trai tement  de  l ' u ti l i sateur en  Wh/jour 

  3 .5.24
efficacité  de  trai tement de  charge  
rapport de  l 'énerg ie  supplémentai re  u ti l i sée  par l 'apparei l  de  réfrigération  pour refroid i r u ne  
charge de  trai tement  spéci fiée  sur l 'énerg ie  calori fi que  calcu lée  à  parti r de  cette  charge de  
trai tement  

  3 . 5.25
durée de  récupération  de  l a  charge  de  trai tement  
durée  nécessai re  pour atte indre  le  rég ime permanent  après  l ' i n troduction  de  la  charge  
spéci fiée  pour l 'essai  d 'efficacité  de  l a  charge  de  trai tement  

3.6  États  de  fonctionnement tels  que  présentés  à  l a  F igure  1  

  3 .6. 1
cycle  de  régu lation  de  température  
écarts  de  températures  répéti ti fs  défi n is  provoqués  par le  foncti onnement d 'un  d ispos i ti f de  
contrôle  de  température  (marche/arrêt ou  au tre)   

Note  1  à  l ' arti cl e:  La  période  d 'un  cycle  de  régu l ation  de  températu re  est  l a  d u rée  en tre  un  événement de  
commande  e t  sa  répéti ti on  sur l e  cycle  su ivan t.  S i  l es  événements  de  commande  n e  peuvent  pas  être  d i sti ngués,  
l a  période  d 'un  cycle  de  régu lation  de  température  es t  l a  du rée  en tre  deux poi n ts  de  températu res  l es  p l us  
chauds  ou  deux poi n ts  de  température  l es  p l us  froids  success i fs .  

  3 . 6.2
cycle  de  régu lation  de  dég ivrage  
période  qu i  commence à  l a  fi n  du  rég ime permanent  avan t l e  l ancement d 'un  dégivrage  
automatique  e t  qu i  se  term ine  en  un  poin t semblable  avant l e  dég ivrage  automatique  
su i vant  

Note  1  à  l ' arti cl e:  Les  poin ts  de  commencement  et  de  fi n  d u  cycle  de  régu lation  de  dég ivrage  avant  l e  
dégivrage au tomatique  d o i t  ê tre:  
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a)  dans  l e  cas  d 'un  système  de  réfri gération  comportant  d es  cycles  marche/arrêt,  l a  période  q u i  commence  à  l a  
fi n  du  d ern ier cycle  de  régu lation  de  températu re  n ormal  ( l a  fi n  de  l a  dern i ère  période  d 'arrêt,  par exemple);  

b)  Pour un  système  de  réfri gérati on  sans  cycle  marche/arrêt,  mais  avec des  cycles  de  température  régu l i ers,  à  l a  
dern ière  variati on  de  pu i ssance/vi tesse/refroid i ssement l i ée  à  un  maximum  de  température  régu l i er;  et  

c)  pou r un  système  de  réfri gérati on  sans  cycle  marche/arrêt  et  sans  cycl e  d e  température  régu l i er,  à  l a  fi n  d u  
fonctionnement en  températu re  stable.  

Note  2  à  l 'arti cl e:  Les  systèmes  de  dégivrage  cycl ique  n e  comporten t  pas  de  cycl e  de  contrôle  du  dég ivrage.  

  3 . 6.3
opération  de  dégivrage  
période  entre  l e  début d 'un  cycle  de  régu lation  de  dég ivrage  et  l e  début  du  refroid issement  
du  système de  réfrigération  après  l e  dég ivrage  

  3 . 6.4
période  de  dég ivrage et  de  reprise  
période  en tre  le  débu t d 'un  cycle  de  régu lation  de  dég ivrage  e t  l ' établ issement du  rég ime  
permanent  

Note  1  à  l 'arti cl e:  Pour l es  produ i ts  qu i  n 'atte ignen t pas  l e  rég ime  permanen t  (ceux don t  l a  températu re  d im inue  
en  permanence  après  l 'opération  de  dég ivrage ,  par exemple),  l a  période  de  dég ivrage  et de  reprise  pourra i t  
être  égal e  au  cycl e  de  régu lation  de  dég ivrage .  

  3 . 6.5
période  de  reprise  
période  en tre  l a  fin  de  l 'opération  de  dég ivrage  et  l a  fi n  de  l a  période de  dég ivrage et de  
reprise  
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Légende  

Anglais  Français  

Temperatu re  Températu re  

Power Pu issance  

Time Durée  

Compartment temperature  pri or to  defrost  Températu re  du  compartiment  avan t l e  d ég i vrage  

Pre-cool  prior to  d efrost  Refroid i ssement préal abl e  au  dég i vrage  

Defrost  and  Recovery Peri od  Période  de  dég i vrage  et  de  repri se  

Defrosti ng  Operati on  Opération  de  dég ivrage  

Recovery Period  Période  de  repri se  

Defrost  heater operati on  Opération  du  chauffage  de  dég ivrage  

Temperatu re  Control  Cycl es  Cycles  de  régu lation  de  température  

Defrost  Control  Cycl e  Cycle  de  régu lati on  de  dég i vrage  

Examples  of compressor start-stop  con trol  
even ts  

Exemples  d 'événements  de  commande  
marche/arrêt  d u  compresseur 

Figure  1  – I l lustration  des  défin i tions  sélectionnées  
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3.7  Symboles  

TMP Temperature  Measurement Poin t  (poin t  de  mesure  de  l a  température)  

T température  

t  durée  

i  i nd ice  représentant  un  certa in  emplacement de  capteur 

 Valeur de  
températu re  
instan tanée  

Température  
moyenne dans  

l e  temps  
i n tégréea  

Température  
moyenne  

i nstan tanée  du  
compartimen tb  

Température  
moyenne  dans  
l e  temps  du  

compartimen tc  

Température  
maximale  du  

compartimentd  

  (im)  (a)  (ma)   

Denrées  fraîches  Ti  Tim  Ta  Tma   

Denrées  
congel ées  (f)  

Tfi  Tfim  Tfa  Tfma  T
***,T**,T*  

Zéro  étoi l e  (z)  Tzi  Tzim  Tza  Tzma   

Garde-manger (p)  Tpi  Tpim  Tpa  Tpma   

Cave (c)  Tci  Tcim  Tca  Tcma   

Conservation  des  
den rées  
hautement  
péri ssables  (cc)  

Tcci  Tccim  Tcca  Tccma   

Vin  (w)  Twi  Twim  Twa  Twma   

Cond i ti ons  
ambiantes  (a)  

Tai  Taim  Taa  Tama   

a  La  température  moyenne  dans  l e  temps  i n tégrée  est  obtenue  en  i n tégran t l es  val eu rs  de  température  
i nstantanée  dans  l e  temps  et  l es  d i vi sant  par l a  période  de  temps.  

b  La  température  moyenne  i nstan tanée  d u  compartiment  est  l a  moyenne  ari thmétique  de  tou tes  l es  valeurs  
de  température  i nstantanée  mesurées  s imu l tanément  d ans  l e  compartimen t.  

c  La  températu re  moyenne  dans  l e  temps  du  compartiment  est  l a  moyenne  dans  l e  temps  i n tég rée  de  l a  
températu re  moyenne  i nstan tanée  d u  compartiment  ou  l a  moyenne  ari thmétique  des  températures  
moyennes  dans  l e  temps  i n tégrées  ( l es  d eux méthodes  donnant  l es  mêmes  résu l tats).  

d  La  températu re  maximale  d u  compartiment  est  l a  températu re  maximale  d 'u n  paquet-M  pendant l a  péri ode  
d 'essai  (pou r l es  exi gences  de  performances,  vo i r l ' I EC 62552-2: 201 5).  

 

4 Classifications  

Les  apparei ls  de  réfrigération  satisfaisant à  la  présente  norme sont  classés  dans  l ' une  (au  
moins)  des  quatre  classes  cl imatiques  su ivantes.  L 'étendue des  températures  ambiantes  
dans  laquel l e  l es  apparei ls  sont desti nés  à  être  u ti l i sés,  et don t l es  températures  de  
stockage  exigées  doivent être  satisfai tes  (voir Tableau  2  de  l ' I EC  62552-2: 201 5)  doi t  ê tre  
te l l e  que  spéci fiée  au  Tableau  1 .  

Tableau  1  – Classes  cl imatiques  

Description  Classe  Étendue  des  températu res  
ambiantes  

°C  

Tempérée  é larg i e  SN  +1 0  à  +32  

Tempérée  N  +1 6  à  +32  

Subtropical e  ST +1 6  à  +38  

Trop icale  T  +1 6  à  +43  
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5 Marquage 

5.1  Informations  de  caractéristiques  d 'emploi  

Les  i n formations  su ivantes  son t recommandées,  et i l  convient  de  l es  marquer de  man ière  
permanente  et l i s ib le  sur l 'apparei l :  

a)  l e  type  d 'apparei l  de  réfrigération  (un  "réfrigérateur" ,  par exemple,  l a  désignation  étan t  
précédée  de  l a  mention  "sans  g ivre  (venti lé) " ,  l e  cas  échéant) ;  

b)  l e  numéro de  série  et/ou  l a  date  de  fabrication ,  qu i  peu t être  codé(e) ;  

c)  l e  volume total  ( l e  volume  d e  chaque compartiment  pouvant par a i l l eurs  être  ind iqué) ;  

d )  l es  i n formations  re latives  à  l a  source  d 'énerg ie;  

e)  pour l es  apparei ls  "quatre  étoi les"  ou  l es  apparei ls  dotés  de  compartiments  "quatre  
étoi les" ,  l e  pouvoir de  congélation  assigné ,  en  kg/1 2  h ;  

f)  l es  l ettres  i nd iquant  l a  ( les)  classe(s)  cl imatique(s)  (SN ,  N ,  ST ou  T);  

I l  convien t que  les  in formations  a)  à  f)  soient  vis ibles  l orsque  l 'apparei l  de  réfrigération  est 
en  posi tion  d 'uti l isation  normale .  I l  convien t que  l es  au tres  marquages  soient a isément 
vis ib les  en  uti l isation  normale ,  l orsque  l 'apparei l  de  réfrigération  est  reti ré  d 'un  mur ou  
après  l a  dépose,  sans  ou ti l ,  d 'un  volet ou  d 'une  gri l l e ,  etc.  I l  n 'est pas  u ti l e  de  noter l es  
classes  cl imatiques  tota lement couvertes  par d 'au tres  classes  cl imatiques.  

Des  i n formations  p l us  détai l l ées  re lati ves  au  marquage sur l 'apparei l  son t données  dans  
l ' I EC  60335-2-24  et d 'autres  normes  rég ionales.  

5.2  Identi fication  des  compartiments  congelés  

Lors  de  l ' identi fication ,  l es  compartiments  "quatre  étoi les"  d oivent être  repérés  par un  
symbole  faci lement vis ib le  apposé su r l eur face  avant,  tant  à  l 'extérieur qu 'à  l ' i n térieur,  
conformément à  celu i  représenté  à  la  F igu re  2 .  

De  p l us,  dans  le  cas  d 'une  section  "deux étoi les"  d 'un  compartiment congélateur  i d enti fi é,  
l e  symbole  normal isé  "deux étoi les"  (vo i r F igure  3)  doi t  être  placé  de  man ière  à  i nd iquer 
clai rement cette  section .  

 

Symbole  I SO  7000-0500  (2004-01 ),  pour p l us  d e  détai l s ,  voi r l a  F i gu re  E . 1 .  

Figure 2  – Symbole  d ' identi fication  d 'un  compartiment "quatre  étoi les"   

Lorsqu ' i ls  son t identi fiés ,  l es  compartiments  ou  l es  armoires  "une étoi le",  "deux étoi les"  ou  
"trois  étoi les"  d oivent  être  repérés  par un  symbole  conforme à  ce lu i  de  la  F igure  3 ,  
faci lement vis ib le  sur l eur face  avant,  tan t à  l 'extérieur qu 'à  l ' i n térieur.  Dans  le  cas  d 'une  
section  "deux étoi les"  d 'un  compartiment "trois  étoi les"  ou  "quatre  étoi les"  i denti fié ,  l e  
symbole  "deux étoi les"  do i t  être  p lacé  de  man ière  à  i den ti fi er cla i rement l a  section  "deux 
étoi les" .  

Les  symboles  de  l a  F igure  2  et  de  la  F igure  3  ne  doivent pas  comporter p l us  de  deux cou leurs  
n i  ne  présenter p l us  de  deux états  de  su rface  con trastés.  La  cou leur (ou  l 'état  de  surface)  de  
l a  grande étoi l e  doi t  ê tre  d i fféren t(e)  de  ce l l e  des  trois  au tres  éto i les .  Pour l es  besoins  de  
l 'appl ication  de  cette  exigence,  l e  b l anc et l e  noi r sont considérés  comme des  cou leurs .  
Aucun  marquage  n i  aucune décoration ,  ri squan t d 'être  confondu(e)  avec le  symbole  
d ' identi fication  de  compartiment "quatre  étoi les"  i n d iqué  à  l a  F igure  2  ne  doi t apparaître  sur 
l 'apparei l  de  réfrigération .  
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1  2  3  

Voi r l a  F i gu re  E . 2  pou r p l us  de  détai l s  

Légende  

1  symbole  I SO  7000-0497  (2004-01 )  d u  compartiment "une  étoi l e"  

2  symbole  I SO  7000-0498  (2004-01 )  d u  compartiment "deux étoi les"  

3  symbole  I SO  7000-0499  (2004-01 )  d u  compartiment " trois  étoi les"  

Figure 3  – Symboles  d ' identi fication  des  compartiments   
congelés  (à  l 'exception  des  compartiments  "quatre  étoi les")  

5.3  Lignes  de  l imite  de  chargement 

Les  l ignes  de  l im ites  de  chargement  son t au torisées  un iquement pour l es  volumes de  
congélateur  e t  l es  espaces  d 'en treposage  congelé  "trois  étoi les"  d ans  l es  meubles  ou  les  
compartiments  d otés  d 'une  porte  extérieure  i ndépendante.  

Aucune  l i gne  de  l im i te  de  chargement n 'est  nécessaire  dans  l es  meubles  ou  compartiments  
adaptés  à  l 'en treposage "trois  étoi les"  s i :  

– aucun  espace n 'est répu té  i nadapté  à  l 'entreposage "quatre  étoi les" ,  ou  

– l es  l imi tes  de  chargement  sont déterm inées  par des  d isposi ti ons  de  construction  
particu l i ères  (pan iers,  bacs,  volets,  e tc. ) ,  ou  

– l es  l imites  de  chargement  son t déterm inées  par des  l im i tes  de  chargement  nature l l es  
(voir F igure  1  b  de  l ' I EC 62552-2: 201 5)  et que  l es  cond i tions  de  chargement son t 
spécia lement décri tes  dans  l es  i nstructions.  

Dans  tous  l es  au tres  cas,  l es  l im i tes  de  l 'espace d 'entreposage "trois  étoi les"  ou  "quatre  
étoi les"  d o iven t être  i nd iquées  de  man ière  apparente  et i ndélébi le  par une  ou  p l us ieurs  
l i gne(s)  de  l im i te  de  chargement,  conformément à  l a  F igure  4.  

I l  convien t que  l e  constructeur évi te,  dans  l a  mesure  du  possib le,  de  prévoi r des  espaces  
d 'en treposage hors  des  l im i tes  de  chargement  et  en  dehors  du  compartiment  ou  des  
sections  "deux étoi les" .  
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Dimensions en millimètres 

Légende  

Anglais  Français  

From  1 00  to  1 50  De  1 00  à  1 50  

*  edge  denoti ng  l oad  l im i t *  l i gne  de  l im i te  de  chargement  

60°  TYP  60°  TYP  

Figure 4 – Marquage de  l a  l imi te  de  chargement 

6 Informations  techniques  et commerciales  

6.1  Général i tés  

Si  des  i n formations  techn iques  et commercia les  sur l e  produ i t sont fourn ies,  tou tes  l es  
données  annoncées  re lati ves  aux performances  (accompagnées  des  un i tés  de  mesure  
pertinentes)  doiven t être  conformes  à  la  présente  norme.  

6.2  Détermination  des  d imensions  l inéai res  

Les  d imensions  l i néaires  doivent  être  mesurées  au  m i l l imètre  près.  

Les  dimensions  hors  tout  d o ivent être  mesurées  comme la  hau teur,  l a  l argeur et la  
profondeur d 'un  paral lé lépipède  rectang le  à  base  horizon tale,  dans  l equel  l 'apparei l  de  
réfrigération  est i nscri t,  de  façon  à  être  complètement i nclus  à  l 'exception  de  la  poignée,  
don t l a  sa i l l ie  éventuel l e  doi t être  précisée  séparément (voi r F i gure  5).  La  hau teur doi t  exclure  
l es  p ieds,  s ' i l s  sont  montés  au  moment de  l ' i nsta l l ation .  

L'encombrement en  service  do i t  être  mesuré  comme étan t l a  hauteur,  l a  l argeur et l a  
profondeur,  y compris  la  poignée,  augmenté  de  l 'espace nécessai re  pour la  l i bre  ci rcu lation  
de  l 'a i r de  refroid issement l orsque  l 'apparei l  de  réfrigération  est  en  service  (voir F i gure  5).  

L'encombrement total  en  service  d o i t  être  mesuré  comme étant  l a  hau teur,  l a  l argeur et la  
profondeur,  i ncluant l a  poignée,  augmenté  de  l 'espace nécessaire  à  l a  l i bre  ci rcu lation  de  l 'a i r 
de  refroid issement lorsque  l 'apparei l  de  réfrigération  est en  service,  p lus  l 'espace  
nécessai re  pour permettre  l 'ouverture  des  moyens  d 'accès,  de  façon  à  au toriser l e  retrai t de  
tous  l es  accessoi res  amovibles,  te ls  que  bacs  et étagères ,  y compris  l e  bac de  dég ivrage  qu i  
do i t  être  reti ré  et  l e  bac rempl i  d 'eau  qu i  doi t  être  vi dé  manuel l ement (voir F i gu re  5) .  
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overa l l  d imensions  d imensions  hors  tou t  

depth  profondeu r 

wid th  l argeu r 

space  requ i red  i n  use  encombrement  en  service  

depth  profondeu r 

wid th  l argeu r 

space  necessary for free  ci rcu l ation  of a i r  espace  nécessai re  pour l a  l i bre  ci rcu lati on  de  l 'a i r  

overa l l  space  requ i red  i n  use  encombrement  total  en  servi ce  

depth  profondeu r 

wid th  l argeu r 

Figure 5  – Cotes  l inéaires  (exemple:  vue  de  haut de  l 'apparei l  de  type armoire)  

7  Instructions  

I l  convien t que  chaque  apparei l  de  réfrigération  so i t  accompagné  à  l a  l i vraison  des  
i nstructions  d ' i nsta l l ation ,  d 'u ti l i sation ,  de  main tenance  et d 'é l im ination  en  toute  sécuri té.  I l  
convient que  ces  i nstructions  soien t réd igées  dans  l a  l angue  du  pays  dans  l equel  a  l i eu  l a  
ven te.  Chaque  pays  peut fa i re  l 'obj et  d 'exigences  l ocales  eu  égard  à  ce  type  d ' i n formations.  

I l  convien t que  les  i nstructions  i ncluent l es  é léments  su ivants ,  l e  cas  échéant:  

a)  l es  exigences  d ' insta l l ation  (emplacement optimal ,  m ise  à  n i veau ,  raccordement à  une  
source  d 'énerg ie,  l e  cas  échéant,  pour l 'a l imen tation  d 'eau  ou  l es  eaux de  dég ivrage);  

b)  l 'encombrement en  service  e t  l 'encombrement total  exigé  en  service  avec des  p lans  
montran t l es  cotes  de  l 'apparei l  de  réfrigération  et  l es  d istances  dans  l 'a i r m in imales  
exigées  avec les  moyens  d 'accès  (ouverts  et fermés);  

c)  pour l 'apparei l  de  réfrigération  d esti né  à  être  encastré,  l es  d imensions  d 'encastrement,  
a ins i  que  l es  exigences  supplémenta ires  de  ci rcu lation  d 'a i r;  

d )  l es  valeu rs  l im i tes  de  l 'étendue  de  températures  ambiantes  correspondant aux classes  
cl imatiques  assignées ,  et un  avertissement s ignalant que  le  réfrigérateur  peut ne  pas  
mainten i r des  températures  i n térieures  satisfaisan tes  s ' i l  fonctionne  hors  de  l a  classe  
cl imatique  (étendue de  températures  ambiantes )  qu i  l u i  a  été  assignée ;  

e)  l es  i nstructions  de  fonctionnement (procédures  de  démarrage  et  d 'arrêt,  u ti l i sation  des  
d i fférentes  commandes  – thermostats ,  i n terrupteur de  congélation  rapide,  i nd icateurs  
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l um ineux,  ci rcu lation  d 'a i r e t commande de  dég ivrage,  d istribu teurs  d 'eau  et de  g lace,  
etc. ) ;  

f)  l es  précautions  à  prendre  pour obten i r l es  mei l l eu res  performances,  te l les  que  

1 )  l e  chargement de  l 'apparei l  de  réfrigération  – particu l ièrement l orsque  l e  
compartiment  contien t des  sections  à  d i fférentes  étoi les  et q u ' i l  n 'existe  aucune  l i gne  
de  l im i te  de  chargement,  

2)  l a  d ispos i ti on  des  denrées  a l imentai res  pour l 'en treposage,  en  particu l i er l a  nécessi té  
d 'évi ter l a  contam ination  croisée,  

3)  l a  d ispos i ti on  des  denrées  a l imenta ires  pour l 'en treposage  et pour la  congélation ,  
notamment l es  consei ls  re lati fs  au  fai t  que  les  denrées  à  congeler ne  doivent pas  être  
p lacées  en  con tact d i rect avec l es  denrées  entreposées  et,  se l on  l e  cas,  qu ' i l  peu t être  
nécessai re  de  rédu ire  la  quanti té  à  congeler,  s i  u ne  congélation  quoti d ienne  est  
envisagée,  

4)  dans  l e  cas  d 'apparei ls  de  réfrigération  avec compartiment  pour conservation  des  
denrées  hautement périssables ,  une  i nd ication  des  types  de  l égumes  fra i s  et de  
fru i ts  sens ib les  au  fro id  et  qu i ,  par conséquent,  ne  sont  pas  adaptés  à  l 'entreposage  
dans  cette  catégorie  de  compartiment ,  

5)  l a  d ispos i ti on  des  bacs  à  g lace  permettant un  résu l tat optimal ;  

g )  l 'en tretien  et  l e  nettoyage  de  l 'apparei l  de  réfrigération ;  

h )  pour le  dég ivrage manuel  d es  produ i ts,  tou tes  l es  précau tions  en  matière  de  dég ivrage  et 
de  dommages  aux denrées  entreposées  pendant ce  processus;  

i )  l es  actions  à  en treprendre  l orsque  l 'apparei l  de  réfrigération  est arrêté  et  main tenu  hors  
service  temporai rement ou  pendan t une  durée  prolongée (par exemple,  pour vi der,  
nettoyer et  sécher,  porte  ou  couvercle  l a issé(e)  en trebâi l l é(e));  

j )  pour l es  portes  ou  les  couvercles  fermé(e)s  à  cl é,  l a  nécess i té  d 'évi ter que  l es  clés  soien t 
l a issées  à  l a  portée  des  enfan ts  ou  au  vois inage  de  l 'apparei l  de  réfrigération ,  de  
man ière  à  évi ter qu 'un  en fant  pu isse  être  enfermé à  l ' i n térieur de  celu i -ci ;  

k)  l a  dépose  des  portes  et  des  couvercles  l ors  de  l 'é l im ination  pour évi ter l e  p iégeage;  

l )  l a  récupération  du  réfrigérant  et  l e  recyclage  des  composants  l ors  de  l 'é l im ination  de  
l 'apparei l  réfrigérant .  
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 Annexe A
(normative)  

 
Sal le  d 'essai  et instrumentation  

A.1  Domaine d 'appl ication  

La présente  Annexe A spéci fi e  l es  précis ions  de  l ' i nstrumentation  et l es  caractéristiques  de  l a  
sa l l e  d 'essai  exigées  pour procéder aux mesures  et aux essais  visan t à  déterm iner l es  
performances  et la  consommation  d 'énerg ie  d es  apparei ls  de  réfrigération  conformément 
aux procédures  de  l ' I EC  62552-2  et de  l ' I EC  62552-3.  

A.2  Instruments,  exacti tude et précision  des  mesures  

A.2. 1  Général i tés  

I l  convient que  l es  l aboratoires  d isposent de  procédures  visan t à  assurer l e  bon  
fonctionnement de  tous  l es  i nstruments  de  mesure  et l eur éta lonnage  régu l i er conformément 
aux bonnes  prati ques  de  l aborato i re.  Les  mesures  ne  doivent pas  être  arrond ies,  sauf lorsque  
ce la  est spéci fi é  dans  l es  parties  correspondantes  de  l a  présente  norme.  

A.2.2  Consommation  d 'énerg ie  électrique  

La  consommation  d 'énerg ie  q uoti d ienne  doi t être  mesurée  avec une  incerti tude  é larg ie  
(k =  2) 1  i n férieure  à  2  %  ou  8  Wh,  selon  la  va leur l a  pl us  importan te.  La  consommation  
d 'énergie  q uotid ienne  doi t être  enreg istrée  à  au  moins  1  Wh  près.  L'énerg ie  doi t être  
enreg istrée  tou tes  l es  m inutes  au  moins  ou  à  chaque événement de  commande .  Ou tre  
l 'énerg ie,  I l  est recommandé  d 'enreg istrer l a  pu issance  i nstantanée  et l e  facteur de  
pu issance.   

NOTE  Voi r l ' I SO/IEC Gu i de  98-3: 2008,  Incertitude de mesure – Partie 3:  Guide pour l'expression de l'incertitude 
de mesure (GUM:1995)  pou r d es  détai l s  supplémentai res.  

A.2.3  Humid i té  

L'hum id i té  de  l a  sal le  d 'essai  doi t  être  mesurée  et  enreg istrée  en  un  poin t représentati f.  S i  l e  
domaine  d 'hum id i té  est spéci fié ,  l 'exacti tude  des  i nstruments  de  mesure  doi t ê tre  te l l e  que  l e  
résu l tat,  exprimé en  pourcen tage  d 'hum id i té  re lative,  doi t  présen ter une  i ncerti tude  g lobale  de  
mesure  i n férieure  ou  égale  à  5  % .  S i  une  l im i te  d 'hum id i té  un i latérale  est  spéci fi ée,  
l 'exacti tude  de  l 'équ ipement doi t être  suffisan te  pour établ i r q ue  l a  l im i te  au torisée  a  été  
respectée.  

A.2.4  Longueur 

La  mesure  de  l a  l ongueur doi t  présen ter une  i ncerti tude  é larg ie  (k =  2)  i n férieure  à  1  mm  ou  à  
0, 5  %,  se lon  l a  va leur l a  p lus  é levée.  

Toutes  l es  l ongueurs  doiven t être  enreg istrées  à  1  mm  près.  

A.2.5  Masse  

La  masse  mesurée  doi t  présenter une  i ncerti tude  é larg ie  (k =  2)  i n férieure  à  5  g .  

___________ 

1   Pour u ne  d i s tri bu tion  normale,  ce  facteur d 'élarg i ssement  k correspond  un  n i veau  de  confiance  de  95  %  
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A.2.6  Température  

Les  données  de  température  doivent  être  enreg istrées  à  i n terval l es  de  mesure  égaux ne  
dépassant pas  1  m in .  

Sauf spéci fication  con tra i re,  l ' i ncerti tude  de  mesure  é larg ie  (k =  2)  ne  doi t  pas  être  supérieure  
à  0, 5  K.  Toutes  les  mesures  de  température  doivent  être  enreg istrées  à  au  moins  0 , 1  K près.  

Les  capteurs  de  température  doiven t être  insérés  dans  des  paquets-M  (voi r l 'Annexe  C)  ou  au  
cen tre  des  masses  sol i des  en  l a i ton  ou  en  cu ivre  étamé présentan t des  masses  de  25  g  ±  5  %  
et de  1 8  mm  au  maximum.  La  référence à  un  capteur de  température  dans  l a  présente  norme 
i nd ique  l a  masse  métal l i que.  

I l  convien t de  conserver l es  masses  propres  pour main ten ir l e  coefficien t d 'ém issivi té  bas.  

Les  connexions  des  capteurs  de  température  doiven t être  agencées  de  man ière  à  l im i ter les  
fu i tes  d 'a i r supplémentai res  dans  les  compartiments .  

A.2.7  Durée  

Les  valeurs  calcu lées  de  durée  de  l 'essai ,  à  savoir l a  d i fférence  en tre  la  d urée  enreg istrée  à  
chaque période  d 'échan ti l lonnage,  doivent présenter une  i ncerti tude  é larg ie  (k =  2)  de  1 0  s  au  
maximum  ou  de  0 , 1  %,  se lon  l a  va leur l a  p lus  é levée.  La  durée  enreg istrée  pour chaque poin t  
d 'échanti l lonnage doi t  présenter une  résolu tion  d 'au  moins  1  s .  La  présente  norme n 'exige  
pas  d ' i den ti fi er l es  événements  qu i  se  produ isen t pendant (à  l ' in térieur de)  chaque  i n terval l e  
d 'échanti l lonnage.  Tou tefois ,  l 'u ti l i sation  d 'un  enreg istreur d 'événements  pour i den ti fi er la  
durée  des  événements  au  cours  d 'un  i n terval l e  d 'échanti l lonnage peut amél iorer la  qual i té  des  
données,  p lus  particu l i èrement l orsque  l es  cycles  de  régu lation  du  produ i t  son t re lati vement 
courts.  

A.2.8  Tension  et  fréquence  

La tens ion  et la  fréquence mesurées  doivent présenter une  i ncerti tude  é larg ie  (k  =  2)  
i n férieure  à  0, 5  %.  Les  données  d 'énerg ie  doivent être  enreg istrées  à  i n terval les  de  mesure  
égaux ne  dépassant pas  1  m inu te.  

A.3  Conditions  générales  d 'essai  

A.3. 1  Général i tés  

Un  certain  nombre  de  paramètres  doiven t être  main tenus  constan ts  et  proches  d 'une  valeur 
cible  pendant l 'essai ,  comme la  température  ambiante  ou  la  tension  d 'a l imentation ,  comme 
cela  est exigé  en  A. 3. 2 . 2  et  A. 3. 3.  La  véri fication  de  ces  paramètres  impl i que  ce  qu i  su i t  (voir 
F i gure  A. 1 ) :  

•  l a  va leur moyenne su r l a  période  de  temps  considérée  doi t ê tre  déterm inée  et doi t se  
trouver dans  une  prem ière  tolérance donnée  de  l a  va leur cib le:  
Cib le-Tol 1  <  Moyenne  <  Cib le+Tol 1  

•  l ' écart-type  sur l a  période  de  temps  considérée  doi t être  déterm iné  et doi t  être  i n férieur à  
l a  deuxième to lérance  donnée:  2  σ <  Tol2 .  

International  Electrotechnical  Commission



 – 90  – I EC 62552-1 : 201 5  © I EC  201 5  

 
Tol 1  – Tolérance  par rapport  à  l a  va leu r cibl e  

Tol  2  –  Les  fl uctuati ons  de  paramètre  font  l ' obj et  d 'une  con train te  exigeant  q ue  2  foi s  l 'écart-type  soi t  i n féri eu r à  
une  tolérance  donnée  (Tol 2),  ce  q u i  s i gn i fi e  que  95  %  des  po in ts  de  données  de  mesure  do iven t être  dans  cette  
to lérance  (en  supposant une  d i stri bu tion  normale  du  paramètre  considéré).  Cela  dépend  de  l a  fréquence  
d 'échanti l l onnage.  

Figure  A. 1  – Vérification  des  paramètres  à  mainten ir constants  

A.3.2  Température  ambiante  

A.3.2. 1  Capteurs  

Les  températures  ambiantes  son t mesurées  à  l 'a ide  de  masses  en  cu ivre  ou  en  l ai ton  (voi r 
A. 2 . 6  et A.4 . 5).  

A.3.2.2  Stabi l i té  de  température  

Pendant l a  période  de  stabi l i sation  du  produ i t et  de  la  période  d 'essai  subséquente,  l es  
é léments  su ivan ts  doivent être  val i des  pour chacun  des  capteurs  de  température  ambiante  
enreg istrée  Ta1  e t  Ta2 :  

a)  La  valeur moyennée  dans  le  temps  doi t être  de  l 'ordre  de  ±  0 , 5  K des  températures  
ambiantes  d 'essai  spéci fi ées  en  A. 3. 2 . 3  (selon  le  cas).  

b)  Deux fois  l 'écart-type  doi t  être  i n férieur à  0 , 5  K.  

Le  grad ien t de  température  ambiante  vertica l  spéci fi é  en  A. 4. 5  ne  doi t  pas  dépasser 1  K/m .  

A.3.2.3  Valeurs  de température  

Les  essais  doiven t être  réa l isés  dans  les  cond i ti ons  de  température  ambiante  su i van tes.  

a)  Pour évaluer l es  températures  de  stockage :  

+  1 0  °C  et  +32  °C  pour l es  apparei ls  de  réfrigération  d e  l a  cl asse  SN ;  

+  1 6  °C  et  +32  °C  pour l es  apparei ls  de  réfrigération  d e  l a  cl asse  N ;  

+  1 6  °C  et  +38  °C  pour l es  apparei ls  de  réfrigération  d e  l a  cl asse  ST;  

+  1 6  °C  et  +43  °C  pour l es  apparei ls  de  réfrigération  d e  l a  cl asse  T;  

Pour l es  produ i ts  déclarés  pour p lus ieurs  classes  cl imatiques,  l es  essais  son t à  réal iser 
aux températures  ambiantes  extrêmes  de  toutes  les  classes  assignées  pertinentes.  Les  
détai l s  des  essais  sont  spéci fiés  dans  l 'Article  6  de  l ' I EC  62552-2: 201 5.  

EXEMPLE  Pour l es  apparei l s  de  réfrigération  déclarés  de  SN  à  T,  l es  essais  son t  réal i sés  à  +1 0  °C  et  +43  °C.  

Cibl e+Tol 1  

Cibl e  

| Moyenne-Ci ble | <  Tol 1  

Durée  

Moyenne+2σ  

Moyenne-2σ  

Moyenne  

2σ <  Tol 2  

Cri tères  de  véri fi cati on  

 

σ – Écart-type  

Cib l e-Tol 1  
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b)  Pour déterm iner l a  consommation  d 'énerg ie  comme ind iqué  dans  l 'Article  6  de  
l ' I EC  62552-3: 201 5:  

c)  +1 6  °C  et +32  °C  pour l es  apparei ls  de  réfrigération ;  

c)  Pour l 'évaluation  du  temps  de  montée  en  température ,  d u  pouvoir de  congélation ,  de  
l a  capacité  de  refroid issement  e t  de  la  production  de  g lace  au tomatique  de  tous  l es  
apparei ls  de  réfrigération ,  s i  appl icable  et spéci fié  dans  les  Articles  7  à  9  et  l 'Annexe  C  
de  l ' I EC 62552-2: 201 5:  

+25  °C  pour tou tes  les  classes  d 'apparei l  de  réfrigération ;  

d )  Pour l 'évaluation ,  l es  essais  de  performances  de  m ise  en  rég ime  spéci fiés  dans  
l 'Annexe A de  l ' I EC 62552-2: 201 5:  

+43  °C  pour tous  l es  apparei ls  de  réfrigération ;  

e)  Pour l 'évaluation ,  l es  essais  de  condensation  de  vapeur d 'eau  spéci fi és  dans  l 'Annexe  D  
de  l ' I EC 62552-2: 201 5:  

+25  °C  pour les  apparei ls  de  réfrigération  d e  classe  SN  et N  et +32  °C  pour les  
apparei ls  de  réfrigération  de  classe  ST et  T.  

A.3.3  Al imentation  électrique  

Sauf s i  un  règ lement l ocal  l ' y i nvi te,  l a  tension  d 'essai  et  la  fréquence  d 'essai  doivent  être:  

a)  S i  l a  tens ion  et la  fréquence (ou  l es  gammes  de  tens ions  et de  fréquences)  assignées  
i ncl uen t l 'u ne  des  va leurs  ci -dessous,  l 'apparei l  doi t  ê tre  soum is  à  essai  à  l a  tension  et  l a  
fréquence ci -dessous:  

230  V 50  Hz 

1 1 5  V 60  Hz 

1 00  V 50  Hz 

1 00  V 60  Hz 

b)  S i  p l us ieurs  des  combinaisons  tension/fréquence  ci -dessous  se  trouven t dans  la  gamme 
assignée ,  l 'apparei l  doi t  être  soum is  à  essai  à  l a  tension  l a  p lus  é levée (et à  l a  fréquence  
correspondante  l a  p l us  é levée)  ci -dessus  se  trouvant dans  la  gamme.  

c)  S i  la  tension  et l a  fréquence (ou  gamme de  tens ions  et de  fréquences)  assignées  
n ' incluen t pas  l 'une  des  valeurs  ci -dessus,  l 'apparei l  de  réfrigération  d o i t  être  soum is  à  
essai  à  l a  tension  assignée  ou  à  l a  moyenne  de  l a  gamme de  tensions  assignées  e t  à  l a  
fréquence assignée  l a  p l us  é levée.  

Pour véri fier l es  besoins  de  l 'essai ,  l e  taux de  d istors ion  harmon ique  tota le  dans  l a  tension  
d 'al imentation  ne  doi t  pas  être  supérieur à  3  %,  et  sa  valeur doi t  être  i ncluse  dans  l e  rapport 
d 'essai .  La  source  de  l 'a l imentation  é lectri que  doi t  être  décri te  dans  le  rapport  d 'essai .  

Lors  de  chacun  des  essais,  l es  é léments  su ivan ts  doiven t être  va l i des  pour la  tension  
enreg istrée  échanti l l onnée à  chaque période  d 'échan ti l l onnage  au  poin t  de  connexion :  

a)  La  valeur moyennée  dans  l e  temps  doi t  être  l a  tension  d 'essai  ±1  %.  

b)  Deux fois  l 'écart-type  doi t  ê tre  in férieur à  1  %  de  l a  va leur moyennée dans  l e  temps.  

Lors  de  chacun  des  essais,  l es  é léments  su ivants  doivent être  va l ides  pour l es  fréquences  
d 'al imen tation  instan tanées  enreg istrées  au  poin t de  connexion :  

c)  La  valeur moyennée  dans  l e  temps  doi t  être  l a  fréquence  d 'essai  ±1  % .  

d )  Deux fois  l 'écart-type  doi t  être  in férieur à  1  %  de  l a  va leur moyennée  dans  l e  temps.  

A.3.4  Al imentation  autre  que  l 'électrici té  

Les  apparei ls  de  réfrigération  au tres  que  ceux a l imentés  en  énerg ie  électri que  doivent être  
soum is  à  essai  dans  les  cond i ti ons  d 'a l imentation  correspondant aux i nd ications  marquées  
sur l 'apparei l  de  réfri gération .  
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A.3.5  Al imentations  multiples  

I l  convien t que  l es  apparei ls  de  réfrigération  d otés,  pour leur fonctionnement,  de  sources  
d 'énerg ie  au tres  que  ou  venant en  complément de  l 'a l imentation  secteur soient soum is  à  
essai  aux cond i tions  d 'a l imentation  i nd iquées  su r l 'apparei l .  

A.3.6  Humidi té  

Sauf spéci fication  contrai re  pour l es  essais  spéci fiques  de  performances  ou  d 'énerg ie,  
l 'hum id i té  re lative  ne  doi t pas  dépasser 75  %.  Pour l es  essais  à  température  ambiante  d e  
1 0  °C,  cette  l im i te  d 'humid i té  re lati ve  ne  s 'appl i que  pas.  Pour les  essais  d 'énerg ie  réa l isés  à  
température  ambiante  de  1 6  °C,  les  résu l tats  d 'essai  ne  sont pas  va l i des  s i  l 'hum id i té  
re lati ve  ambian te  mesurée  est supérieure  à  75  %  pendan t l 'essai ,  et s i  l a  condensation  est  
vis ib le  sous  l a  forme de  gou tte lettes  ou  d 'eau  de  ru issel l ement (se lon  l ' i n terprétation  de  
l ' I EC  62552-2: 201 5  Annexe  D).  

A.4  Configuration  de  la  sal le  d ’essai  

A.4. 1  Général i tés  

L'apparei l  doi t  ê tre  i nstal lé  dans  un  montage  de  sal le  d 'essai  se  présentant de  l a  man ière  
su ivante:  

A.4.2  Socle  

Chaque  apparei l  de  réfrigération  do i t  être  p lacé  sur un  socle  sol ide  en  bois  ou  en  produ i t du  
bois  (contreplaqué  ou  feu i l l e  de  bois  reconsti tuée,  par exemple)  pein t en  noir mat,  et être  
ouvert pour l a isser l 'a i r ci rcu ler l i brement sous  l e  socle.  Un  p lancher suspendu  satisfaisant 
aux au tres  spéci fications  d 'un  socle  est  cons idéré  comme te l .  En  a l ternative  à  l a  pe in ture  
noire,  un  socle  ou  un  p lancher en  bois  peut être  revêtu  d 'une  surface  sombre  à  fa ib le  
ém issivi té,  matte,  imperméable  et l i sse  ( l e  l i noléum ,  par exemple).  

Le  dessus  du  socle  ne  doi t pas  se  trouver à  pl us  0, 05  m  du  sol  de  l a  sa l l e  d 'essai  et do i t  
dépasser d 'au  moins  0 , 3  m  tous  l es  côtés  de  l 'apparei l  de  réfrigération  en  essai ,  sauf à  
l 'arrière  où  i l  doi t  a l l er j usqu 'à  la  paroi  arrière  ou  la  clo ison .   

Un  socle  suré levé  n 'est pas  exigé  s i  le  sol  de  la  sa l le  d 'essai  est en  bois  ou  en  produ i t  du  
bois ,  s i  une  isolation  est  prévue  sous  l e  sol  et s i  l a  température  de  surface  du  sol  reste  à  
1 , 5  K du  capteur de  grad ien t de  température  de  l a  sal l e  d 'essai  la  plus  basse.  La  température  
de  surface  du  sol  doi t être  enreg istrée  en  un  poin t  représentati f tou t au  l ong  de  l 'essai ,  afi n  de  
véri fier l a  va l id i té  de  cette  exigence.  

A.4.3  Paroi  arrière  ou  cloison  

La  surface  derrière  l 'apparei l  doi t  être  rig i de,  verti ca le,  en  bois  ou  produ i t du  bois  et  pein te  en  
noir mat.  Cette  surface  doi t être  con tinue  et ne  pas  dépasser de  p lus  de  0 , 3  m  sur chaque 
côté  et au-dessus  de  l 'apparei l .  E l le  peut être  fixée  à  l a  paroi  de  l a  sa l l e  d 'essai  avec un  vide  
de  ≥0, 03  m  ou  se  présen ter sous  l a  forme d 'une  cloison  fixe  à  l ' i n térieur de  l a  sa l l e  d 'essai .  

A.4.4  Cloisons  latérales  

Si  l 'un i té  en  essai  est dotée  d 'un  condenseur  à  ven ti lation  forcée,  l e  b l i ndage doi t  être  i nclus  
( l e  cas  échéant)  de  sorte  que  l 'échappement de  chaleu r du  condenseur  n 'affecte  pas  
d i rectement l es  produ i ts  ad j acen ts  en  essai .  Les  cloisons  l atérales  ne  son t pas  exigées  pour 
l es  un i tés  d 'essai  dotées  d 'un  échappement fronta l .  

S i  un  produ i t  est doté  d 'un  condenseur  à  parois  chaudes  à  l 'arrière  et/ou  sur l es  côtés,  une  
cloison  con tinue  en  bois  ou  en  produ i t  du  bois  pein te  en  noir mat,  paral lè le  à  chacun  des  
côtés  de  l 'apparei l  et  fixée  sur l e  socle  à  au  moins  0 , 3  m  des  côtés  de  l 'apparei l  doi t  être  
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u ti l i sée.  Les  cloisons  doiven t dépasser d 'au  moins  0, 3  m  au-dessus  de  l 'apparei l  et doivent  
être  enfoncées  à  au  moins  0 , 3  m .  Le  cas  échéant  (en  présence de  condenseurs  muraux,  par 
exemple) ,  l es  cloisons  l atérales  doivent être  étendues  d e  man ière  suffisamment profonde  
pour protéger l 'apparei l  en  essai  ad jacent con tre  l es  rayonnements  d i rects  du  condenseur.  

Certains  produ i ts  pouvant être  dotés  de  condenseurs  muraux et de  condenseurs  à  
ven ti lation  forcée,  l es  deux règ les  ci -dessus  sont à  appl i quer dans  ce  cas.  Les  produ i ts  dotés  
de  condenseurs  à  venti l ation  forcée  peuvent être  dotés  de  cloisons  latérales  pour l 'essai  s i  l e  
l aboratoi re  d 'essai  chois i t  de  procéder de  cette  man ière.  

A.4.5  Emplacement du  capteur 

Les  capteurs  de  température  ambiante  d o iven t être  p lacés  en  deux endroi ts ,  TMPa1  e t  
TMPa2  sur chaque côté  de  l 'apparei l  en  essai .  Les  capteurs  de  température  doiven t être  
p lacés  à  0 , 9  m  ±  0 , 1  m  au-dessus  du  socle  ou  à  l a  hau teur de  l 'apparei l  en  essai  ±  0 , 1  m ,  
se lon  l a  va leur la  p l us  basse.  Les  capteurs  de  température  doivent être  p lacés  à  une  
profondeur de  0 , 3  m  ±  0 , 1  m  de  la  cl o ison  arrière.  La  d istance  m in imale  latérale  des  capteurs  
de  température  doi t  être  de  0 , 3  m  ±  0 , 1  m  par rapport à  l 'apparei l  de  réfrigération .  S i  une  
cloison  latérale  s 'étend  vers  l 'avant du  capteur de  température  ambiante  ou  s i  une  paroi  
extérieure  forme la  clo ison  l atérale,  l e  capteur de  température  ambiante  correspondant doi t 
se  trouver sur l a  cl o i son  côté  apparei l  et,  l e  cas  échéant,  ê tre  protégé  con tre  l es  
rayonnements  de  l 'apparei l .  La  d istance  m in imale  en tre  l e  capteur de  température  ambiante  
et  une  cloison  ou  un  é lément de  fixation  doi t ê tre  d 'au  moins  25  mm.  

Pour évaluer l e  grad ient de  température,  deux au tres  capteurs  de  l a  sa l le  d 'essai  doiven t se  
trouver 0, 05  m  et  2  m  au-dessus  du  socle  (non  représentés  à  l a  F igure  A. 2) ,  en  un  poin t  
représentati f des  cond i ti ons  ambiantes  de  l a  sa l l e  d 'essai .  

Les  capteurs  de  température  ambian te  d o iven t être  protégés  contre  l es  sources  ou  défici ts  
de  chaleur rayonnante  qu i  d i ffèren t de  pl us  de  5  K de  la  température  de  l 'a i r mesurée  dans  l a  
sa l l e  d 'essai ,  y compris  l es  équ ipements  d 'a i r cond i tionné,  fenêtres  ou  au tres  apparei ls  en  
essai .  

A.4.6  Configuration  générale  de  l a  sal le  d ’ essai  

L'apparei l  de  réfrigération  d o i t  être  p lacé  ou  protégé  con tre  l es  sources  ou  défici ts  de  
chaleur rayonnante  qu i  d i ffèrent de  p lus  de  5  K de  l a  température  de  l 'a i r mesurée  dans  l a  
sa l le  d 'essai .  Ces  sources  ou  défici ts  de  chaleur rayonnante  peuvent i nclu re  les  équ ipements  
d 'ai r cond i ti onné,  fenêtres  ou  au tres  apparei ls  en  essai .  

La  ci rcu lation  de  l 'a i r dans  l a  sa l l e  d 'essai  doi t  être  te l le  que  les  températures  ambiantes  
spéci fiées  sont dans  l es  l im i tes  de  tolérance i nd iquées.  L 'apparei l  de  réfrigération  soum is  à  
essai  doi t être  protégé  con tre  l es  courants  d 'a i r ayant une  vi tesse  supérieure  à  0 , 25  m /s.  
Pendant l e  fonctionnement de  l a  sa l le  d 'essai ,  et  après  l ' i nsta l lation  de  l 'apparei l  mais  sans  
nécessai rement l e  fa i re  foncti onner,  une  véri fication  de  l a  mesure  de  l a  vi tesse  de  l 'a i r au  
cen tre  de  tou tes  l es  parois  access ibles  de  l 'apparei l  (y compris  l e  p lafond)  à  une  d istance  de  
0, 3  m  satisferai t cette  exigence.  

La  ci rcu lation  de  l 'a i r dans  l a  sa l le  d 'essai  ne  doi t  pas  gêner l a  ci rcu lation  normale  de  l 'a i r 
créée  par l 'apparei l  de  réfrigération .  

La  configuration  de  la  sa l le  d 'essai  d 'un  seu l  apparei l  est  présentée  à  l a  F igure  A. 2 .  
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Légende  

Anglais  Français  

TMP  TMP  

S ide  Parti ti on  Cloi son  l atéral e  

Rear Parti ti on  Cloi son  arri ère  

Test  Room  F loor &  Wal l  P lancher et  paroi  de  l a  sa l l e  d 'essai  

P latform  Socle  

Optional  G ri l l  ( to  faci l i tate  l oad i ng)  Gri l l e  facu l tati ve  (pour faci l i ter l e  chargement)  

*  See  A. 4.  regard i ng  i nsu lated  fl oor option  *  Voi r A. 4 .  concernant  l 'option  de  pl ancher i sol é  

**  See  A. 4 . 4  regard ing  requ i rements  and  
d imensions  for s i de  parti t i ons  ( i f any)  

**  Voi r A. 4. 4  concernant  l es  exigences  et  l es  
d imensions  des  cl oi sons  l atéra les  ( l e  cas  
échéant)  

***  See  A. 4 . 5  regard i ng  requ i rements  for 
temperatu re  sensor heigh t  

***  Voi r A. 4 . 5  concernant l es  exigences  re lati ves  
au  capteur de  températu re  

Al l  d imensions  i n  metres  Toutes  l es  d imensions  sont  exprimées  en  mètres  

Free  Ai r Movement  Mouvement  l i bre  de  l ’ a i r 

Figure A.2  – Cloisons  pour l im iter l a  ci rcu lation  de  l 'ai r  
et  posi tions  de  capteur de  températures  ambiantes  
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 Annexe B
(normative)  

 
Préparation  d 'un  apparei l  pour les  essais   
et les  procédures  de  mesure  générales  

B.1  Domaine d 'appl ication  

La  présente  annexe  spéci fie  l es  exigences  en  matière  de  préparation  d 'un  apparei l  pour les  
essais ,  a i ns i  que  l es  cond i tions  d 'essai  à  satisfai re  lors  de  l a  déterm ination  de  ses  
performances  et de  l a  consommation  d 'énergie  conformément à  l ' I EC  62552-2  et  
l ' I EC  62552-3,  se lon  l e  cas.  

B.2  Préparation  et montage de  l 'apparei l  

B.2. 1  Général i tés  

Les  exigences  su ivan tes  en  matière  de  préparation  d 'un  apparei l  pour l a  mesure  ou  l es  essais  
doivent être  satisfai tes,  sauf s i  e l l es  varien t spéci fiquement dans  l ' I EC  62552-2  ou  
l ' I EC  62552-3.  

B.2.2  Fonctionnement d 'un  nouvel  apparei l  

Pour l es  essais  de  véri fication ,  avant l a  prem ière  mesure  de  sa  consommation  de  
pu issance moyenne ,  l 'apparei l  doi t  avoir fonctionné  pendant une  période  d 'exécution  du  
compresseur d 'au  moins  1 2  h .  Les  apparei ls  dépourvus  de  compresseur doivent fonctionner 
pendant au  moins  1 2  h  avan t de  mesurer l a  consommation  d 'énerg ie .  L ' "exécu tion "  peut 
avoir l i eu  à  l a  température  ambian te  adaptée  ou  fai re  partie  d 'une  section  de  stabi l i sation  de  
température  d 'une  mesure  de  l a  consommation  de  pu issance moyenne .  

B.2.3  Instal lation  de  l 'apparei l  dans  la  sal le  d 'essai  

B.2.3. 1  Général i tés  

L'apparei l  doi t  être  i nstal lé  dans  une  sa l le  d 'essai  avec des  i nstruments  de  mesure  te l  que  
spéci fié  dans  l 'Annexe A.  

B.2.3.2  Distance  min imale  arrière  

Pour déterm iner la  d istance  m in imale  arrière,  l es  cotes  su ivan tes  sont défi n ies  conformément 
à  l a  F igure  B. 1 :   

–  Cote  A:  d is tance  en tre  l e  poin t  l e  p l us  en  arrière  de  l 'apparei l  (y compris  l es  en tretoises  
fixées)  et  la  paroi  de  l a  sa l l e  d 'essai  (ou  l a  paroi  s imu lée  derrière  l 'apparei l ) ;  

–  Cote  B:  d is tance  entre  l e  p lan  arrière  de  l 'apparei l  et l a  paroi  de  l a  sa l l e  d 'essai  (ou  la  
paroi  s imu lée  derrière  l 'apparei l ) .  La  mesure  doi t être  réal isée  au  poin t l e  p lus  bas  du  p lan  
arrière,  que  ce  dern ier soi t  vertical  ou  pas.  

Le  p lan  arrière  de  l 'apparei l  est l a  surface  p lane  l a  p lus  l arge  à  l 'arrière  de  l 'enveloppe,  à  
l 'exclus ion  des  fonctions  locales  ( tels  que  des  condenseurs  en  p i l e  ou  l es  protubérances  
associées  à  des  supports  ou  au  compresseur).  

L'apparei l  doi t  être  assemblé  et p lacé  dans  l a  sa l l e  d 'essai  conformément aux règ les  ci -
dessous:  

– L'apparei l  do i t  ê tre  assemblé  conformément aux i nstructions  (y compris  l es  en tretoi ses  qu i  
doivent  être  fixées,  assemblées  ou  acti vées  au  moment de  l ' insta l l ation);  
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– Dans  la  vue  de  dessus,  l 'arrière  de  l 'apparei l  do i t  être  paral lè le  à  la  paroi  de  la  sa l le  
d 'essai  ou  de  l a  paroi  s imu lée  derrière  l u i ;  

– S i  une  d istance  m in imale  arrière  n 'est  pas  spéci fi ée,  l 'apparei l  do i t  ê tre  placé  avec l e  poin t  
l e  p lus  en  arrière  contre  l a  paroi  d 'essai  (cote  A =  0  mm);  

– S i  u ne  d istance  m in imale  est spéci fiée,  l 'apparei l  doi t  ê tre  p lacé  dans  l a  ba ie  d 'essai  en  
respectant l es  i nstructions  de  d istance  m in imale  arrière,  sauf s i  l a  d istance  en tre  l e  plan  
arrière  de  l 'apparei l  et  l a  paroi  d 'essai  (Cote  B)  spéci fiée  est supérieure  à  51  mm.  Dans  ce  
cas,  l a  d is tance  doi t  être  aj ustée  de  te l l e  sorte  que  Cote  A =  0  mm  ou  que  
Cote  B  =  51  mm .  

S i  l es  en tretoises  qu i  doiven t être  fixées,  assemblées  ou  activées  au  moment de  l ' instal lation  
donnent une  d istance  entre  l e  p lan  arrière  de  l 'apparei l  et l a  paroi  d 'essai  (Cote  B)  supérieure  
ou  égale  à  80  mm ,  el l es  ne  doiven t pas  être  u ti l i sées.  S i  la  fixation  des  entretoises  va  à  
l 'encontre  des  d imensions  correspondantes  i nd iquées  dans  les  ouvrages  de  référence du  
constructeu r,  l a  p l us  peti te  d is tance  m in imale  spéci fiée  doi t être  u ti l i sée.  S i  des  en tretoises  
son t fixées,  e l l es  doiven t être  tra i tées  selon  l es  règ les  ci -dessus.  

S i  aucune d istance  m in imale  n 'est  spéci fi ée  pour l es  apparei ls  qu i  exigen t de  l 'espace  à  
l 'arrière  pour le  couvercle,  etc.  (un  congélateur  horizon tal ,  par exemple),  la  pos i tion  la  p lus  à  
l 'arrière  du  couvercle  pendant l 'ouverture  en  posi tion  vertica le  doi t être  cons idérée  comme 
étant l e  poin t l e  p l us  en  arrière  de  l 'apparei l .  

Pour l es  apparei ls  de  réfrigération  portables  et l es  apparei ls  à  absorption  i ndépendants  
(dans  l esquels  l a  réfri gération  est affectée  par un  processus  d 'absorption  u ti l i san t de  la  
chaleur comme source  d 'énerg ie) ,  l a  spéci fication  du  constructeur en  matière  de  d istance  
m in imale  arrière  doi t  ê tre  respectée.  S i  aucune en tretoise  n 'est défin ie,  l a  d istance  en tre  le  
poin t  l e  p lus  en  arrière  et  l a  paroi  do i t  être  de  20  mm  au  maximum.  
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Légende  

Anglais  Français  
TOP HAUT 
Wal l  Paroi  
S IDE  COTE  
Rear P lane  P lan  arri ère  
Recessed  Condenser No  Spacers  Condenseu r encastré  Pas  d 'en tretoi se  
External  Condenser No  Spacers  Condenseu r externe  Pas  d 'en tretoi se  

Figure B. 1  – Exemples  d 'apparei ls  sans  entretoise   
et  dont  l a  d istance min imale  arrière  est spécifiée  

B.2.3.3  Apparei ls  encastrés  

Les  apparei ls  desti nés  à  être  encastrés  doivent l 'être  conformément aux i nstructions  fourn ies  
et  aux exigences  défin ies  ci -après.  

Les  d istances  m in imales  arrière  doiven t être  défin ies  conformément à  B . 2 . 3 . 2 .  

Les  apparei ls  de  réfrigération  destinés  à  être  encastrés  ou  p lacés  sous  un  comptoir ou  un  
p lan  de  travai l  ou  entre  des  meubles  (p lacés  sous  un  comptoi r)  doiven t être  encastrés  ou  
p lacés  dans  une  encein te  d 'essai  pein te  en  noir mat.  L'encein te  doi t être  en  bois  ou  produ i t  
du  bois  (con treplaqué  ou  feu i l le  de  bois  reconsti tuée,  par exemple)  de  1 5  mm  à  25  mm  
d 'épaisseur.  S i  u n  constructeur exige  l a  présence  d 'une  porte  avant,  e l l e  doi t  être  i nstal lée.  

Les  d imensions  i n térieures  de  l 'encein te  d 'essai  doivent satisfai re  aux i nstructions.  

S i  une  p lage  de  d imensions  est donnée,  l es  valeurs  l es  pl us  peti tes  doivent être  u ti l i sées.  En  
l 'absence de  te l l es  données,  l es  d imensions  i n térieures  de  l 'encein te  d 'essai  doivent être  l es  
su ivantes:  
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•  l a  profondeur i n térieure  doi t dépasser de  20  mm  à  22  mm  la  profondeur tota le  de  
l 'apparei l  de  réfrigération ;  

•  l a  l argeur i n térieure  doi t  dépasser de  4  mm  à  6  mm  la  largeur totale  de  l 'apparei l  de  
réfrigération ;  

•  l a  hauteur i n térieure  doi t  dépasser de  2  mm  à  4  mm  la  hau teur tota le  de  l 'apparei l  de  
réfrigération .  

S i  nécessaire,  l 'encein te  d 'essai  doi t ê tre  équ ipée  d 'ouvertures  d 'aération  conformément aux 
i nstructions.  

L'apparei l  de  réfrigération  d o i t  être  encastré  ou  p lacé  dans  l 'encein te  d 'essai  conformément 
aux instructions.  

S i  l 'apparei l  de  réfrigération  est équ ipé  d 'en tretoises,  de  bandes  ou  d 'au tres  moyens  
spéciaux en  matière  élasti que  ou  monobloc pour obturer l 'espace en tre  les  con tours  de  
l 'apparei l  de  réfrigération  et  du  meuble  ou  de  son  l ogement,  ces  moyens  doiven t être  
u ti l i sés.  S i  ces  moyens  ne  sont pas  fourn is ,  l es  espaces  entre  l 'encein te  d 'essai  et l 'apparei l  
de  réfrigération  do ivent être  l a issés  ouverts.  

Pour évi ter l es  couran ts  d 'a i r,  l a  j onction  en tre  l es  côtés  et l 'arrière  de  l 'encein te  d 'essai  
doivent  être  en  con tact et  scel l ées,  l e  cas  échéant.  

B.2.4  Apparei ls  combinés  

Un  apparei l  combiné  à  un  au tre  apparei l  au tre  que  l 'apparei l  de  réfrigération  d o i t  être  
soum is  aux essais  et fai re  l 'objet de  mesures  dans  l e  cadre  de  leur combinaison ,  l 'au tre  
apparei l  fonctionnant aux cond i tions  de  consommation  d 'énerg ie  sé l ectionnables  par 
l ' u ti l i sateur les  pl us  basses  possib le,  y compris  "off"  ou  sans  fonctionner.  

B.2.5  Montage  

B.2.5. 1  Général i tés  

L'apparei l  doi t  être  monté  conformément aux i nstructions,  sauf s i  ce la  va  à  l 'encontre  des  
exigences  de  l a  présente  norme.  Tous  les  matériaux d 'embal l age  (p lanches  de  g l i sse,  
garn i tures,  pa lettes,  e tc. )  doiven t être  reti rés.  

A l 'exception  de  ce  qu i  su i t,  tous  l es  accessoires  i n térieurs ,  y compris  l es  ti roi rs ,  l es  bacs  et 
l es  conteneurs,  fourn is  avec l 'apparei l  do iven t être  m is  en  pos i tion .  Tou tes  l es  varian tes  
spéci fiques  des  procédures  d 'essai  de  l ' I EC  62552-2  ou  de  l ' I EC 62552-3  peuven t remplacer 
B. 2 .5. 1  a) ,  b) ,  c)  ou  d ) .  

a)  Dans  l e  cas  d 'un  compartiment congelé,  l es  bacs  à  g lace  d épourvus  de  séparation  
particu l i ère  pour recevoi r ces  bacs  doiven t être  reti rés.  Tous  l es  au tres  bacs  à  g lace  
do ivent être  m is  en  pos i tion .  

b)  S i  une  étagère  est dotée  d 'un  accessoire  d 'embal lage ,  l 'étagère  e t  l 'accessoi re  
d 'embal lage  do ivent se  trouver dans  une  posi ti on  prévue  pour avoi r l e  moins  d ' impact  
poss ib le  sur l e  capteur de  température  et l es  résu l tats.  

c)  Les  bacs,  coffres  ou  con teneurs  sans  posi tion  particu l i ère  doivent être  reti rés.  

d )  Pour l es  exigences  re latives  aux étagères  en  re lation  avec l es  emplacements  du  capteur 
de  température,  voi r l 'Annexe  D .  

B.2.5.2  Compartiments  à  température  variable  

Si  l e  compartiment  est un  compartiment à  température  variable  (qu i  couvre  la  plage  de  
fonctionnement de  p lusieurs  types  de  compartiment) ,  i l  doi t  être  classé  et  u ti l i sé  comme le  
type  de  compartiment  présentant l a  consommation  d 'énerg ie  l a  p l us  é levée pour l 'essai  
d 'énerg ie.  Les  exigences  de  défin i ti on  du  type  de  compartiment  correct son t défin ies  dans  
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l ' I EC  62552-3: 201 5,  Tableau  1 .  S i  un  apparei l  de  réfrigération  est équ ipé  de  
compartiments  à  température  variable  pouvant fonctionner comme plus ieurs  types  de  
compartiment ,  d 'au tres  classi fications  de  compartiment  peuvent être  soum ises  à  essai ,  l e  
cas  échéant,  en  pl us  de  l a  cl ass i fication  principale  ci -dessus.  

B.2.5.3  Fonctions  rég lables  par l 'u ti l i sateur 

Les  fonctions  rég lables  par l 'u ti l i sateur doivent être  tra i tées  comme su i t:  

a)  S i  l ' u ti l i sateur d 'un  apparei l  est amené à  mod i fier l 'équ i l i bre  du  volume  d 'un  type  d 'espace  
par rapport à  un  au tre,  sauf spéci fication  contrai re,  cet équ i l i bre  doi t  être  défin i  de  
man ière  à  optim iser l e  volume  d e  l 'espace  le  p l us  froid .  

b)  S i  un  apparei l  est  doté  de  sé lecteurs  ou  d ' i n terrupteurs  man ipu lés  par l 'u ti l i sateur 
permettan t de  mod i fier l es  températures  d 'exploi tation  pendant une  du rée  l im i tée  
(d isposi ti fs  de  congélation  rapide,  par exemple) ,  chacun  d 'eux doi t  être,  sauf spéci fication  
con trai re,  être  rég lé  de  man ière  à  ce  que  ces  fonctions  soient i nopérantes.  

c)  S i  des  i n terrupteurs  man ipu lés  par l 'u ti l i sateur son t dotés  d 'é léments  te ls  que  des  
affichages,  garde-beurre  rég lables,  connexions  réseau  ou  fonctions  secondai res  (des  
écrans,  par exemple)  destinés  à  fonctionner en  permanence,  chacun  d 'eux doi t  être  rég lé  
conformément aux i nstructions.  Les  accessoi res  i nu ti les  pour l e  fonctionnement normal  de  
l 'apparei l  de  réfrigération  et  qu i  ne  sont pas  destinés  à  fonctionner en  permanence  
doivent rester non  opérationnels  pendant l 'essai .  

d )  S i  des  commandes  man ipu lées  par l 'u ti l i sateur sont prévues  pour des  rad iateurs  
an ticondensation ,  e l l es  doivent être  rég lées  te l  que  spéci fi é  pour l 'essai  spéci fique  de  
l ' I EC  62552-2  ou  de  l ' I EC  62552-3.  

e)  S i  des  ch icanes  ou  des  commandes  man ipu lées  par l 'u ti l i sateur sont prévues  pour rég ler 
l es  températures  des  accessoires  d 'embal lage ,  et  que  ces  dern iers  n 'on t pas  été  classés  
comme des  sous-compartiments ,  chacune d 'e l les  doi t  être  rég lée  de  man ière  à  optim iser 
l a  consommation  d 'énergie ,  sauf spéci fication  con trai re  pour l es  essais  de  performances  
de  température  d 'exploi tation .  

f)  Les  éventuels  condu i ts  d 'ai r d i rectionnels ,  évents  ou  ori fices  d 'évacuation  rég lables  par 
l ' u ti l i sateur doivent être  rég lés  conformément aux i nstructions,  pourvu  qu ' i l s  ne  soien t pas  
orientés  dans  l es  30°  de  l 'axe  centra l  d 'un  capteur de  température.  S i  aucune i nstruction  
particu l i ère  n 'est formu lée,  i l s  do iven t être  tota lement ouverts  et p lacés  au  m i l ieu ,  en  
pos i tion  cen trale  ou  auss i  proche  que  poss ib le  du  capteur,  pourvu  qu ' i l s  soient orien tés  à  
au  moins  30°  d 'un  capteur de  température.  En  l 'absence de  pos i tion  méd iane  ou  cen trale ,  
l e  débi t  doi t ê tre  rég lé  le  p lus  vers  l e  hau t ou ,  s i  ce la  s 'avère  impossib le,  vers  la  porte.  S i  
des  condu i ts  permetten t d 'élarg i r ou  de  rédu i re  l e  courant d 'a i r,  i l s  do ivent  être  rég lés  sur 
l e  rég lage  l e  p lus  d i vergen t.  S i  des  options  son t proposées  dans  les  i nstructions,  l 'option  
l a  p lus  proche  de  ce  qu i  est  ind iqué  ci -dessus  doi t  ê tre  chois ie.  

g )  Sauf i nd ication  contra ire  dans  l es  i nstructions,  les  venti l ateurs  de  ci rcu lation  d 'ai r 
manuel le  doivent  être  m is  sous  tens ion  pour l es  mesures  de  pu issance.  

h )  S i  l 'apparei l  de  réfrigération  n 'est  pas  doté  d 'un  thermostat  réglable  par l 'u ti l isateur,  i l  
do i t  être  soum is  à  essai  te l  qu ' i l  a  été  l i vré.  

i )  S i  l es  rég lages  des  commandes  d ispon ib les  d 'un  apparei l  ne  sont pas  tota lement spéci fiés  
ci -dessus,  i l  convient de  sélectionner les  rég lages  de  man ière  à  démontrer l a  sati sfaction  
aux exigences  d 'essai  de  tous  les  compartiments  pendant chaque  essai .  

B.2.6  Apparei ls  à  g laçon  au tomatiques  

Pour tous  l es  essais ,  l e  bac d 'en treposage  doi t  rester en  p lace.  

Pour tous  les  essais ,  en  présence ou  en  l 'absence de  g lace  dans  l e  bac d 'en treposage,  l e  
mécan isme de  l i vraison  de  g lace  doi t  rester fonctionnel ,  c'est-à-d i re  que  l es  trém ies  et l es  
gorges  i nd ispensables  à  la  l i vraison  de  g lace  doivent être  dépourvues  d 'embal lage,  de  
couvercle  ou  de  blocage qu i  peuvent être  prévus  pour l 'expéd i tion  ou  l orsque  l 'apparei l  à  
g laçon  automatique  n 'est pas  u ti l i sé.  
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B.2.7  Cond i tions  préalables  à  l 'essai  

Sauf spéci fication  con trai re  dans  l ' I EC  62552-2  ou  l ' I EC 62552-3,  au  commencement de  
l 'essai ,  l es  compartiments  d oivent être  vi des  et dépourvus  de  g i vre  de  surface  et  d 'hum id i té.  
Les  moyens  d 'accès  (portes,  t i roi rs  et  couvercles,  etc. )  do ivent  rester fermés,  sauf 
spéci fication  contrai re  dans  l ' I EC  62552-2  et l ' I EC  62552-3.  
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 Annexe C
(normative)  

 
Paquets  d 'essai  

C.1  Dimensions  et tolérances  

Les  paquets  d 'essai  u ti l i sés  dans  les  essais  doivent avoi r l a  forme de  paral lé lépipèdes  
rectang les.  Leur tai l l e,  avan t congélation ,  doi t être  de  50  mm  ±  2 , 0  mm  ×  1 00  mm  
±  3 , 0  mm  ×  1 00  mm  ±  3 , 0  mm.  Leur poids ,  embal l age  i nclus,  doi t  ê tre  de  500  g  ±  1 0  g .  

Pour faci l i ter l a  man ipu lation ,  l es  paquets  d 'essai  peuven t être  l i és  avec un  seu l  feu i l l ard  pour 
consti tuer des  p i l es  de  1 00  mm  ×  1 00  mm  de  base.  S i  des  p i l es  de  p l us  de  200  mm  de  hau t 
son t exigées,  e l les  peuvent être  consti tuées  en  cerclant des  paquets  de  1  kg  
(200  mm  ×  1 00  mm  ×  50  mm) de  man ière  à  ce  qu ' i l s  a ien t une  emprein te  de  
1 00  mm  ×  1 00  mm .  

Les  paquets  d 'essai  doiven t être  véri fiés  régu l i èrement et  l eu r enveloppe ne  doi t  pas  
présenter de  trous  ou  de  fi ssures  vis ib les .  S ' i l  s 'avère  qu 'un  paquet dépasse  l es  to lérances  
mentionnées  ci -dessus,  i l  d oi t  ê tre  remplacé  par un  nouveau  paquet.  

C.2  Composition  

Les  paquets  d 'essai  doiven t se  composer des  é léments  su ivants .  

a)  Une  matière  de  rempl issage  appropriée  comprenan t pour 1  000  g :  

– 230  g  d 'oxy-éthyl -méthyl  cel l u lose;  

– 764, 2  g  d 'eau ;  

– 5  g  de  ch lorure  de  sod ium ;  

– 0, 8  g  de  6-ch loro-m-cresol .  

Le  poin t de  congélation  de  cette  matière  est de  –1  °C  (ses  caractéristiques  therm iques  
correspondent à  cel l es  de  l a  viande  maigre  de  bœuf).  

b)  Pour l es  paquets  d 'essai ,  l a  composi ti on  a l ternative  su ivan te  don t l e  poin t  de  congélation  
est  proche  de  −5  °C  peu t être  u ti l i sée:  

– 232  g  d 'oxy-éthyl -méthyl  ce l l u lose;  

– 725  g  d 'eau ;  

– 43  g  de  ch lorure  de  sod ium ;  

– 0 , 6  g  de  6-ch loro-m-cresol .  

c)  Un  embal l age,  consti tué  d 'une  feu i l l e  de  matière  p lastique  ou  de  tou t au tre  matériau  
approprié ,  de  qual i té  te l l e  que  l 'échange d 'hum id i té  avec le  m i l i eu  ambian t est 
nég l igeable.  Après  rempl issage,  l a  feu i l l e  d 'embal l age  doi t ê tre  scel l ée.  I l  est consei l lé  
d 'u ti l i ser une  feu i l l e  l am inée  composée d 'une  couche de  pol yéthylène  hau te  press ion ,  
faci lement soudable,  d 'une  épaisseur de  1 20  µm,  et d 'une  couche  extérieure  de  
téréphtalate  de  pol yéthylène,  d 'une  épaisseur de  1 2 , 5  µm,  l es  deux couches  étant  l i ées.  

S i  des  paquets  d 'essai  son t exigés,  des  paquets  de  type  a)  ou  b)  peuvent  en  général  être  
u ti l i sés,  sauf:  

1 )  Pour les  compartiments  pour conservation  des  denrées  hautement périssables ,  
seu ls  l es  paquets  d 'essai  b)  doiven t être  u ti l i sés  

2)  Pour la  charge légère  u ti l i sée  l ors  de  l 'essai  de  pouvoir de  congélation ,  seu ls  l es  
paquets  a)  doiven t être  u ti l i sés  
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3)  Pour l es  compartiments  "une étoi le" ,  seu ls  l es  paquets  d 'essai  a)  doivent être  
u ti l i sés.  

C.3  Paquets  M  

Certains  des  paquets  de  500  g  (50  mm  ×  1 00  mm  ×  1 00  mm)  doiven t être  équ ipés  pour la  
mesure  de  température  et doivent être  i den ti fi és  comme étan t des  paquets  M .  I l s  doivent être  
dotés  de  thermocouples  ou  de  transducteurs  de  mesure  de  température,  qu i  doivent être  
i nsérés  au  centre  géométrique  des  paquets  en  contact d i rect avec l a  matière  de  rempl issage.  
Toutes  l es  précautions  doivent  être  prises  pour rédu i re  au  m in imum  les  phénomènes  
paras i tes  de  conduction  therm ique.  La  composi tion  et  l es  l im i tations  de  leu r u ti l i sation  doivent  
être  conformes  aux Articles  C. 1  et  C. 2.  
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 Annexe D
(normative)  

 
Détermination  des  températures  moyennes  de  l 'air du  compartiment 

D.1  Domaine d 'appl ication  

La  présente  Annexe  décri t  l es  emplacements  exigés  des  capteurs  pour mesurer l es  
températures  de  l 'a i r dans  tous  les  compartiments .  E l l e  présente  également l a  méthode de  
calcu l  de  l a  température  moyenne  de  l 'a i r en  un  poin t et à  l ' i n térieur d 'un  compartiment  pour 
d i fférentes  procédures  d 'essai .  La  présente  norme a  pour objet de  sélectionner l es  posi ti ons  
représentati ves  de  la  température  du  compartiment  d ans  l equel  des  denrées  al imentai res  
son t susceptib les  d 'être  en treposées.  

D.2  Emplacement des  capteurs  

D.2. 1  Général i tés  

La  pos i ti on  spéci fiée  d 'un  capteur de  température  est son  cen tre  géométrique  (masse  
métal l i que) ,  sauf s i  des  d istances  m in imales  son t spéci fiées  (auquel  cas  la  d istance  m in imale  
est  déterm inée  par rapport à  l a  surface  extérieure  de  la  masse  métal l ique).  

Toutes  les  posi ti ons  de  capteur de  température  son t défin ies  en  termes  de  hauteur et  l argeur 
efficaces  du  compartiment  d ans  l es  a l inéas  su ivants ,  se lon  l e  cas.  

La  hauteur efficace  du  compartiment  est défin ie  en  D . 2. 4. 2.  Si  l e  hau t (ou  l e  bas)  est i ncl i né,  
l a  hau teur efficace  est  l a  hau teur moyenne.   

Les  é léments  te ls  que  l es  commandes  et l es  logements  d 'évent doiven t être  i gnorés,  comme 
doivent l 'être  également l es  au tres  accessoi res  ou  protubérances  présentan t un  volume  
i n férieur à  2  l .  

D.2.2  Compartiments  non  congelés  

Sauf spéci fication  en  D . 2 . 4,  tro is  capteurs  de  température  de  l 'a i r dans  l es  compartiments  
non  congelés  (compartiment d 'entreposage des  denrées  fraîches ,  compartiments  pour 
conservation  des  denrées  hautement périssables  et  compartiments  à  température  
modérée ,  par exemple)  doivent être  p lacés  de  l a  man ière  su ivante:  

•  50  mm  du  bas  efficace  du  compartiment  

•  à  l a  moi tié  de  la  hau teur efficace  du  compartiment  mesurée  à  parti r d u  bas  efficace  

•  aux ¾ de  l a  hau teur efficace  du  compartiment  mesurée  à  parti r du  bas  efficace.  

Ces  pos i ti ons  sont présentées  à  l a  F igure  D . 1 ,  l a  F igure  D .2 , la  F igure  D. 3  et l a  F i gure  D . 8  a)  
et  en  référence à  D. 2. 4 ,  se lon  l e  cas.  

Chaque capteur est pl acé  à  m i -chem in  entre  l 'avant et l 'arrière  du  compartiment  à  sa  hauteur 
spéci fiée,  sauf spéci fication  con trai re.   

Un  capteur p lacé  imméd iatement sous  un  évaporateur  compartiment de  quelque  forme que  
ce  soi t  à  l ' in térieur d 'un  compartiment non  congelé  d ans  l equel  l 'évaporateur  est  censé  
fourn i r un  espace  d 'en treposage séparé  (sous-compartiment)  d oi t  être  p lacé  sous  le  centre  
de  gravi té  du  p lan  de  cet  évaporateur.   
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D.2.3  Compartiments  congelés  

Sauf spéci fication  en  D. 2 . 4,  ci nq  ou  sept capteurs  de  température  de  l 'a i r dans  l es  
compartiments  congelés  d oivent être  p lacés  de  l a  man ière  su ivante:  

•  deux à  50  mm  du  hau t efficace  du  compartiment  (avan t et  arrière)  

•  à  ½ h  (hau teur efficace  du  compartiment)  mesurée  à  parti r d u  bas  efficace  

•  deux à  50  mm  du  bas  effi cace  du  compartiment  (avan t et  arrière).  

•  à  l 'endroi t  où  l a  hauteur efficace  du  compartiment congelé  d épasse  1  000  mm,  deux 
capteurs  supplémenta ires  doivent être  p lacés  à  ¼ h  e t  ¾ h  (hau teur efficace  du  
compartiment)  mesurée  à  parti r du  bas  efficace.   

Ces  pos i ti ons  sont présentées  à  l a  F igure  D. 3,  l a  F igure  D. 4 ,  l a  F i gure  D. 5,  l a  F i gure  D . 6,  l a  
F igure  D .7  et  l a  F igure  D. 8,  et en  référence  à  D . 2 . 4,  se lon  l e  cas.  

D.2.4  Posi tions  équ ivalentes  et autres  exigences  pour tous  les  types  de  
compartiments  

D.2.4. 1  Général i tés  

Les  emplacements  de  capteur équ ivalents  correspondant à  des  configurations  (ou  fonctions)  
particu l ières  et  d 'autres  exigences  re latives  à  tous  l es  types  de  compartiment  son t défin is  ci -
dessous.  

S i  l es  capteurs  ne  peuvent pas  être  p lacés  dans  l es  pos i tions  i nd iquées  de  la  F igure  D. 1  à  l a  
F igure  D . 8,  l a  prem ière  option  consiste  à  u ti l i ser une  image i nversée  des  posi tions,  se lon  l e  
cas,  comme i l lustrée  à  la  F igure  D. 9.  

S i  les  capteurs  de  température  ne  peuvent pas  être  p lacés  dans  l ' une  de  ces  pos i ti ons,  i l s  
doivent être  p lacés  aussi  proche  que  poss ib le  des  emplacements  spéci fiés,  dans  une  pos i ti on  
permettan t d 'obten ir un  résu l tat équ ivalent en  tenan t compte  de  l 'ob jecti f ci -dessus.  La  
posi tion  de  ces  emplacements  doi t être  cons ignée dans  le  rapport  d 'essai .  

D.2.4.2  Calcu l  de  l a  hauteur efficace  

La  hau teur efficace  (h)  du  compartiment  (h1 )  doi t  être  aj ustée  de  man ière  à  ten i r compte  de  
l a  l argeur des  parties  tota lement entourées  ou  de  l 'accessoire  d 'embal lage  ou  du  sous-
compartiment  p l e ine  l argeur (non  congelé)  te l l e  que  présentée  à  la  F igure  D. 2.  La  formu le  de  
l a  hau teur efficace  est  l a  su ivante:  

h  =  h1  – a  –  b  

où  

h  est  la  hauteur efficace  

h1  est la  hau teur tota le  du  compartiment  (en  i gnoran t l e  sous-compartiment/l 'accessoi re 
de  largeur partie l l e)  

a   est  l a  d istance  par rapport au  haut  efficace:  
w

w
h

a
a

1
2 ×=  

 a   est  la  d is tance  par rapport  au  bas  efficace:  
w

w
h

b
b

1
2 ×=  

h2a  est la  hauteur des  sous-compartiments /accessoi res  en  hau t  

h2b  est la  hauteur des  sous-compartiments /accessoi res  en  bas   

w   est  la  l argeur tota le  du  compartiment  

w1 a   est  l a  largeur du  sous-compartiment/de  l 'accessoire  en  haut  

w1 b   est  l a  largeur du  sous-compartiment/de  l 'accessoire  en  bas  
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Le  rég lage  de  l a  hau teur efficace  ci -dessus  s 'appl i que  un iquement au  sous-
compartiment/aux accessoi res  en  hau t ou  en  bas  d 'un  compartiment,  d ans  son  
emplacement prévu .  

Les  cloisons  ou  étagères  son t  ignorées  dans  l e  calcu l  de  la  hauteur efficace.  

Lors  de  l a  déterm ination  des  d imensions  in térieures  pour l es  besoins  du  p lacement des  
capteurs  de  température,  un  évaporateur  à  p l aques  exposé  étan t présent et l 'évaporateur  
représentan t p lus  de  20  %  de  l a  hau teur,  de  l a  l argeur ou  de  l a  profondeur,  se lon  l e  cas,  
l 'évaporateur  d o i t  ê tre  supposé  couvri r l 'ensemble  de  l a  paroi  d u  compartiment.  

NOTE  Un  évaporateur  à  p l aques  est  u n  évaporateur  ad jacen t à  l a  paroi  ou  au  pl afond  d 'un  compartimen t  d ans  
l equel  l 'évaporateur  n 'est  pas  prévu  pou r fou rn i r u ne  étagère ,  u n  espace  d 'en treposage  ou  un  sous-
compartimen t  séparé.  

Si  un  espace l atéra l  est i n férieur à  40  mm ,  le  sous-compartiment/l 'accessoi re  doi t être  
cons idéré  comme s 'étendan t vers  l a  doublure  ou  l 'objet ad j acen t.  

S i  l a  l argeur d 'un  sous-compartiment/accessoi re  fixe  est supérieure  à  80  %  de  cel le  du  
compartiment ,  l e  sous-compartiment/l 'accessoire  doi t être  considéré  comme étan t de  
p le ine  largeur.  

D.2.4.3  Profondeur de  compartiment 

Les  capteurs  de  température  doiven t être  p lacés  au  poin t méd ian  entre  l 'avan t et l 'arrière  du  
compartiment .  Pour tous  l es  compartiments ,  l 'avan t est l a  contre-porte.  S i  les  surfaces  ne  
son t pas  p lanes/droi tes,  i l  convient de  déterm iner l es  pos i tions  avan t et  arrière  efficaces  à  
l 'a ide  d 'une  moyenne équ ivalen te  de  l a  forme/posi ti on  de  l a  surface  au  poin t de  mesure  et  
au tour de  ce lu i - là .  

NOTE  Voi r D . 2 . 2  concernant  l e  tra i tement des  évaporateurs  compartiments.  Voi r D . 2 . 4 . 4  concernant l es  
compartimen ts  à  profondeur vari able  

D.2.4.4  Compartiments  à  largeur et  profondeur variables  

Si  l a  l argeur ou  la  profondeur hors  tout  du  compartiment  (hors  accessoires  d 'embal lage  
spéci fiés  en  D. 2. 4 . 9)  varie  en  fonction  de  la  hau teur,  l a  l argeur et la  profondeur à  chaque  
hau teur de  capteur de  température  doiven t être  u ti l i sées  pour déterm iner l a  pos i ti on  exigée  du  
capteur.  

D.2.4.5  Peti ts  compartiments/peti ts  sous-compartiments  

Pour un  sous-compartiment  ou  un  accessoire  d 'embal lage  d on t l a  hauteur de  
compartiment/sous-compartiment  ne  dépasse  pas  1 50  mm,  don t l e  volume  ne  dépasse  
pas  25  l  et don t l es  mesures  de  température  son t exigées,  deux capteurs  de  température  
doivent être  u ti l i sés.  Chacun  d 'eux doi t  être  p lacé  à  50  mm  de  l a  base  du  sous-
compartiment ,  l 'un  à  l 'avan t-gauche  et l 'au tre  à  l 'arrière-droi t,  à  d/4  et  w/4.  (Voi r F igure  D . 3  
a). )  

D.2.4.6  Compartiments  de  faible  hauteur 

Pour l es  compartiments  non  congelés ,  l es  sous-compartiments  ou  l es  accessoires  
d 'embal lage  d on t l a  hau teur efficace  maximale  est de  300  mm,  soi t un  rapport de  0 , 7  fo is  l a  
l argeur ou  l a  profondeur,  l es  capteurs  de  température  doiven t être  placés  conformément à  l a  
F igure  D . 3  b).  

S i  l a  l argeur ou  l a  profondeur est supérieure  à  700  mm,  les  pos i ti ons  i nd iquées  à  l a   
F i gu re  D .3b)  doivent  également être  u ti l i sées  s i  l e  rapport de  l a  hau teur efficace  sur l a  
profondeur ou  la  l argeur est  i n férieur à  0 , 6 .  
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Pour l es  compartiments  congelés  d on t l a  hau teur efficace  est de  200  mm  au  maximum  et 
don t l e  volume  est de  40  l  au  maximum,  les  capteurs  de  température  doivent être  p lacés  
comme i nd iqué  à  l a  F igure  D. 3  b) .  

D.2.4.7  Distance  min imale  par rapport  aux accessoires  in térieurs  (autres  que  l es  
étagères)  

Sauf spéci fication  contrai re,  l a  d istance  m in imale  entre  l es  capteurs  de  température  et l es  
accessoires  i n térieurs,  parois  ou  accessoires  doi t  être  d 'au  moins  25  mm.  Dans  ce  con texte,  
l a  d is tance  m in imale  est l a  d is tance  en tre  l 'accessoi re  i n térieur,  l a  paroi  ou  l 'accessoire  et l a  
surface  extérieure  l a  p l us  proche  du  capteur de  température  (masse  métal l i que) .   

S i  un  capteur de  température  est p l acé  à  moins  de  25  mm  d 'un  sous-
compartiment/accessoi re  fixe  n 'étan t pas  de  p leine  largeur,  i l  doi t  ê tre  déplacé  de  man ière  à  
main ten i r l a  hauteur spéci fiée  tout en  conservant une  d istance  m in imale  de  25  mm  par 
rapport à  l a  surface  du  sous-compartiment/accessoi re.  S i  un  capteur de  température  doi t 
être  p lacé  à  proxim i té  d 'un  accessoire  d 'embal lage  présentant un  espace  de  chaque côté,  i l  
doi t  être  p lacé  dans  l 'espace l e  p lus  l arge.  S i  l es  espaces  présenten t des  d imensions  égales,  
l e  capteur doi t être  p lacé  dans  l 'espace de  gauche  pour l es  posi ti ons  de  capteur au -dessus  du  
cen tre  de  la  hau teur efficace,  et dans  l 'espace de  d roi te  pour l es  posi ti ons  de  capteur au  
n i veau  ou  au-dessous  du  centre  de  l a  hauteur efficace.  De  même,  voi r l a  F igure  D. 1  et  l a  
F igure  D .2 .   

Un  capteur doi t un iquement être  p lacé  à  côté  d 'un  sous-compartiment/accessoi re  fixe  de  
l argeur rédu i te  lorsque  l 'espace entre  l a  doublure  et l 'objet ad j acen t est d 'au  moins  1 00  mm.  

D.2.4.8  Emplacement de  l 'étagère  et du  capteur de  température  

Si  la  pos i ti on  des  étagères  est rég lable,  l es  étagères  doiven t être  p lacées  j uste  en  dessous  
des  emplacements  de  capteur spéci fiés ,  en  main tenant une  d istance  m in imale  de  25  mm.  S i  
l a  possib i l i té  de  rég lage  des  étagères  est l im i tée  et qu 'un  capteur de  température  se  trouve  à  
moins  de  25  mm  du  dessous  d 'une  étagère ,  ce  capteur de  température  doi t ê tre  déplacé  au-
dessus  de  l 'étagère  avec une  d istance  m in imale  de  25  mm.  

Dans  l a  mesure  du  possib le,  une  étagère  se  trouvant dans  l e  p lus  g rand  compartiment non  
congelé  ( l e  cas  échéant)  doi t  être  p lacée sous  l a  posi tion  de  capteur de  température  TMP 1  e t  
au-dessus  de  TMP2 ,  et  une  étagère  doi t être  placée sous  l a  pos i tion  de  capteur de  
température  TMP2  e t  au -dessus  de  TMP3 .  Dans  l a  mesure  du  poss ib le,  l es  étagères  
restantes  doiven t être  espacées  de  man ière  égale  dans  tou t l e  compartiment .  Les  étagères  
de  porte,  l es  t i roi rs,  les  bacs,  l es  pan iers  cou l issan ts  ou  l es  é léments  aux pos i tions  déd iées  
mais  i n terchangeables  doivent être  main tenus  en  place,  mais  organ isés  de  man ière  à  ne  pas  
gêner ou tre  mesure  les  capteurs  de  température.   

Les  é léments  qu i  n 'on t pas  vocation  à  être  en  p lace  pendant l 'uti l i sation  normale ,  comme 
cela  est i nd iqué  dans  l es  i nstructions,  sont  reti rés  pendant l a  du rée  de  tous  l es  essais.   

S i  un  capteur de  température  est p lacé  à  moins  de  50  mm  au-dessus  ou  au-dessous  d 'une  
surface  d 'étagère  réfri gérée,  i l  do i t  être  déplacé  à  50  mm  au-dessus  de  l 'étagère  réfrigérée  
correspondante.  

D.2.4.9  Emplacement de  l 'accessoi re  d 'embal lage  et  du  capteur de  température  

Si  un  accessoi re  d 'embal lage  gêne  la  pos i ti on  d 'un  capteur de  température,  les  règ les  des  
compartiments  de  l argeur rédu i te  (D . 2 . 4. 7)  et des  étagères  (D .2 . 4. 8)  s 'appl iquent.  S i  l e  
capteur dans  le  compartiment  repose  dans  l 'accessoire  d 'embal lage ,  i l  doi t  être  déplacé  
vers  l a  posi ti on  la  p lus  proche  à  l 'extérieur de  celu i - là .  
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D.2.4. 1 0  Capteurs  de  compartiment congelé  et étagères  de  porte  

Si  une  étagère  de  porte  profonde  gêne  ou  entoure  l 'emplacement des  posi ti ons  de  capteur 
TMP1 2  ou  TMP1 4 ,  (voi r F i gure  D .5  et F i gure  D . 6)  ou  s i  l a  d is tance  m in imale  dans  l 'a i r est  
i n férieure  à  1 0  mm ,  l 'axe  du  capteur doi t être  déplacé  vers  l e  haut à  1 50  mm  dans  l e  
compartiment  (50  mm  de  p lus).  S i  l 'exigence n 'est pas  satisfa i te,  l e  capteur doi t être  p lacé  à  
l ' i n térieur de  l 'étagère  auss i  proche  que  possib le  de  la  posi ti on  d 'ori g ine,  en  main tenant  une  
d istance  m in imale  de  30  mm  entre  l e  centre  du  capteur et l a  paroi ,  et de  50  mm  entre  l e  
cen tre  du  capteur et l e  fond  de  l 'étagère .  

D.2.4. 1 1  Placement des  capteurs  de  température  dans  l es  ti roi rs  et l es  bacs  

Si  un  ti ro i r ou  un  bac forme un  compartiment/sous-compartiment  ou  un  accessoi re  
d 'embal lage  fermé,  l a  partie  supérieure  de  l 'espace,  pour l es  besoins  du  p lacement du  
capteur de  température,  doi t  être  au  même n iveau  que  le  poin t fixe  l e  p lus  bas  au-dessus  du  
ti roi r ou  du  bac lorsqu ' i l  cou l isse  vers  l ' i n térieur ou  l 'extérieur (en  réal i té  au  n iveau  du  sommet 
de  l 'obj et  l e  pl us  grand  qu i  pourrai t  être  p lacé  dans  l e  t i roi r ou  le  bac sans  fermeture) .  

S i  le  capteur de  température  est exigé  dans  ou  à  proxim i té  d 'un  ti ro i r ou  d 'un  bac,  i l  d oi t  être  
p lacé  à  l ' in térieur du  ti ro i r ou  du  bac,  l equel  doi t être  tra i té  comme s' i l  s 'ag issai t  de  l ' i n térieur  
de  la  doublure.  

S i  l es  ti roi rs  et/ou  l es  bacs  occupent l a  tota l i té  ou  la  majeure  partie  de  l 'espace dans  un  
compartiment ,  l es  capteurs  doiven t être  placés  à  l ' i n térieur de  ces  ti ro i rs  ou  bacs,  dans  l es  
pos i tions  spéci fiées  en  D .2 .2  ou  D. 2 .3 ,  se lon  l e  cas.  Dans  l e  cas  des  ti roi rs  ou  bacs  sol i des,  
l es  capteurs  de  température  doiven t reposer à  l ' i n térieu r du  ti roi r ou  bac concerné  (voi r D .2 . 4)  
en  main tenant tou tes  l es  d istances  m in imales  (voir D. 2 . 4 .7)  et  en  considéran t l a  base  du  bac 
comme une  étagère  (voi r D . 2 .4 . 8).  

S i  l 'espace d ispon ib le  ne  permet pas  de  respecter l es  d istances  m in imales  spéci fiées  compte  
tenu  de  son  exiguïté,  l a  d istance  m in imale  entre  l e  capteur de  température  et l e  bas  du  bac 
(25  mm)  doi t être  main tenue  dans  toute  l a  mesure  du  poss ible ,  tou t en  rédu isant l a  d istance  
m in imale  par rapport au  sommet du  compartiment.  

Les  posi ti ons  des  capteurs  de  température  dans  l es  ti roi rs  et l es  bacs  i n  son t présen tées  à  la  
F igu re  D . 8.  

D.2.5  Considérations  relatives  aux accessoires  d 'embal lage  

Pour l es  besoins  des  essais  de  l a  présente  norme,  l 'accessoire  d 'embal lage  ne  fa i t  pas  
l 'obj et  des  exigences  de  mesure  de  l a  température  qu i  s 'appl i quent  aux sous-
compartiments .  Toutefois,  ce la  dépend  de  l 'exigence selon  laquel l e  la  somme des  volumes  
des  

a)  accessoi res  d 'embal lage  fixes  dans  un  compartiment  n e  doi t pas  dépasser 25  %  du  
volume des  compartiments ;  ou  

b)  accessoi res  d 'embal lage  fi xes  et amovibles  dans  un  compartiment  ne  doi t pas  
dépasser 40  %  du  volume des  compartiments .  

S i  l e  volume  d es  accessoi res  d 'embal lage  fi xes  dans  un  compartiment  d épasse  ces  
l im i tes ,  u n  nombre  suffi san t d 'accessoires  d 'embal lage  fi xes  doiven t être  sélectionnés  et  
cons idérés  comme des  sous-compartiments  (et  donc classés  et soum is  à  essai  en  
conséquence)  tan t que  l 'exigence  de  volume  c i -dessus  re lative  aux accessoires  
d 'embal lage  n 'est pas  satisfai te  selon  l es  règ les  su ivantes:  

i )  en  prem ier l ieu ,  ceux dotés  de  thermostats  séparés  (y compris  ceux dotés  de  2  contrôles  
de  pos i ti on)  dans  l 'ord re  décroissan t de  ta i l l e;  pu i s  

i i )  ceux dépourvus  de  thermostats  séparés  dans  l 'ord re  décroissan t de  ta i l l e .  
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S i  l es  règ les  ci -dessus  classent au  moins  deux accessoi res  d 'embal lage  à  égal i té,  l e  
prem ier sélectionné  doi t  être  celu i  s i tué  l e  pl us  l oi n  du  cen tre  de  l 'espace  dans  l equel  l es  
capteurs  de  température  du  compartiment  se  trouvent.  

Les  détai l s  du  rég lage  du  thermostat des  accessoires  d 'embal lage  sont  i nd iqués  en  B. 2. 5.3 .  

S i  un  compartiment  est i n tégra lement ou  en  g rande  partie  composé de  ti roi rs  et/ou  de  bacs,  
i l s  ne  son t en  général  pas  tous  cons idérés  comme des  accessoires  d 'embal lage .  

D.3  Détermination  des  températures  moyennes  de  l 'ai r du  compartiment 

D.3. 1  Général i tés  

Pour chaque compartiment ,  l a  température  moyenne de  l 'a i r à  chaque  emplacement de  
capteur est déterm inée.  Ces  températures  sont a lors  combinées  pour déterm iner la  
température  du  compartiment .  

D.3.2  Détermination  de  l a  température  moyenne d 'un  capteur sur une  période  

La  température  moyenne d 'un  capteur sur une  période  doi t être  déterm inée  par in tégration .  
Un  échanti l l onnage p lus  fréquent pour les  périodes  sélectionnées  pendan t l 'essai  peu t être  
u ti l i sé.  Par exemple,  une  fréquence d 'échanti l l onnage  p l us  élevée peut être  u ti l e  pour l es  
événements  de  courte  durée.  S ' i l  s 'avère  nécessai re  de  combiner des  données  aux 
fréquences  d 'échanti l l onnage  d issemblables,  chaque poin t de  données  doi t ê tre  pondéré  en  
proportion  de  sa  période  d 'échanti l lonnage  correspondante.  

D.3.3  Détermination  de  l a  température  d 'un  compartiment  

La  température  d 'un  compartiment  d o i t  ê tre  déterm inée  sur l a  période  de  déterm ination  de  
température  appl icable .  

D.3.4  Calcu l  de  l a  moyenne des  températures  

La  température  de  compartiment  do i t  être  l a  moyenne  ari thmétique  des  températures  de  tous  
l es  capteurs  de  température  d u  compartiment .  
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Dimensions en millimètres  

Légende  

Ang lais  Français  

TMP  TMP  

Generic  un frozen  Non  conge lé  généri que  

Fu l l  wi d th  conv feature/sub-compartment  Accessoi re  d 'embal l age/sous-compartiment 
p l ei ne  l argeu r 

Part  wi d th  conv featu re/sub-compartment  Accessoi re  d 'embal l age/sous-compartiment à  
l argeu r rédu i te  

Part  wi d th  conv featu re/sub-compartment  Accessoi re  d 'embal l age/sous-compartiment à  
l argeu r rédu i te  

( i )  Cu taway ( i )  P lan  de  coupe  

( i i )  Cu taway ( i i )  P l an  de  coupe  

( i i i )  Cu taway ( i i i )  P l an  de  coupe  

( i v)  Cu taway ( i v)  P lan  de  coupe  

(v)  Cu taway (v)  P lan  de  coupe  

(vi )  Cu taway (vi )  P lan  de  coupe  

(vi i )  Cu taway (vi i )  P lan  de  coupe  

h  i s  taken  from  the  average  hei gh t  of the  
compartment  

h  est  l a  hau teu r moyenne  du  compartiment  

(vi i i )  Cu taway (vi i i )  P l an  de  coupe  

25  mm  clearance  l i ne  Gabari t  d e  25  mm  

( i x)  Cu taway ( i x)  P lan  de  coupe  

P late  evaporator Évaporateu r à  p l aques  

Sub-compartment stra i t  conv featu re  Accessoi re  d 'embal l age  d roi t  de  sous-
compartiment 

Cri sper Bac à  l égumes  

Geometri c  centre  of the  temperature  sensor Centre  géométri que  du  capteu r de  température  

Temperatu re  sensor rel ocated  to  meet  m in imum  
clearance  

Capteu r de  températu re  dépl acé  pour sati sfai re  à  
l 'exi gence  de  d i stance  m in imale  

Figure D. 1  – Points  de  mesure  de  l a  température  de  l 'ai r – compartiments   
non  congelés  avec évaporateurs  à  plaques  ou  évaporateurs  d issimu lés,   

et  exemples  de  hauteur et  l argeur efficaces  
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Dimensions en millimètres 

Légende  

Anglais  Français  

Conven ience  feature/ch i l l er Accessoi re  d 'embal l age/refroi d isseur 

TMP  TMP  

25  mm  clearance  l i ne  Gabari t  d e  25  mm  

feature b  accessoire b  

Example  1  Generic  wi th  part  wi d th  cri sper,  
ch i l l er at  top  

Exemple  1  Générique  avec bac à  l égumes  de  
l argeur rédu i te,  refro id i sseu r en  hau t  

M in imum  25  mm  hori zon tal  cl earance  from  a  
fi xed  featu re  

Di stance  hori zontal e  m in imale  de  25  mm  par 
rapport  à  u n  accessoi re  fi xe  

Conven ience  feature/ch i l l er Accessoi re  d 'embal l age/refroi d isseur 

TMP  TMP  

Example  2  Generic  wi th  cri sper – re l ocation  of 
temperatu re  sensors  to  main tai n  cl earances  

Exemple  2  Générique  avec bac à  l égumes  –
 dépl acement des  capteurs  de  températu re  pou r 
main ten i r l es  d i stances  m in imales  

NOTE  1  Pou r l a  l égende,  voi r l a  F i gu re  D1 .  

NOTE  2  Deux exemples  complexes  montran t  l a  m ise  en  œuvre  de  p l us ieurs  varian tes.  

Figure D.2  – Points  de  mesure  de  température  de  l 'ai r – compartiments  d 'entreposage 
des  denrées  fraîches,  compartiments  pour conservation  des  denrées  hautement 

périssables  et compartiments  à  température  modérée  – exemples  de  compartiments  
génériques  avec bac à  l égumes et  accessoires  d 'embal lage  
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Dimensions en millimètres 

Légende  

Anglais  Français  

TMP  TMP  

TOP  VIEW VUE  DE  DESSUS  

S IDE  VI EW VUE  DE  CÔTÉ  

(a)  Smal l  sub  compartments  (refer D . 2. 4. 5)  (a)  Peti ts  sous-compartiments  (voi r D . 2 . 4 . 5)  

(b)  Low hei gh t  compartments  (refer D. 2. 4 . 6)  (b)  Compartiments  de  fa i bl e  hau teu r 
(voi r D. 2 . 4. 6)  

Figure D.3  – Points  de  mesure  de  l a  température  de  l 'ai r –  
peti ts  compartiments  de  faible  hauteur 

IEC 
IEC 

International  Electrotechnical  Commission

 



 – 1 1 2  – I EC 62552-1 : 201 5  © I EC  201 5  

 

Dimensions en millimètres 

Légende  

Anglais  Français  

TOP VIEW VUE  DE  DESSUS  

S IDE  VI EW VUE  DE  CÔTÉ  

(a)  Type  1  (a)  Type  1  

(b)  Type  2  (b)  Type  2  

Figure D.4 – Emplacement des  capteurs  de  température  à  l ' i n térieur  
des  compartiments  congelés  de  type  armoire  sans  étagère réfrigérée   

et  de  hauteur inférieure  ou  égale  à  1  000  mm  
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Dimensions en millimètres 
Légende  

Ang lais  Français  
TMP  TMP  
TOP  VIEW VUE  DE  DESSUS  
S IDE  VI EW VUE  DE  CÔTÉ  
(a)  Type  1  – Wi thou t compressor step  (a)  Type  1  – Sans  compartiment  de  compression  
(b)  Type  2  – Wi th  compressor step  (b)  Type  2  – Avec compartiment  de  compression  

Figure D.5  – Emplacement des  capteurs  de  température  à  l ' i n térieur des  compartiments  
congelés  de  type armoire  sans  étagère réfrigérée  et de  hauteur supérieure  à  1  000  mm  
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Dimensions en millimètres 

Légende  
Anglais  Français  

TMP  TMP  
TOP VI EW VUE  DE  DESSUS  
S IDE  VI EW VUE  DE  CÔTÉ  
Refri gerated  shel ves  – spaci ng  does  not  affect  sensor 
l ocation  

É tagères  réfri gérées  – l 'espacement n 'affecte  pas  
l 'emplacement  du  capteur 

Refri gerated  shel ves  – spaci ng  does  affect  sensor 
l ocation  

É tagères  réfri gérées  – l 'espacement affecte  
l 'emplacement  du  capteur 

Moved  sensor pos i ti on  – ori g i nal  posi ti on  not  perm i tted  
wi th i n  50mm  of refri gerated  shelves  

Capteu r déplacé  – posi ti on  d 'ori g i ne  non  adm ise  
dans  l es  50  mm  des  étagères  réfri gérées  

Sensors  not  perm i tted  i n  zone  50mm  above  and  bel ow 
refri gerated  shel ves  

Capteu rs  non  adm is  dans  l a  zone  des  50  mm  au -
dessus  et  au -dessous  des  étagères  réfri gérées  

Figure D.6  – Emplacement des  capteurs  de  température  à  l ' i n térieur 
des  compartiments  congelés  de  type  armoire  avec étagères  réfrigérées  

et de  hauteur supérieure  à  1  000  mm  
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Dimensions en millimètres 

Légende  

Anglais  Français  

TMP  TMP  

TOP  VIEW VUE  DE  DESSUS  

S IDE  VI EW VUE  DE  CÔTÉ  

(a)  Type  1  (a)  Type  1  

(b)  Type  2  (b)  Type  2  

Figure D.7  – Emplacement des  capteurs  de  température   
à  l ' i n térieur des  congélateurs  horizontaux (1  sur 2)  
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Dimensions en millimètres 

Légende  

Anglais  Français  

TMP  TMP  

TOP  VIEW VUE  DE  DESSUS  

S IDE  VI EW VUE  DE  CÔTÉ  

(c)  Type  3  (c)  Type  3  

(d )  Type  4  (d )  Type  4  

Figure D.7  (2 sur 2)  
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Dimensions en millimètres 

Légende  
Anglais  Français  

TMP  TMP  
(a)  Sensor TMP1  re located  to  main tain  cl earance  to  
d rawer l i ner (un frozen)  

(a)  Capteu r TMP1  dépl acé  de  man ière  à  main ten i r l a  
d i s tance  m in imale  par rapport à  l a  d oubl u re  de  ti roi r 
(décongelé)  

(b)  Temperature  sensor posi ti ons  i ns i de  a   
d rawer or b i n  (frozen )  

(b)  Posi ti ons  d u  capteur d e  température  à  l ' i n térieur 
d 'un  t i roi r ou  d 'u n  bac (congelé)  

(c)  Location  of top  temperatu re  sensors  where  upper 
d rawer he igh t  i s  <75mm  (frozen)  

(c)  Emplacement  des  capteu rs  de  température  
supérieu rs  l orsque  l a  hau teur d u  t i roi r supéri eu r 
est  <  75  mm  (congel é)  

Figure D.8  – Emplacement des  capteurs  de  température  dans  l es  ti roirs  et  l es  bacs  

IEC 

IEC 

IEC 

International  Electrotechnical  Commission

 



 – 1 1 8  – I EC 62552-1 : 201 5  © I EC  201 5  

 

Dimensions en millimètres 

Figure D.9  – Emplacement des  capteurs  de  température   
lorsque  l ' image inversée  est appl icable  
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 Annexe E
(normative)  

 
Détai ls  des  symboles  d 'identi fication  

Les  déta i l s  des  symboles  d ' i denti fication  des  compartiments  congelés  sont donnés  à  l a  
F igu re  E. 1  et  à  l a  F igure  E. 2 .  

 

Dimensions en millimètres 

Les  d imensions  sont  données  à  t i tre  d ' i n formation .  E l l es  peuvent  être  rédu i tes  en  gardant l es  mêmes  proportions,  
mais  l a  hau teu r du  symbole  ne  doi t  pas  être  i n féri eu re  à  5  mm  (voi r l ' I SO  7000).  

Figure E. 1  – Détai ls  des  symboles  d ' identification  des  compartiments  "quatre  étoi les"  

IEC 
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Dimensions en millimètres 

Les  d imensions  sont  données  à  t i tre  d ' i n formation .  E l l es  peuvent  être  rédu i tes  en  gardant l es  mêmes  proportions,  
mais  l a  hau teu r du  symbole  ne  doi t  pas  être  i n féri eu re  à  5  mm .  

Figure E.2  – Détai l s  des  symboles  d ' identification  des  compartiments   
congelés  (à  l 'exception  des  compartiments  "quatre  étoi les")  
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 Annexe F
(in formative)  

 
É léments  à  inclure  dans  le  rapport d ’essai  

I l  convient d ' in tégrer les  éléments  su ivan ts  dans  les  rapports  d 'essai  conformes  à  l a  série  
I EC 62552:  

IEC  62552-2: 201 5:  

Article  6  Essai  de  s tockage  

Article  7  Essai  de  capaci té  de  refroid issement  

Article  8  Essai  de  pouvoir de  congélation  

Article  9  Essai  de  capaci té  de  production  de  g lace  au tomatique  

Annexe  A Essai  de  m ise  en  rég ime  

Annexe  B  Apparei ls  e t  compartiments  de  stockage du  vin ;  essai  de  stockage  

Annexe C  Essai  d 'échauffement  

Annexe D  Essai  de  condensation  de  vapeur d 'eau  

IEC  62552-3: 201 5:  

Mesure  de  l a  consommation  d 'énergie  

Mesure  du  volume  
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 Annexe G
(normative)  

 
Apparei ls  de  stockage du  vin  

G.1  Domaine d 'appl ication  

La présente  Annexe G  a  pour obj et de  déterm iner les  termes,  défi n i tions  et  performances  des  
apparei ls  de  stockage du  vin .  

G.2  Termes,  défin i tions  et  symboles  

Pour l es  besoins  de  l a  présente  Annexe G ,  l es  termes,  défi n i ti ons  et  symboles  su ivants  
s 'appl i quent.  

G.2.1  
température  du  compartiment  de  stockage du  vin  
Twma  est  l a  moyenne ari thmétique  des  températures  de  stockage  d u  vin  Tw1 m ,  Tw2m ,  Tw3m  

G.2.2  
d isposi ti f d 'échange  d 'air ambiant  
d isposi ti f qu i  permet d 'échanger l 'a i r dans  l e  compartiment  de  réfrigération  avec l 'a i r 
ambian t.  

Ce  d ispos i ti f est fixé  par l e  constructeur,  commandé  automatiquement ou  rég lé  manuel l ement 
par l 'u ti l i sateur conformément aux instructions.  

Note  1  à  l 'arti cl e:  U n  ori fi ce  de  pu rge  de  l ' eau  de  dég ivrage  n 'est  pas  considéré  comme étant  u n  d i sposi ti f 
d 'échange  d 'a i r.  

G.3 Exigences  

G.3.1  Étendue  des  températures  exigée  

L'apparei l  doi t  présenter une  température  de  stockage  constan te,  préalablement rég lée  ou  
rég lée  manuel lement se lon  l es  i nstructions,  dans  la  gamme comprise  entre  Twma  =  +5 °C  et 
+20  °C.  Chaque compartiment  d o i t  fou rn i r Twma  ≤  +1 2  °C.  

NOTE  La  gamme comprise  en tre  +5  °C  et  +20  °C  i n d ique  l a  gamme adm ise  maximale,  pas  l es  val eu rs  cib le.  

G.3.2  Variation  de  température  maximale  

La/les  température(s)  d e  stockage  d o iven t varier dans  l e  temps  de  moins  de  0 , 5  K à  chaque  
température  ambiante  déclarée  spéci fiée  par l a  classe  cl imatique  concernan t l es  apparei ls  
de  réfrigération  à  usage  ménager (voir 4 . 1 ) .  La  défin i tion  de  la  variation  de  température  est 
donnée  à  l 'Article  G . 7.  

G.3.3  Vibrations  

L'apparei l  doi t  être  constru i t de  man ière  à  rédu ire  la  transm iss ion  des  vibrations  au  
compartiment ,  qu 'e l l es  proviennent du  compresseur du  réfrigérateur  ou  d 'une  au tre  source  
extérieure.  

International  Electrotechnical  Commission



I EC 62552-1 : 201 5  © I EC  201 5  – 1 23  – 

G.4 Conditions  générales  d 'essai  

G.4.1  Général i tés  

L'Article  A.3  de  l a  Partie  1  de  la  présente  Norme s 'appl i que,  sauf spéci fication  contraire  pour 
l es  apparei ls  de  stockage du  vin .  

G.4.2  Température  ambiante  basse  

Pour l es  essais  réal isés  aux températures  ambiantes  proches  ou  au-dessous  de  l a  
température  de  stockage  moyenne  du  compartiment  spéci fié ,  l es  i nstructions  re lati ves  au  
rég lage  de  température  l a  p lus  chaude  possib le  doi vent être  considérées,  l e  cas  échéant.  

G.4.3  Parties  in térieures  

Si  l a  posi ti on  des  étagères  est rég lable,  e l l es  doivent  être  réparties  un i formément dans  l e  
meuble.  

La  pos i ti on  des  étagères ,  des  pan iers  et  des  conteneurs  doi t  être  conforme aux i nstructions.  

G.5 Détermination  des  volumes  

G.5.1  Profondeur 

Pour l es  apparei ls  de  stockage du  vin :  s i  un  évaporateur  monté  par l 'arrière  est surmon té  
d 'un  couvercle  fixe  (pour assurer sa  protection ,  par exemple) ,  l a  profondeur de  l 'espace prévu  
pour l 'évaporateur  do i t  ê tre  égale  à  l a  d istance  horizon tale  moyenne par rapport à  l a  partie  l a  
p lus  avancée  du  couvercle  de  protection .  

G .5.2  Évaluation  de  l a  capaci té  en  boutei l les  des  compartiments  de  stockage du  vin  

Pour l 'évaluation  de  l a  capaci té  assignée  en  boutei l les  de  0 , 75  l i tre  ou  équ ivalent,  un  
remplacement par l a  d imension  spéci fiée  à  l a  F igure  G . 1  doi t  être  u ti l i sé.  

NOTE  Les  d imensions  de  bou tei l l e  son t  dédu i tes  de  l a  norme  NF  H35-1 24: 2006-07.  

Pour véri fi er l a  déformation  des  étagères,  etc.  dans  l es  cond i ti ons  d 'u ti l i sation  normales,  l es  
bou tei l les  doivent conten i r de  l 'eau ,  pour un  poids  tota l  de  1  200  g  ±  50  g  par bou te i l l e.  

Les  parties  amovibles  i nd iquées  par l e  constructeur comme étant ind i spensables  au  bon  
fonctionnement therm ique  et  mécan ique  du  compartiment de  stockage du  vin  d o iven t être  
p lacées  dans  l eur pos i tion  prévue  conformément aux i nstructions.  Les  bou tei l les  doivent être  
empi lées  dans  chaque espace  prévu  pour les  recevoir en  usage  normal ,  comme su i t:  

– l a  d istance  m in imale  par rapport à  l a  paroi /à  l 'arrière/à  l a  porte  doi t  être  conforme aux 
i nstructions  

– en  l 'absence d ' i nstructions,  et pour assurer un  refroid issement correct,  l 'arrière  des  
étagères  et  u ne  d istance  m in imale  de  5  mm  par rapport  à  l a  porte  sont  cons idérés  comme 
des  l im i tes  

– l es  bou tei l les  placées  dans  l es  étagères  d e  porte  peuvent toucher l a  contre-porte  

– s i  l 'évaporateur  est revêtu  de  moyens  de  protection  fixes,  l es  bou tei l les  peuvent être  
empi lées  en  touchant l a  protection  

– l es  bou tei l les  peuven t être  p lacées  à  l 'envers  et  i n tercalées  

– l es  bou tei l l es  peuvent toucher les  parois  l atéra les  s i  ri en  d 'au tre  n 'est établ i  par l e  
constructeu r 

– l es  bou tei l l es  peuvent être  p lacées  à  l 'hori zon ta le  ou  l a  vertica le ,  ou  peuvent être  i ncl inées  
s i  des  moyens  fixes  son t prévus  
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– Les  parties  mobi les  ( l es  étagères  té lescopiques,  par exemple)  doivent rester mobi les  et  
access ib les  dans  l es  cond i ti ons  de  chargement  

Un  p lan  de  chargement des  boutei l les  montrant  l eu r emplacement pour l 'évaluation  de  l a  
capaci té  en  bou tei l l e  des  compartiments  de  stockage  du  vin  d oi t  être  i nclus  dans  l e  rapport  
d 'essai .  

 

Dimensions en millimètres 

Figure G .1  – Boutei l le  normal isée  pour l 'évaluation  de  l a  capaci té  en  boutei l les  
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G.6 Mesurage de  la  température de  stockage  

Les  températu res  Tw1 m ,  Tw2m ,  Tw3m  d o iven t être  mesurées  dans  des  paquets-M  p lacés  sur un  
support ou  suspendus  de  sorte  que  l eu r cen tre  géométrique  se  s i tue  aux poin ts  de  détection  
de  température  et q ue  l eur surface la  p lus  importan te  soi t  hori zon tale.  Les  paquets-M  peuvent  
être  p lacés  sur un  support,  comme un  b loc de  pol ystyrène  expansé (PES)  don t les  
d imensions  de  base  son t identiques  à  cel les  du  paquet-M,  par exemple.  Les  paquets-M  ne  
doivent pas  être  en  con tact d i rect avec une  autre  surface.  

Pour déterm iner la  température  de  stockage ,  l es  poin ts  de  détection  de  température  doiven t 
se  trouver en  TMPw1 ,  TMPw2 ,  TMPw3  (voi r F i gu re  G . 2) ,  à  m i -chem in  en tre  l a  paroi  i n terne  
arrière  de  l 'apparei l  et  l a  paroi  i n terne de  l a  porte  fermée.  Les  parois  défin ies  comme étan t 
prises  en  compte  pour l e  ca lcu l  du  volume  u ti le .  

Les  paquets-M  doiven t être  séparés  des  surfaces  thermoconductrices  par un  vide  d 'a i r d 'au  
moins  25  mm.  Les  températures  i nstan tanées  des  paquets-M  Tw1 ,  Tw2  et  Tw3  do iven t être  
enreg istrées.  

Les  températures  Tw1 m ,  Tw2m  et Tw3m  aux poin ts  de  détection  de  température  doiven t être  l es  
moyennes  i n tégrées  dans  l e  temps  de  Tw1 ,  Tw2  e t  Tw3  au  cours  d 'une  période  d 'essai  avec un  
échelon  in tégral  de  60  s  ou  moins.  

La  température  de  stockage  Twma  est la  moyenne ari thmétique  des  températures  moyennes  
Tw1 m ,  Tw2m  e t  Tw3m .  

S i  l es  composants  i n ternes  ne  permetten t pas  de  l i re  l es  températures  Tw1 ,  Tw2  e t  Tw3 aux 
poin ts  spéci fiés,  l es  lectures  doiven t être  prises  dans  des  posi ti ons  te l les  que  le  centre  
géométrique  du  paquet-M  ne  se  trouve  pas  à  p lus  de  25  mm  du  poin t spéci fié .  S i  l a  
d ispos i ti on  i n térieure  du  compartiment de  stockage du  vin  n 'est pas  con forme à  cel l es  de  l a  
F igu re  G . 2,  l es  températures  Tw1 ,  Tw2  e t  Tw3  do ivent être  l ues  dans  l es  pos i ti ons  déterm inées  
par analog ie  avec ce l l es  i nd iquées.  

Un  d ispos i ti f d 'échange d 'a i r ambian t sur l equel  peu t éventuel lemen t ag i r l 'u ti l i sateur doi t  être  
rég lé  pour une  u ti l i sation  normale  conformément aux i nstructions  du  constructeur.  

Les  températures  de  stockage  d o ivent être  soum ises  à  essai  à  une  température  ambiante  
de  25  °C  et aux températures  ambiantes  l a  p lus  basse  et l a  p l us  é levée  correspondant aux 
classes  cl imatiques  revend iquées.  Chaque compartiment de  stockage du  vin  do i t  être  
mesuré  à  Twma  ≤  1 2  °C.  

Les  températures  doivent  être  enreg istrées.  
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NOTE  Pour l es  apparei ls  de  stockage du  vin  fermés  par une  seu le  porte,  mais  séparés  par d es  cl oi sons  fi xes  
ou  rég lables  en  compartiments  d i sti ncts  dotés  de  thermostat  i ndépendant,  l a  d i sposi ti on  ci -dessus  doi t  
s 'appl i quer pou r chaque  compartimen t.  

S i  z <  1 00  mm  TMPw2  ne  doi t  pas  être  u ti l i sé  

S i  hw  <  300  mm  TMPw2  doi t  être  u ti l i sé  

Légende  

1  étagère  au -dessus  d ' un  con teneur en  posi ti on  l a  p l us  basse  possib le  

2  D 1  resp  D2  =  d i stance  en tre  l es  l i gnes  de  référence  permettan t  de  déterm iner l e  volume  n et  

Figure G .2  – Points  de  mesure  de  température  (paquets)  
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G.7  Détermination  des  variations  de  température 

Les  variations  de  température  son t déterm inées  à  l a  température  Twma  =  1 2  °C  ou  à  l a  
température  p lus  fro ide  l a  p lus  proche  à  une  température  ambiante  d e  25  °C,  et  aux  
températures  ambiantes  l a  p l us  basse  et l a  p l us  é levée correspondant à  l a  classe  cl imati que  
revend iquée.  

Cet essai  est  réal isé  dans  l es  cond i tions  spéci fi ées  en  G . 6  

La  variation  de  température  est évaluée  pour chaque poin t de  mesure  TMPwi .  Les  
températures  i nstantanées  des  paquets-M  Tw1 ,  Tw2  e t  Tw3  do ivent être  en reg istrées.  

Une  ampl i tude  est spéci fi ée  comme étan t l a  d i fférence en tre  l es  températures  i nstantanées  la  
p lus  chaude  et l a  p l us  froide  en tre  deux arrêts  successi fs  du  système de  réfri gération .  S i  
aucun  arrêt successi f du  système de  réfrigération  ne  peu t être  i den ti fi é,  une  période  con ti nue  
de  4  h  est  prise  en  compte.  

La  moyenne de  tou tes  l es  ampl i tudes  de  température  à  chaque  poin t de  mesure  TMPwi  sur  
l 'ensemble  de  l a  période  d 'essai  doi t  rester dans  l es  0, 5  K.  

G.8  Rapport d 'essai  final  

Un  rapport d 'essai  fi na l  pour l es  apparei ls  de  stockage du  vin  d oi t  conten ir l es  résu l tats  
d 'essai  des  é léments  su ivan ts:  

a)  l a  consommation  d 'énergie  (vo i r Article  5,  I EC 62552-3: 201 5)  

b)  l a  variation  de  températu re  (voir B . 5. 1 ,  I EC 62552-2: 201 5)  

c)  l a  capaci té  en  bou tei l l es  des  compartiments  (voi r G . 5. 2) ,  

d )  un  p lan  de  chargement des  bou te i l les  montran t l eur emplacement pour l 'évaluation  de  la  
capaci té  en  bou tei l l e.  

G.9  Marquage et instructions  

G.9.1  Informations  techn iques  et commerciales  

Les  é léments  su ivan ts  doiven t être  marqués  sur l es  i n formations  techn iques  et l es  
i n formations  du  produ i t  des  apparei ls  de  stockage du  vin :  "Cet apparei l  est  desti né  à  être  
u ti l i sé  exclus ivement pou r l e  stockage du  vi n ".  

Cela  ne  doi t pas  s 'appl iquer aux apparei ls  de  réfrigération  à  usage  ménager qu i  ne  sont pas  
spéci fiquement conçus  pour le  stockage du  vi n  mais  qu i  peuvent être  néanmoins  u ti l i sés  à  cet  
effet,  n i  aux apparei ls  de  réfrigération  à  usage  ménager dotés  d 'un  compartiment de  
stockage du  vin  combiné  à  un  au tre  type  de  compartiment.  

G.9.2  Instructions  

Les  i n formations  su ivan tes  doivent être  marquées  sur les  i nstructions  fourn ies  avec les  
apparei ls  de  stockage  du  vin :  "Cet apparei l  est  destiné  à  être  u ti l i sé  exclusivement pour l e  
stockage  du  vin "  

Cela  ne  doi t  pas  s 'appl iquer aux apparei ls  de  réfrigération  à  usage  ménager qu i  ne  sont pas  
spéci fiquement conçus  pour le  stockage  du  vi n  mais  qu i  peuvent être  néanmoins  u ti l i sés  à  cet  
effet,  n i  aux apparei ls  de  réfrigération  à  usage  ménager dotés  d 'un  compartiment de  
stockage du  vin  combiné  à  un  au tre  type  de  compartiment .  
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Pour les  compartiments  don t le  rég lage  de  température  est  proche  de  ou  supérieur à  l a  
température  de  classe  cl imatique  l a  p l us  basse  déclarée,  des  i nstructions  doiven t ê tre  
fourn ies  quant au  rég lage  de  température  la  p l us  chaude poss ib le  à  des  températures  
ambiantes  basses.  
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